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MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad pasirinkote §j AEG produktg. Sukireme jj taip, kad daugelj mety
turétuméte nepriekaistingai veikiantj, pazangiosiomis technologijomis pagristg prietaisa,
palengvinsiantj jums buitj — tokiy funkcijy jprastuose prietaisuose nerasite. Skirkite kelias
minutes ir perskaitykite, kad galétuméte geriausiai iSnaudoti visas krosnelés funkcijas.

Apsilankykite miisy interneto svetainéje, kad:
@'@ gautumeéte naudojimo patarimy, broSidry, trik&iy Salinimo, aptarnavimo informacijos:
www.aeg.com

@ uzregistruotuméte savo gaminj geresniam aptarnavimui:
www.registeraeg.com

% isigytuméte priedy, vartojamujy prekiy ir originaliy atsarginiy daliy savo prietaisui:
www.aeg.com/shop

KLIENTU PRIEZIURA IR APTARNAVIMAS

Rekomenduojame naudoti tik originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi | aptarnavimo centra, bitinai pateikite Sig informacija.

Informacija yra nurodyta techniniy duomeny ploksteléje. Modelis, PNC, serijos numeris.
& |spéjimas / atsargumo ir saugos informacija

@ Bendroji informacija ir patarimai

(&) Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai be jspé&jimo.
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1. & SVARBIOS SAUGOS INSTRUKCIJOS

S prietaisa gali naudoti vaikai nuo 8 m. ir asmenys,
turintys fizing, sensoring arba protine negalig arba
neturintys reikiamos patirties ir Ziniy, jei jie buvo iSmokyti,
kaip saugiai naudotis prietaisu, arba supazindinti su
naudojimo instrukcijomis ir supranta galimus pavojus.
Reikia ziUreéti, kad vaikai nezaisty su prietaisu. Valyti ir
priziuréti prietaisg gali ne jaunesni nei 8 m. vaikai ir tik
Sis prietaisas neskirtas naudoti didesniame nei 2000 m
aukstyje virs juros lygio.

SVARBU! SVARBIOS SAUGOS INSTRUKCIJOS:
ATIDZIAI PERSKAITYKITE IR PASILIKITE, KAD
GALETUMETE NAUDOTI ATEITYJE.

/AN ISPEJIMAS!

Jei durelés ar dury izoliacija yra pazeista, krosnelés
negalite jungti tol, kol kompetentingas asmuo
nesutvarké Siy gedimu.

& ISPEJIMAS!
Tai atlikti yra pavojinga visiems, iSskyrus
kompetentingg asmen|, kuris gali apziureéti ir
sutaisyti krosnele nuimdamas iSorine danga, kuri
saugo nuo neigiamo mikrobangy energijos
poveikio.

/AN ISPEJIMAS!

Skysciy ar kitokio maisto negalima Sildyti sandariose
talpyklose, nes jie gali sprogti.
Sis prietaisas skirtas naudoti namy tkiuose naudojant i
taip ar panasiai, kaip apibudinta toliau: parduotuviy, biury ir
kity komerciniy patalpy darbuotojams skirtose virtuvése;
ukiuose; skirti vieSbuciy, moteliy ir kity apgyvendinimo
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paslaugas teikianciy jmoniy klientams; nakvyne ir
pusryCius teikianciose jstaigose.

Naudokite tik mikrobangy krosneléms tinkamas talpyklas ir
reikmenis.

RuosSiant maistg mikrobangy krosneléje, draudziama
naudoti metalinius indus.

Nepalikite krosnelés be priezilros naudodami vienkartines
plastikines, popierines ar kitokias degias talpyklas.
Mikrobangy krosnelé skirta pasildyti maistg ir gérimus.
Dziovindami maistg ar drabuzius arba Sildydami SildanCius
kilimélius, Slepetes, kempines, sudrékusius drabuZzius ar
panasius daiktus galite susizeisti, daiktai gali uzsidegti ir
galite sukelti gaisra.

Jei Sildant maistg ima sklisti diimai, NEATIDARYKITE
DURELIVY. ISjunkite krosnele, iStraukite kiStukg ir palaukite,
kol nustos sklisti diimai. Atidarius dureles, kai nuo maisto
sklindant dimams, gali Kilti gaisras.

Mikrobangy krosneléje Sildomi gérimai gali pavéluotai
staiga uzvirti, todeél reikia buti atsargiems imant talpykla.
Maitinimo buteliuky ir kdikiy maisto stiklainiy turinys
pries vartojimg turi buti sumaisSytas ar suplaktas. Kad
iSvengtuméte nudegimy, patikrinkite jo temperatura.
Nevirkite kiausiniy su lukstais, nesildykite kietai virty
kiauSiniy, nes jie gali sprogti net ir baigus naudotis
mikrobangy krosnele.

1.1 PrieziUra ir valymas

Dureles:

Kad pasalintuméte visus likusius neSvarumus, minkstu,
drégnu skudureliu reguliariai valykite abi dureliy puses,
dureliy sandarinimo tarpiklius ir sandarinimo pavirsius.
Krosnelés dureliy stiklui valyti nenaudokite Siurksciy
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Slifuojamujy valikliy arba astriy metaliniy grandikliy, nes
jie gali subraizyti pavirsSiy; dél to stiklas gali skilti.
Krosnelés vidus:

Kaskart baige naudotis, kol krosnelé dar Silta, minkStu
drégnu skuduréliu ar kempine nuvalykite aptaskytas ar
aplietas vietas. Jei neSvarumai sunkiau nuvalomi,
naudokite Svelny muilg ir kelis kartus pavalykite drégnu
skuduréliu, kol nuvalysite visus neSvarumus. Nenuimkite
bangolaidzio dangtelio. Stenkités, kad Svelnus muilas ar
vanduo neprasiskverbty | mazas sienelése esancias
védinimo angas, nes tai gali pakenkti krosnelei. Vidui
valyti nenaudokite pursSkiamuyjy valikliy. Pasinaudoje
mikrobangy krosnele nuvalykite bangolaidzio dangtelj,
iSvalykite krosnelés vidy, nuvalykite sukamajj padéklg ir jo
atrama. Jie turi buti sausi ir neriebaluoti. Prisikaupe riebalai
gali perkaisti, imti rukti arba sukelti gaisra.

Krosnelés iSoré:

Krosnelés iSore lengvai nuvalysite Svelniu muilu ir
vandeniu. Batinai nuvalykite muilg drégnu skuduréliu ir
nusausinkite iSore sausu ranksluosciu.

Valdymo skydelis:

Pries valydami atidarykite dureles, kad iSjungtumeéte
valdymo skydelj. Valdymo skydelj reikia valyti labai
atsargiai. Svelniai valykite skydelj skuduréliu, sudrékintu
tik vandeniu, kol jis taps Svarus. Nenaudokite per daug
vandens. Nenaudokite jokiy chemikaly ar slifuojamyjy
valikliy.

Sukamasis padeéklas ir sukamojo padeklo atrama:
ISimkite sukamajj padéklg ir jo atramg iS krosnelés.
Nuplaukite sukamajj padéklg ir jo atramg vandeniu su
Svelniu muilu. Nusausinkite minkstu skuduréliu. Ir
sukamajj padékla, ir jo atramg galima plauti indaplovéje.
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SVARBU!

Valykite krosnel€ reguliariai ir pasalinkite visus
maisto likucius. Jei krosnelé bus laikoma nesSvari,
ilgainiui gali bati sugadintas jos pavirSius, dél to gali
sutrumpéti prietaiso naudojimo laikas arba
susidaryti pavojingy situacijy.

Bukite atsargus, kad, iSimant indus iS prietaiso,
besisukantis pagrindas nepajudéty is vietos.
SVARBU!

Negalima naudoti garinio valiklio.

Mikrobangy krosnelé suprojektuota naudoti kaip
jmontuojama.

Naudojant prietaisa jis ir pasiekiamos jo dalys jkaista.

N
N

ISPEJIMAS!
Vaikai neturi bati prileidziami arti, kad nenusideginty.
SVARBU!

Valydami bet kurig mikrobangy krosnelés dalj
nenaudokite komerciniy krosneliy valikliy, gariniy
valikliy, slifuojamujy, Siurksciy valikliy, bet kokiy
valikliy, kuriuose yra natrio hidroksido ar Sveitikliy.
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388/
459
596
Min.
850
Mikrobangy krosnele galima jtaisyti A arba
B padétyje:
. NiSos dydis
Padétis P G A
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

Standartine
orkaite

Matmenys (mm)
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Prietaiso jrengimas
— 4 mm
-
B -
=
Il Il
4 mm 4 mm

. Pasalinkite visas pakuoteés dalis ir

atidziai patikrinkite, ar néra sugadinimo
pozymiy.

. Pritvirtinkite kabliukus prie virtuvés

spinteliy pagal pateiktg instrukcijy lapg
ir Sablona.

. Létai jstatykite prietaisg j virtuvés

spintele, nestumkite. Prietaisg reikia
pakelti ant kélimo kabliuky ir jleisti |
vieta. Jei jleisti sklandziai nepavyksta,
kabliukg galima apsukti. Orkaités
priekiné ploksté turi uzdengti spintelés
angaq priekyje.

. |sitikinkite, kad prietaisas stovi stabiliai,

néra palinkes. |sitikinkite, kad tarp
spintelés dureliy virSuje ir virSutinio
karkaso yra 4 mm tarpas (zr. pav.).



2.2 Prietaiso prijungimas prie
maitinimo Saltinio
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Elektros lizdas turi bati lengvai
pasiekiamas, kad nelaimes atveju buty
galima lengvai iStraukti kiStuka. Arba
krosnele turi buti galima izoliuoti nuo
maitinimo ant laido jtaisius jungiklj,
laikantis elektros instaliacijos taisykliy.
Maitinimo laidg gali pakeisti tik
elektrikas.

Norint iSvengti pavojaus, pazeistg
prietaiso maitinimo laidg turi pakeisti
gamintojas, techninés priezitros centro
darbuotojas arba kvalifikuotas
specialistas.

Lizdas negali bati uz spinteles.
Geriausia padétis yra vir§ spintelés,

zr. (A).

liunkite prietaisg j vienfazes

220-240 V/50 Hz kintamosios srovés
tinkamai jrengtg ir jzeminta lizda. lizdas
turi buti susilieje su 10 A saugiklis.
Pries$ jrengdami, pritaisykite prie
maitinimo laido juostele, kad buty
lengviau sujungti su tasku (A).

Dédami prietaisg j spintele aukstais
krastais, NEPRISPAUSKITE
maitinimo laido.

Nemerkite maitinimo laido ar kistuko |
vandenj ar kokj kitg skystj.

Maitinimo laidas neturi bati Salia karsty
ar astriy pavirsiy, pvz., karsto oro
veédinimo srities virSutinéje
uzpakalinéje krosnelés dalyje.
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2.3 Papildomi patarimai

Nenaudokite mikrobangy krosnelés aliejui
prie$ kepant Sildyti. Negalima reguliuoti
temperaturos ir dél aliejaus gali kilti
gaisras. Jei norite pasigaminti kukurtizy
spragesiy, naudokite tik specialius
kukurtizy spragésiy gaminimo indus.
SIRDIES STIMULIATORIUS turintys
asmenys turéty pasitarti su gydytoju arba
Sirdies stimuliatoriaus gamintoju dél
atsargumo priemoniy naudojant
mikrobangy krosneles.

Nieko nepilkite ir nekiskite j dureliy uzrakto
angas ar vedinimo angas. ISsiliejimy atveju
i$ karto iSjunkite ir atjunkite krosnele, o
tada paskambinkite ELECTROLUX
techninés priezilros atstovui.

Niekaip nemodifikuokite krosnelés.

Naudokite tik Siai krosnelei skirtg sukamajj
padéklg ir jo atramg. Nesinaudokite
krosnele be sukamojo padeklo.

Kaip elgtis, kad sukamasis padéklas

nejskilty:

* Prie$ plaudami sukamajj padékla
vandeniu, palaukite, kol jis atves.

* Nedékite karsto maisto ar karsty
reikmeny ant Salto sukamojo padéklo.

* Nedékite Salto maisto ar Salty reikmeny
ant karsto sukamojo padéklo.

Nei gamintojas, nei platintojas neprisiima
atsakomybés uz krosnelés sugadinimg ar
asmeny suzalojima, jei nebuvo laikytasi
tinkamos prijungimo prie elektros
proceduros. Kartais ant krosnelés sieneliy,
aplink dureliy sandarinimo tarpiklius ir
sandarinimo pavirSius gali susikaupti
vandens gary ar laseliy. Tai normalu ir tai
nereiSkia, kad mikrobangy krosneléje jvyko
nuotékis ar ji veikia netinkamai.
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3. PRIETAISO APZVALGA

3.1 Mikrobangy krosnelé

ﬁl
| Priekio apdaila
M Krosneles lempute
S — = — Valdymo skydelis
Dureliy atidarymo
mygtukas
BangolaidZio dangtelis
E Krosnelés vidus
Izoliacinis tarpiklis
E Dureliy sandarinimo
tarpikliai ir sandarinimo
pavirsiai

Patikrinkite, ar yra Sie priedai:

Sukamasis padéklas

Sukamojo padéklo atrama

» Padékite sukamajj padeklg angos
vietoje.

» Tada uzdékite sukamajj padéklg ant
atramos.

» Kad sukamasis padéklas nebuty
sugadintas, uztikrinkite, kad indai arba
talpyklos buty pakeliami nuo sukamojo
padéklo pries iSimant i$ krosnelés.

UzZsisakydami priedus turékite
omenyje du dalykus: dalies
pavadinimg ir modelio pavadinima,
kuriuos reikés pasakyti pardavéjui
arba jgaliotam ELECTROLUX
techninés priezitiros atstovui.
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3.3 Valdymo skydelis

O

|

9 | Svoris

Skaitmeninio ekrano

(] | Sustabdyti / atsaukti
]

Galios lygio

oY Yo indikatoriai: reguliavimo mygtukai
e
JA o) @ * e 75\( Dazniausiai Dazniausiai naudojamujy
% F“:“:”:: ' 72 7] naudojamisji mygtukai
o 70W 50 a5 v00u S Automatinio atsildymo
. .. IEI Virtuvés laikmatis mygtukas
Autornatinis Virtuvés laikmacio
! ' ! % mygtukas
% Yo Yo L | atSildymas ve
| ﬂ Laikmacio / Svorio
— [\ e Mikrobangy krosnelé rankenele

Paleidimo / patvirtinimo /
greito paleidimo mygtukas

B Sustabdymo mygtukas

Vaiko saugos uzraktas [E] Dureliy atidarymo

mygtukas

@ | Nustatyti laikrodj

8888 | Ekrano segmentai

sow 270w 4sow s3ow soow | Galios lygis

4. PRIES PRADEDANT NAUDOTI

4.1 Prijungimas

Kai orkaité prijungiama pirma karta, galite
nustatyti laikrodj. Krosneléje yra 24 val. laik-
matis.

1. Krosnelé supypseés, ir visos ekrano
piktogramos pusei sekundés iSsijungs.
Naudokite ratukg laikrodziy jjungti
(,on”) arba isjungti (,oFF*).

2a. Noredami isjungti laikrodj, pasukite
ratuka, kol ekrane bus rodoma off
(»,I8jungta®), tuomet nuspauskite
mygtukga START. Orkaité paruoSta
naudoti.

Jei laikrodj iSjungéte ir vél norite jj
jlungti, du kartus nuspauskite mygtukg
VIRTUVES LAIKMATIS ir eikite prie
2b punkto.

2b. Norédami jjungti laikrodj, pasukite
ratukg, kol ekrane bus rodoma on
(,jungta®), tuomet nuspauskite
mygtukg START.
Pavyzdys: Nustatytinas laikas yra 18:45.
1. Pasukite rankenéle, kad nustatytuméte
valandas.
2. Paspauskite mygtukg START, kad
patvirtintuméte.
3. Sukite ratukg minutéms nustatyti.



4. Paspauskite mygtuka START, kad
patvirtintuméte.

Esant nustatytam laikrodziui, ekrane
rodomas laikas ir data.

4.2 Parengties rezimas
(Ekonomijos rezimas)

Penkias minutes nenaudojama krosnelé
automatiSkai persijungia | parengties
rezima.

Pavyzdys: Jei laikrodis nebuvo nustatytas:

Ekranas iSsijungia.

Norédami iSjungti parengties rezima,
atidarykite duris, nuspauskite bet kokj
mygtukg arba pasukite ratuka.
Pavyzdys: Jei laikrodis buvo nustatytas:
Po 5 min. laikas rodomas.

4.3 Laikrodzio reguliavimas, kai
nustatytas

Galite reguliucti laikrodj po to, kai jis buvo

nustatytas.

Pavyzdys: Keitimas i$ 18.45 | 19.50.

1. Du kartus nuspauskite mygtuka
VIRTUVES LAIKMATIS.

. Paspauskite mygtukg START.

. Sukite ratuka, kol bus rodoma , 19"

. Paspauskite mygtukg START.

. Sukite ratuka, kol bus rodoma ,50".

. Paspauskite mygtukg START.

o WN

5. NAUDOJIMAS

5.1 Mikrobangy krosnelés
naudojimas

Pavyzdys: Pasildykite sriubg 2 minutes ir
30 sekundziy pasirinke 630 W mikrobangy
galig.

1. Paspauskite GALIOS LYGIO mygtuka j
desiniajg trikampio puse, kol bus
rodoma ,630 W*.

2. Pasukite rankenéle ir jveskite laika.

3. Paspauskite mygtukg START.

Gaminimo mikrobangomis rezimu
paspaude mygtuka tiesiai po
reikiamu nustatymu galite
nureguliucti galios lygj.

Galite nustatyti galios lygj krosnelei
veikiant laikydami nuspaude reikiamg

LIETUVISKAI 13

4.4 Norédami atSaukti laikrodZio
nustatymg ir nustatyti
parengties rezimg
(Ekonomijos rezima)

1. Du kartus nuspauskite mygtuka
VIRTUVES LAIKMATIS.

2. Pasukite rankenéle, kol bus parodyta
wOFF*.

3. Paspauskite mygtukg START, kad
patvirtintuméte.

4.5 Vaiko saugos uzraktas

Krosneléje integruota saugos funkcija, kuri
apsaugo nuo atsitiktinio krosnelés jjungimo,
Zaidziant vaikams. Nustacius uzrakta, jokia
mikrobangy krosnelés dalis neveiks, kol
saugos funkcija nebus iSjungta. Uzraktg
jlungti ar iSjungti galima tik krosnelei
neveikiant.

Pavyzdys: Uzrakto jjungimas.

Palaikykite paspaude mygtukg STOP, kol
jsijungs vaiko saugos uzrakto simbolis.
Pavyzdys: UZzrakto iSjungimas.
Palaikykite nuspaude mygtukg STOP
(sustabdyti), kol vaiko saugos uzrakto
simbolis iSsijungs.

Kai vaiko saugos uzraktas jjungtas,
visi mygtukai, iSskyrus STOP, yra
iSjungti.

GALIOS LYGIO mygtuka mygtuka,
kol ekrane bus pasirinktas naujas
galios nustatymas. Dél per didelés
galios ar per ilgo gaminimo galima
perkaitinti maistg ir sukelti gaisra.

Jei pasirinktas nustatymas 900 W,
maksimalus mikrobangy krosnelés
veikimo laikas yra 15 minuciy.

Jeigu krosnelé kuriuo nors rezimu
veikia tris minutes ar ilgiau, pabaigus
gaminti ventiliatorius dar veiks dviem
minutéms. Atidarius dureles jis sustos,
0 uzdarius — vél jsijungs, kol dvi
minutés (jskaitant ir dureliy atidarymo
laikg) praeis. Jeigu krosnelé veikia
trumpiau nei tris minutes, ventiliatorius
nejsijungs.
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Pasibaigus gaminimo operacijai, (priklausomai nuo to, kas trunka ilgiau).
besisukantis padéklas toliau suksis, kol Pasibaigus operacijai, skleidziamas
gri$ | pradine padétj. Krosnelés vidaus garsinis signalas. Jei operacijos metu
apSvietimo lemputé Svies tol, kol atidaromos durelés, padéklas nustos
padéklas sustos arba 5 sekundes suktis.

5.2 Galios lygis

et Sialoma naudoti
parametras

900 W/ Naudojama norint greitai gaminti arba pasildyti, (pvz., sriuba, troskinius,

DIDELIS konservuotg maista, karStus gérimus, darzoves, zuvj ir pan).

630 W Naudojama norint ilgiau gaminti tanky maista, pvz., kepsnius, maltos mésos

kepsnius ir patiekalus Iekstese, taip pat patiekalus, su kuriais reikia elgtis
atsargiau, pvz., surio padazus ir biskvitinius pyragaicius. Nustacius $j zemesnj
parametrg, padazas neuzvirs, o maistas keps tolygiai neperkepdamas krastuose.

450 W Tankiam maistui, kuris jprastai gaminamas ilgai, (pvz., jautienos patiekalams),
patariama naudoti §j galios parametra, kad mesa islikty minksta.

270 W / ATSI- Jei norite at3ildyti, pasirinkite §] galios parametra, kad uztikrintuméte, jog maistas

LDYMAS visiskai atSils. Sis parametras taip pat idealiai tinka ryziams, makaronams,
koldtnams virti ir kiausiniy padazui gaminti.

90 W Lengvai atSildyti, (pvz., kreminiam pyragui ar teslai).

ow Skirta palaikyti / virtuviniam laikmaciui.

W = VATAS

5.3 SumaZintas galios lygis

Gaminimo rezimas Standartinis laikas Sumazintas galios lygis
Mikrobangos 900 W 15 min. Mikrobangy krosnelé 630 W

5.4 Gaminimo laiko reguliavimas 5.6 Virtuvés laikmatis

gaminimo metu Virtuvés laikmacio nustatymas.

Gaminimo metu galite reguliuoti gaminimo 1. Paspauskite VIRTUVES LAIKMATIS
laikag. mygtuka.
Pavyzdys: Norédami pridéti du minutes 2. Pasukite rankenéle ir jveskite laika.
(120 sekundziy) paspaudus mygtukg 3. Paspauskite mygtukg START.
START. Laikmatis automatiSkai pasileis.
1. Paspauskite mygtuka START keturis

kartus. Laikmaciui veikiant laikg galima

Gaminimo laikas pailgés 120 sekundZiy. pailginti pasukus rankenélg arba

paspaudus mygtukg START.
Laikmacio funkcija galima naudotis tik
krosnelei neveikiant.

5.5 Mygtuko ,Stop“ naudojimas

STOP paspauskite vieng karta.
Dar kartg paspauskite mygtukg STOP, kad
atSauktuméte gaminimo laika.



5.7 Greitoji paleistis

Galite i$ karto pradeéti gaminti
900 W / DIDELIS nustatymu 30 sekundziy
paspaude mygtuka START.

Norédami pridéti daugiau laiko,
paspauskite mygtuka START.

5.8 Nutildymas

Garso iSjungimas.

1. Tris kartus paspauskite VIRTUVES
LAIKMATIS mygtuka, kol ekrane bus
rodoma ,Soun” (gars.)

2. Sukite rankenéle, kol bus rodoma ,oFF*
(i8.)

3. Paspauskite mygtukg START.

Garso jjungimas.

1. Tris kartus paspauskite VIRTUVES
LAIKMATIS mygtuka, kol ekrane bus
rodoma ,Soun” (gars.)

2. Sukite rankenéle, kol bus rodoma ,on*
(@i

3. Paspauskite mygtukg START.

5.9 Pristabdymas

Pristabdymas apdorojant mikrobangomis.

1. Paspauskite mygtuka STOP arba
atidarykite dureles.

2. Krosnelés veikimas bus iki penkiy
minuciy pristabdytas.

3. Norédami toliau testi, paspauskite
mygtukg START.

5.10 Dazniausiai naudojamieji

Kepsninéje yra trys dazniausiai naudojamy
recepty parinktys.

Sﬁﬁ Sviesto minkstinimas
Y% Sokolado tirpdymas

*3 Pyragélis puodelyje

Pavyzdys: Sviesto minkstinimas.

1. Vieng kartg paspauskite 1
AUTOMATINIO GAMINIMO mygtuka.

2. Pasukite rankenéle, kad jvestuméte
svorj.

3. Paspauskite mygtukg START.

Jei ekrano segmentai rodo
besisukantj Sablong, tai rodo, kad
maistg reikia suplakti arba apversti.
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Norédami testi, paspauskite mygtukag
START. Baigiantis automatinio
atSildymo laikui, programa
automatiskai iSsijungs.

Galios lygiai i$ anksto nustatytiems
Dazniausiai naudojamiems
receptams negali buti reguliuojami.
Galima gaminti 1-4 pyragélius
puodelyje.

& ISPEJIMAS! Sokoladas gali biiti

labai karstas! Jei Sokolada reikia
gaminti ilgiau, pridékite 10 sekundziy.
Bukite atsargus imdami Sokoladg
kadangi jis gali perkaisti ir nudeginti.

Dazniausiai naudojamujy perraSymas

savo receptams.

1. Noredami pasirinkti galia, paspauskite
GALIOS LYGIO mygtuka.

2. Pasukite rankenéle, kad jvestuméte
reikiamg gaminimo laika.

3. Laikykite nuspaude pageidaujamg
AUTOMATINIO GAMINIMO mygtuka,
kol iSgirsite pypteléjima ir pamatysite
dazniausiai naudojamuyjy zvaigzdute.

DazZniausiai naudojamujy atstatymas j

gamyklinius nustatymus.

1. Paspauskite mygtukga STOP.

2. Tris sekundes palaikykite nuspaude
GALIOS LYGIO 450 W mygtukus.
Krosnelé nustatys dazniausiai
naudojamuosius | gamyklinius
nustatymus.

5.11 Automatinis atSildymas

Automatinio atSildymo funkcija pagal
maisto svorj automatiSkai nustato tinkama
gaminimo rezimg ir gaminimo laika.

Galite rinktis i$ dviejy automatinio
atSildymo meniu.
1. Automatinis atSildymas:
Mésa / Zuvis / paukstiena
2. Automatinis atSildymas: Duona

Pavyzdys: 0,2 kg svorio kepsnio

atsSildymas.

1. Vieng kartg paspaude AUTOMATINIO
ATSILDYMO mygtuka, pasirinkite
automatinio atSildymo meniu.

2. Pasukite rankenéle, kad pasirinktuméte
svorj.

3. Paspauskite mygtukg START.
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Jei ekrano segmentai rodo
besisukantj Sablong, tai rodo, kad
maistg reikia suplakti arba apversti.
Norédami testi, paspauskite mygtukag
START .Baigiantis automatinio
atSildymo laikui, programa
automatiskai iSsijungs. Automatinio
atitirpinimo rezimu laiko/galios
keitimai negalimi.



6. GAMINIMO LENTELES

6.1 Dazniausiai naudojamieji
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Dazniausiai . .
naudojamieji Svoris Mygtukas Eiga
Sviesto 0,05-0,25 kg * Padeékite sviesta j ,pyrex “ lekste.
minkstinimas 1 Gerai suplakite po gaminimo.

Sokolado tirpinimas 0,1-0,2 kg

AL

Sulauzykite Sokolada j gabaliukus.
Sudekite Sokolada j ,pyrex “ Iekste.
Suplakite, kai pasigirsta signalas. Gerai
suplakite po gaminimo.
ISPEJIMAS : Sokoladas gali biti labai
karstas! Jei Sokoladg reikia gaminti
ilgiau, pridékite 10 sekundziy. Bukite
atsargus imdami Sokoladg kadangi jis
gali perkaisti ir nudeginti.

Pyrageélis 1-4 puodelyje

PAc

Pagaminkite pyragélj pagal recepta.
Pastatykite puodelj ant sukamojo padéklo
krasto. Palikite stoveti 30 sek. po gaminimo.

6.2 Pyragélio puodelyje receptai

Zemés riesuty sviesto pyragélis puodelyje

Citrininiy laseliy pyragélis puodelyje

Ingredientai 1-am puodeliui:

Ingredientai 1-am puodeliui:

2Y> Sauksto (25 g) milty

2%, Sauksto (25 g) milty

2 Sauksto(30 g)  Svelnaus rudojo cukraus

2%, Sauksto (30 g) smulkaus cukraus

Y Saukstelio  kepimo milteliy

Vs Saukstelio  kepimo milteliy

1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus

1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus

Ya SauksStelio  vanilés ekstrakto

1 Saukstelio citrinos Zievelés

1 vidutinio dydzio kiauSinis

2 Sauksto (30 g) Svelnaus zemes rieSuty
sviesto
1 vidutinio dydzio kiausinis

VirSui: 1 Saukstas citrinos sul€iy, sumaisyty
su 2 Saukstais smulkaus cukraus

Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus j
puodelj, gerai sumaisykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, vanilés
ekstrakto, zemés rieSuty sviesto ir
jmuskite kiau$inj, o tada gerai
sumaisykite.

3. Padékite puodelj sukamojo padéklo
centre.

4. Gaminkite naudodamii‘(s . Gaminant
pyrageélis iskils virs puodelio krasto.

Palikite stoveti 30 sek. po gaminimo.

Ant virSaus uzbarstykite Sokolado.
Patarimas: Jeigu jums labiau patinka,

galite naudoti traSky zemes rieSuty sviesta.

Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus j
puodelj, gerai sumaisykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, citrinos
Zievelés ir jmuskite kiausinj, o tada
gerai sumaisykite.

3. Padékite puodelj sukamojo padéklo
centre.

4. Gaminkite naudodami X . Gaminant
pyragélis iskils vir§ puodelio krasto.

5. VirSy paslakstykite citrinos sul€iy ir
smulkaus cukraus miSiniu.

6. Po gaminimo pabaksnokite pyragélio
virSy ieSmu, o tada paslakstykite ir
palikite 30 sekundziy.
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Riebus Sokoladinis pyragélis puodelyje

Avietinis pyragélis puodelyje

Ingredientai 1-am puodeliui:

Ingredientai 1-am puodeliui:

2/ Sauksto (25 g) milty

2> Sauksto (25 g) milty

2 Sauksto (12 g) kakavos

2" Sauksto (30 g) smulkaus cukraus

2%, Sauksto (30 g) smulkaus cukraus

Y Saukstelio  kepimo milteliy

Vs Saukstelio  kepimo milteliy

1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus

1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus

% Saukstelio  vanilés ekstrakto

Y Saukstelio  vanilés ekstrakto

1 vidutinio dydZio kiausinis

1 vidutinio dydZio kiausinis

1% Sauksto beséklio avieciy dzemo

Budas:

1.

2,

3.

4.

Sudekite visus sausus ingredientus j
puodelj, gerai sumaiSykite Sakute.
|pilkite augalinio aliejaus, vanilés
ekstrakto ir jmuskite kiauSinj, o tada
gerai sumaiSykite.

Padékite puodelj sukamojo padéklo
centre.

Gaminkite naudodami s . Gaminant
pyrageélis iSkils virs puodelio krasto.

Palikite stovéti 30 sek. po gaminimo.

Papuoskite Sokoladinio sviestinio kremo
sukuréliu.

Patarimas: Jeigu norite gaminti Sokolado ir
apelsiny pyragélj, vanilés ekstraktg
pakeiskite 72 Saukstelio apelsiny ekstrakto.

Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus j
puodelj, gerai sumaisykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, vanilés
ekstrakto ir jmuskite kiausinj, o tada
gerai sumaisykite.

3. Sauksteliu | misinj jterpkite dZzemo.

4. Padékite puodelj sukamojo padéklo
centre.

5. Gaminkite naudodami Y% . Gaminant
pyragelis iskils virs puodelio krasto.

Palikite stovéti 30 sek. po gaminimo.

Papuoskite vanilinio sviestinio kremo
sukuréliu.
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Obuoliy apkepo pyragélis puodelyje

Ingredientai 1-am puodeliui:

Morky pyragélis puodelyje

2> Sauksto (25 g) milty

Ingredientai 1-am puodeliui:

2 Sauksto (30 g) Svelnaus rudojo
cukraus

2 Sauksto (20 g) milty

Y. Saukstelio  kepimo milteliy

2% Sauksto (30 g) Svelnaus rudojo
cukraus

Y Saukstelio  malto cinamono

% SauksStelio  kepimo milteliy

1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus

Y Saukstelio  malto cinamono

Y SaukStelio  zemés rieSuty

1 vidutinio dydzio kiausinis

1 Sauksto malty migdoly

1% Sauksto (30 g) obuoliy tyrés

1% Sauksto (15 g) saulégrazy aliejaus

puse (7 g) sulauzyto trupininio
biskvitinio sausainio

% apelsino Zievelés

Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus
(iSskyrus biskvitinj sausainj) | puodelj,
gerai sumaiSykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus ir jmuskite
kiausinj, o tada gerai sumaisykite.

3. Svelniai $auksteliu pridékite obuoliy
tyrés taip, kad ji jsiterpty | misin;.

4. VirSy pabarstykite susmulkintu
biskvitiniu sausainiu.

5. Padekite puodelj sukamojo padéklo
centre.

6. Gaminkite naudodami s, . Gaminant
pyrageélis iskils virs puodelio krasto.

Palikite stovéti 30 sek. po gaminimo.

Ant virSaus uzdeékite kauselj vaniliniy ledy.

& I]SPEJIMAS! Obuoliy tyré bus
karsta.

309 tarkuota morka

1 vidutinio dydzio kiausinis

Kreminis virSus: 15 g sviesto, suminkstinto
40 g cukraus pudros, 40 g riebaus kreminio
sviesto, 2 Saukstelio apelsiny sulciy

Budas:

1.

2,

Sudékite visus sausus ingredientus |
puodelj, gerai sumaisykite Sakute.
[pilkite augalinio aliejaus, apelsino
Zievelés, tarkuotos morkos ir jmuskite
kiauSinj, o tada gerai sumaisykite

. Padékite puodelj sukamojo padéklo

centre.

. Gaminkite naudodami 71\73 . Gaminant

pyrageélis iskils virS puodelio krasto.

. VirSy pagaminsite sumaise sviesta,

cukraus pudrg, kreminj surj ir apelsiny
sultis.

Palikite stoveti 30 sek. po gaminimo.

Leiskite pyragéliui atvésti, tik tada pridekite
virSutinj sluoksnj.
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6.3 Automatinis atSildymas

Automatinis . .

atsildymas Svoris Mygtukas Eiga
Mésa / zuvis / 0,2-1,0 kg 2 Sudékite maistg j kepimo inda,
paukstiena (L] s padeékite jj sukamojo padéklo centre.

Pasigirdus skambuciui apverskite

Y maista, pakeiskite iSdestyma ir
éﬁs;:dzlvr}?sa atskirkite. Plonas dalis ir Siltas vietas
ke sr,1iai suvies uzdenkite aliuminio folija.
ﬁlépviétq, Heurats AtSilde suvyniokite j aliuminio folijg ir
viét,q Krittinles ' palikite 15-45 min., kol maistas visiskai
mésos farsas, atsﬂs. . . _
kepsnys Mesos farSas: pasigirdus skambuciui,
2Iégtaini;1i apverskite maista. Jei jmanoma,
mésainiai. iSimkite atSildytas dalis.
desdrelés) @ Netinka neiSdorotai paukstienai.
Duona 0,1-1,0 kg R Paskirstykite kepimo inde, padékite jj

o] x2 sukamojo padéklo centre.

Jei tai 1,0 kg, dekite tiesiai ant padéklo.
Pasigirdus skambuciui apverskite,
pakeiskite iSdéstyma ir iSimkite
atSildytus gabalélius.

AtSilde uzdenkite aliuminio folija ir
palikite 5-15 min., kol visiskai atsils.

@ |veskite tik maisto svorj. Nejskaiciuokite talpyklos svorio.

Jeigu reikia pasverti maista, kuris sveria daugiau ar maziau nei pateikti svoriai / kiekiai, naudokités

rankiné funkcija.

Galutiné temperatira priklausys nuo pradinés temperattros.

Kepsnius ir Zlégtainius reikia atSildyti vienu sluoksniu.

Malta mésag reikia atSaldyti plonais sluoksniais.



6.4 Maisto ir gérimy Sildymas
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Maistas/gérimai il Gall_o S Lall_(as Budas
-g/ml- lygis -Min-
Pienas, 1 puodelis 150 900 W 1 neuzdenkite
Vanduo, 1 puodelis 150 900 W 2 neuzdenkite
6 puodeliai 900 900 W 8-10  neuzdenkite
1 patiekalas 1000 900 W 9-11  neuzdenkite
Vienos lekstes 400 900 W 4-6  padazg apSlakstykite vandeniu,
patiekalas uzdenkite, pragjus pusei kaitinimo laiko
pamaisykite
Sriuba / troskinys 200 900 W 1-2  uzdenkite, paSilde pamaisSykite
Darzovées 500 900 W 3-5 jeireikia, jpilkite Siek tiek vandens,
uzdenkite, praéjus pusei gaminimo laiko
pamaisykite
Mesa, 1 gabalélis " 200 900 W 3 plonai ant virSaus uzpilkite padazo,
uzdenkite
Zuvies filé ) 200 900 W 3-5  uzdenkite
Pyragas, 1 gabalélis 150 450 W Y%-1  [dekite | kepimo indg
Kadikiy maistas, 190 450 W -1 sudékite | mikrobangy krosneléje tinkama
1indas naudoti talpykla, pasilde gerai iSmaiSykite
ir patikrinkite temperattrg
Margarino ar sviesto 50 900 W V3 uzdenkite
tirpinimas "
Sokolado lydymas 100 450 W 3-4  retkarciais pamaisykite
) atvésinto
6.5 AtSildymas
. Kiekis  Galios Laikas i Palaikymo
Maistas g lygis Min- Budas Iallfas
-Min-
Guliasas 500 270 W 8-9  pragjus pusei atSildymo 10-30
laiko pamaisykite
Pyragas, 150 90 W 1-3  [dékite | kepimo indg 5
1 gabalélis
Uogos 250 270 W 3-5 tolygiai iSdeliokite, pragjus 5

pusei atSildymo laiko
apverskite
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6.6 UzSaldyty produkty gaminimas

e . . Palaikymo
Maistas Kiekis cf‘a"."s ":I'I'.‘as Bidas laikas
-g- ygis -Min- Min-
Zuvies file 300 900 W 9-11  uzdenkite 2
Vienos lekstés 400 900 W 8-10 uzdenkite, pamaiSykite po 6 2
patiekalas minuciy
6.7 Gaminimas
. Kiekis Galios Laikas _ Pala.lkymo
Maistas g lygis Min- Budas laikas
-Min-
Brokoliai/ 500 900 W 6-8 pilkite 4-5 valg. §. vandens, -
Zireliai uzdenkite, pragjus pusei
virimo laiko pamaisykite
Morkos 500 900 W 9-11  supjaustykite griezinéliais, -
ipilkite 4-5 valg. S. vandens,
uzdenkite, praéjus pusei
gaminimo laiko pamaisSykite
Kepsniai 1000 630 W 34-38 jberkite prieskoniy pagal 10
skonj, jdékite j negilig kepimo
forma, apverskite, jpuséjus
kepimui
Zuvies filé 200 900 W 4-6  pastatykite ant apatinés 2

lentynos

Jeigu krosnelé kuriuo nors rezimu veikia tris minutes ar ilgiau, pabaigus galinti ventiliatorius dar veiks
dviem minutéms. Atidarykite dureles, ir jis sustos, uzdarykite — vél jsijungs, kol nepraeis dvi minutés
(iskaitant dureliy atidarymo laika). Jeigu krosnelé veikia trumpiau nei tris minutes, ventiliatorius

nejsijungs.
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7. UZUOMINOS IR PATARIMAI

7.1 Mikrobangy krosneléje saugus naudoti indai

Saugus
Indai _naudotl Komentarai
mikrobangy
krosneléje

Aliuminio folija / I X Mazi aliuminio folijos lapai gali buti naudojami maistui nuo

folijos talpyklos perkaitimo apsaugoti. Folija turi bati bent 2 cm atstumu nuo
krosnelés sieneliy, nes gali susidaryti kibirkstys.
Nerekomenduojama naudoti folijos talpykly, nebent tai
nurodyta gamintojo; atidZiai vykdykite instrukcijas.

Porcelianiniai ir I X Porcelianiniai, moliniai, glaztruoti keraminiai dirbiniai ir

keraminiai indai kaulo porceliano indai paprastai tinkami naudoti, iSskyrus
dekoruotus metalinémis detalémis.

Stikliniai indai, pvz., v Naudojant plonus stiklinius indus reikia buti atsargiems,

LPyrex ® nes staiga jkaite jie gali suduzti ar jskilti.

Metalas X Mikrobangy krosneléje nerekomenduojama naudoti
metaliniy indy, nes jie ims kibirkS¢iuoti, o tai gali sukelti
gaisra.

Plastikas / v Tokias talpyklas reikia naudoti atsargiai, nes esant aukstai

polistirolas, pvz., temperaturai jie gali iSkrypti, iSsilydyti ar pakeisti spalva.

greitojo maisto

talpyklos

Saldymo / kepimo v Turi buti pradurti, kad iSeity garai. |sitinkite, kad maiseliai

maiseliai tinkami naudoti mikrobangy krosnelése. Nenaudokite
plastikiniy ar metaliniy virveliy, nes jos gali istirpti arba del
kibirksciy sukelti gaisra.

Popierius — lekstes, v Naudokite tik Sildyti ar dregmei sugerti. Juos reikia naudoti

puodeliai ir virtuvinis atsargiai, nes perkaitinus gali kilti gaisras.

popierius

Siaudinés ir medinés v Naudodami Sias medziagas visada prizitrékite krosnele,

talpyklos nes dél perkaitimo gali kilti gaisras.

Perdirbtas popierius X Gali bati metaliniy daleliy, del kuriy gali susidaryti kibirkstys

ir laikrastis

ir kilti gaisras.




24

www.aeg.com

7.2 Valgio faminimo mikrobangy krosneléje patarimai

Valgio faminimo mikrobangy krosneléje patarimai

Sudeétis Maistui, kuriame yra daug riebaly arba cukraus (pvz., Kalédy pyragas,
pyragéliai su mésa), pakanka trumpesnio Sildymo laiko. Tai reikia daryti
atsargiai, nes dél perkaitinimo gali kilti gaisras.

Dydis Kad maistas mikrobangy buty veikiamas tolygiai, jo dalys turi bati vienodo
dydzio.

Maisto Nuo pradinés maisto temperatiros priklauso gaminimo trukmé. |pjaukite maistg

temperatira  su jdaru, (pvz., spurgas su uogiene), kad isleistumeéte karstj ar garus.

ISdéstymas Storiausias maisto dalis sudekite patiekalo krastuose. (Pvz., viStos kulSeles.)

Dangtelis Naudokite ventiliuojamajg mikrobangy krosnelés maistine plévele arba tinkama
dangtel].

Praddrimas Pries gaminant ar Sildant maistg su lukstais, odele ar plévele, jj reikia pradurti
keliose vietose, nes susikaups garai ir maistas gali sprogti. Tai gali buti, (pvz.,
bulvés, zuvis, vistiena, desrelés).

SVARBU! Kiausiniy negalima Sildyti mikrobangomis, nes jie gali sprogti,
net ir baigti gaminti kiausiniai, (pvz., nulupti, kietai virti kiausiniai).

Maisykite, Kad maistas mikrobangy buty veikiamas tolygiai, jj reikia maisyti, apversti,

apverskite ir pakeisti iSdéstyma. Visada maisykite ir keiskite iSdéstyma nuo iSoreés link centro.

pakeiskite

iSdéstymag

Palaikymas Baigus Sildyti batina palaikyti maistg neiSimta, kad Siluma pasiskirstyty vienodai.

Uzdengimas  Siltas vietas, (pvz., vidtos $launeles ir sparelius), galima uzdengti nedidelémis

folijos, aarbat. §.indincios mikrobangas, skiautémis.

Imdami maistg i$ krosnelés naudokités indy rankenomis arba virtuvinémis pirstinémis, kad
neapsidegintuméte. Tidrekite, kad atidarydami talpyklas, kukurdizy spragésiy gaminimo indus, kepimo
krosnelés mai-8elius ir kt. garais nenusidegintuméte veido ar ranky.

Atidarydami krosnelés dureles visada atsitraukite, kad nenusidegintuméte iSeinanciais garais ar
karsciu. Pasildyta jdarytg keptg maistg supjaustykite, kad iSeity garai ir nenusidegintuméte.
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Problema

Patikrinkite, ar . . .

Mikrobangy prietaisas
veikia netinkamai?

Saugikliai saugikliy dézéje veikia.
Elektros tiekimas nebuvo nutrauktas.
Jei saugikliai ir toliau perdega, kreipkités | kvalifikuotg elektrika.

Neveikia mikrobangy
rezimas?

Durelés uzdarytos tinkamai.
Dureliy sandarinimo tarpikliai ir jy pavirSiai yra Svarus.
Mygtukas START buvo nuspaustas.

Sukamasis padeklas
nesisuka?

Sukamojo padeklo atrama tinkamai padeta ant sukamojo
jrenginio.

Indai telpa ant sukamojo padéklo.

Maistas telpa ant sukamojo padéklo ir netrukdo jam suktis.
Ertméje po sukamuoju padeklu nieko néra.

Mikrobangy krosnelé
neissijungia?

Izoliuokite prietaisg nuo saugikliy dézes.
Paskambinkite jgaliotam ELECTROLUX techninés priezitros
atstovui.

Neveikia vidaus
apSvietimas?

Paskambinkite savo jgaliotam ELECTROLUX techninés priezitros
atstovui. Vidaus lempute gali keisti tik apmokytas jgaliotas
ELECTROLUX techninés priezitros atstovas.

Maistg pasildyti ir iSkepti
trunka ilgiau nei
anksciau?

Nustatykite ilgesnj gaminimo laikag (dvigubas kiekis = beveik
dviguba trukmeé).

Jei maistas Saltesnis nei jprasta, kartkartémis jj pasukite ar
apverskite.

Nustatykite didesnj galios parametra.

Durelés neatsidaro dél
nutrikusio elektros
tiekimo?

Atsargiai atidarykite dureles traukdami j iSore dureliy apatinj
desinjjj kampa.
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9. SPECIFIKACIJOS

Kintamosios sroves jtampa

220-240 V, 50 Hz, vienfazé

Paskirstymo linija saugiklis/jungtuvo

Maziausia 10 A

Reikiama kintamosios sroves galia: Mikrobangos 1.4 kW

ISeinamoiji galia: Mikrobangos 900 W (IEC 60705)

Mikrobangy daznis 2450 MHz " (2 grupée/B klase)

ISorés matmenys: MBE2658SE 596 mm (P) x 459 mm (A) x 404 mm (G)

Vidaus matmenys

342 mm (P) x 207 mm (A) x 368 mm (G) 2

Krosnelés talpa 26 litry 2
Sukamasis padeklas 2 325 mm, stiklas
Svoris mazdaug 19 kg

% Sis gaminys atitinka Europos standarto EN55011 reikalavimus.
Pagal §j standartg gaminys priskiriamas 2 grupés B klasés jrangai.
2 grupe reiskia, kad radijo dazniy energija jranga sukuria elektromagnetinio spinduliavimo pavidalu; ta

energija naudojama apdoroti maistui kars¢iu.

B klasés jranga reiskia, kad jranga yra tinkama naudoti namie.
2 Vidinis tlris apskaiciuojamas iSmatuojant didZiausia plotj, gylj ir aukstj.

Faktinis maisto uzimamas turis yra mazesnis.

10. INFORMACIJA APIE POVEIK| APLINKAI

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymetas
Siuo Zenklu L/.\'_) . ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad
ji baty perdirbta.

Padekite saugoti aplinkg bei Zmoniy
sveikatg ir surinkti bei perdirbti elektros ir
elektronikos prietaisy atliekas.

NeiSmeskite Siuo Zenklu E: pazymety
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite §j gaminj | vietos
atlieky surinkimo punktg arba susisiekite
su vietnos savivaldybe dél papildomos
informacijos.
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MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka izvelejaties So AEG produktu. Tas ir radits, lai nodroSinatu nevainojumu
shiegumu daudzu gadu garuma, ar inovativam tehnologijam, kas atvieglo dzivi - iesp&jam,
ko jus neatradisiet parastas iericés. Ludzu, veltiet paris minates, lai izlasitu rokasgramatu
un iegutu no 81 produkta péc iespéjas vairak.

Apmeklégjiet misu majaslapu:

@ Atradisiet lietoSanas padomus, brosuras, informaciju par traucéjumu novéerSanu
un apkopi:

www.aeg.com
Registréjiet savu produktu, lai uzlabotu pakalpojumu:
www.registeraeg.com

’E Legadaijieties iericei originalas rezerves dalas, materialus un piederumus:
www.aeg.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN PAKALPOJUMI

lesakam izmantot originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar apkalpes dienestu, parliecinieties, vai jums ir Sadi dati.

So informaciju var atrast tehnisko datu plaksnité. Modelis, izstradajuma Nr., sérijas numurs.
& Drosibas informacija bridinajumam un piesardzibai

(i) Visparéja informacija un padomi

(¥) Informacija par apkartgjo vidi

Izmainu tiesibas rezervétas.
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1. & SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

So ierici var lietot bérni vecuma no 8 gadiem, personas ar
fiziskas, sensoras vai garigas attistibas traucéjumiem vai
pieredzes un zinaSanu trukumu, ja vini tiek uzraudziti vai ja
viniem ir sniegti noradijumi par Sis ierices drosSu lietoSanu
un ja vini saprot apdraudéjuma risku. Uzraugiet bérnus, lai
nodroSinatu, ka tie nespéléjas ar ierici. TirSanu un
apkopes darbus drikst veikt bérni vecuma no 8 gadiem,
pieauguso uzraudziba.

Siierice nav paredzéta uzstadisanai vietas, kas ir
augstakas par 2000 m.

& S\_/ARTGI! SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI:
RUPIGI IZLASIET UN SAGLABAJIET
TURPMAKAM UZZINAM.

& BRIDINAJUMS!
Ja durvis vai durvju blivejumi ir bojati, krasni
nedrikst lietot, kameér to nav salabojusi kompetenta
persona.

A BRIDINAJUMS!

Ir bistami jebkuram, iznemot kompetentu personu,
veikt jebkadu apkopes vai remonta darbibu,
nonemot parsegu, kurs nodroSina aizsardzibu pret
mikrovilnu energijas iedarbibu.

& BRIDINAJUMS!

Skidrumus un citus partikas produktus nedrikst sildTt
noslégtos traukos, jo tie var spragt.

ST ierice paredzéta izmanto$anai majsaimnieciba un
tamlidzigos pielietojuma veidos, pieméram: personala
virtuves, kas atrodas veikalos, birojos vai cita darba videg;
lauku saimniecibu €kas; klientiem paredzétai lietoSanai
viesnicas, motelos vai cita apdzivota vide; ,naktsmitnes ar
brokastim” veida vide.
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|zmantojiet tikai mikrovilnu krasnij piemeérotus traukus un
piederumus.

Gatavojot mikrovilnu krasni, aizliegts izmantot metaliskus
partikas un dzerienu traukus.

Neatstajiet krasni bez uzraudzibas, izmantojot vienreiz
lietojamus plastmasas, papira vai citus viegli
uzliesmojosus traukus.

Mikrovilnu krasns ir paredzéta édienu un dzérienu
uzsildisanai. Partikas vai apgérba zavésana un
sildampaliktnu, €ibu, stklu, mitru dranu un tamlidzigu
priekSmetu sildiSana var radit traumu, uzliesmojuma vai
degSanas risku.

Ja sildamais édiens sak diimot, NEVERIET VALA
DURVIS. Izslédziet un atvienojiet krasni un pagaidiet, lidz
édiens beidzis dumot. Durvju atvérSana édiena
dimosanas laika var izraisit ugunsgréku.

Dzérienu sildiSana mikrovilnu krasni var izraisit aizkavétu
varisanos, tadel ar traukiem rikojieties uzmanigi.

Zidainu pudeliSu un bérnu partikas burku saturs
jasamaisa vai jasakrata un japarbauda temperattra pirms
satura lietoSanas, lai izvairitos no apdegumiem.

Nevariet olas to Caumalas; cieti varitas veselas olas
mikrovilnu krasni uzkarsét nav ieteicams, jo tas var
uzspragt, pat ja karséSanas process krasni ir beidzies.

1.1 KopsSana un firfisana

Durvis:

Lai pilniba nofiritu visus netirumus, regulari tiriet abas
durvju puses, durvju blives un blivéjuma virsmas ar
mikstu, samitrinatu draninu. Krasns durvju stikla firisanai
nedrikst izmantot |oti abrazivus firitajus vai asus metala
skrapjus, jo tie var saskrapét virsmu, iesp&jams, izraisot
stikla saplisanu.
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Krasns iekS€jas virsmas:

Péc katras lietoSanas reizes, kameér krasns vél ir silta,
noslaukiet izSlaksfijusos vai izlijuso édienu, izmantojot
mikstu, samitrinatu draninu vai sukli. Lielaku traipu
gadijuma izmantojiet maigas ziepes un vairakas reizes
slaukiet virsmu ar samitrinatu draninu, lidz ir nofiriti visi
parpalikumi. Nenonemiet vilnvada parsegu.
Parliecinieties, ka maigas ziepes vai udens nenonak
nelielajas sienu atveres, jo tas var izraisit krasns
bojajumus. Krasns iekSéjas virsmas nedrikst apstradat ar
izsmidzinamiem fintajiem. Péc lietoSanas nofiriet vilnvada
parsegu, krasns atvérumu, rot€joSo pamatni un pamatnes
balstu. Tiem jabut firiem un bez taukiem. Uzkrajusies tauki
var parkarst un sakt dimot vai aizdegties.

Krasns aréjas virsmas:

Krans aréjo virsmu firiSanai var izmantot maigas ziepes
un tdeni. Noteikti noslaukiet ziepes ar samitrinatu
draninu un nosusiniet aréjas virsmas ar sausu dvieli.

Vadibas panelis:

Pirms finsanas atveriet durvis, lai izslégtu vadibas paneli.
Tirot vadibas panel, ir jarikojas 1pasi piesardzigi. Ar tikai
udeni samitrinatu draninu maigi slaukiet paneli, lidz tas
klust firs. Nelietojiet parak daudz udens. Nelietojiet
nekada veida Kimiskos vai abrazivos firitajus.

Rotéjosa pamatne un tas balsts:

Iznemiet no krasns rotéjoso pamatni un tas balstu.
Nomazgajiet rotéjoSo pamatni un tas balstu ar maigu
Ziepjudeni. Nosusiniet ar mikstu draninu. Gan rotéjoso
pamatni, gan tas balstu var mazgat trauku mazgajamaja
masina.

A SVARIGI!
Regulari tiriet krasni, lai taja neuzkratos partikas
produktu parpalikumi. Ja krasns netiek uzturéta fira,
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var nolietoties tas virsma, kas var samazinat ierices
kalpoSanas laiku un, iesp&jams, izraisit bistamu
situaciju.

Rikojieties uzmanigi, lai, iznemot trauku no ierices,
netiktu parvietots rotéjosais sKivis.

SVARIGI!

Nedrikst izmantot tvaika tiritaju.

Mikrovilnu krasni ir paredzéts lietot iebuvéta konstrukcija.

LietoSanas laika ierice un tas sasniedzamas dalas klust
karstas.

N

TN

BRIDINAJUMS!

Béerniem nedrikst |aut tuvoties, lai tie
neapdedzinatos.

SVARIGI!

Nevienu mikrovilnu krasns dalu nedrikst apstradat
ar komerciali pieejamajiem krans firitajiem, tvaika
fintajiem, loti abraziviem firitajiem, firtajiem, kas
satur natrija hidroksidu, vai raupjiem mazgasanas
sukliem.
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2. UZSTADISANA

388/
459

596
Min
850
Mikrovilnu krasni var uzstadit A un B
pozicija:
Poziciia NiSas izmeri
. P Dz A
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

Prasta
krasns

Izméri (mm)
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lerices uzstadiSana

— 4 mm

o og
(Jessob

4 mm

4 mm
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. Nonemiet visus iepakojuma materialus

un rapigi parbaudiet, vai nav bojajumu
pazimju.

. Uzstadiet fiksacijas akus virtuves

skapim, izmantojot pievienoto
instrukciju un veidni.

. Lénam ievietojiet ierici virtuves skapi,

nepielietojot speéku. lerice jauzce| uz
fiksacijas akiem un tad janolaiz tai
paredzétaja vieta. Ja ierices
ievietoSanas laika rodas sarezgijumi,
fiksacijas akus iespéjams apgriezt
otradi. Cepeskrasns priek$€jam ramim
janoslédzas lidz ar virtuves skapja
prieksejam durvim.

. Parliecinieties, ka ierice atrodas stabila

stavokIl un nav sasvérusies. Starp
skapja aug$éjam durvim un ramja
augséjo malu ir jabut 4 mm spraugai
(skatiet attélu).
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2.2 lerices pievienoSana stravas
avotam

» Kontaktrozetei ir jabut viegli pieejamai,
(A) lai arkartas situacija ierici varétu viegli
atvienot. Vai ari ir janodrosina iespéjai

atvienot krasni no stravas avota,
ietverot elektroinstalacija sledzi
saskana ar elektroinstalacijas
nosacijumiem.

» Stravas padeves vada nomainu drikst
veikt tikai elektrikis.

o « Ja komplektacija ieklautais stravas
000 vads ir bojats, tas ir janomaina
°° razotajam, tirdzniecibas parstavim vai

(o] lidzvértigi kvalificétam personam, lai
neraditu apdraudéjumu.

« Kontaktrozete nedrikst atrasties aiz
skapja.

« Toirieticams novietot virs skapja
(skatiet apzim&jumu (A)).

« Pievienojiet ierici pie vienfazes
220-240 V/50 Hz mainstravas,
izmantojot pareizi uzstaditu
aizsargzeméjuma rozeti.
Kontaktligzdas jaapriko ar 10 A
drosinataju.

* Pirms uzstadiSanas piesieniet stravas
padeves vadam auklu, lai atvieglotu
pievienoSanu kontaktrozetei (A) ierices
uzstadiSanas laika.

* levietojot ierici augsta sanu skapi,
NESASPIEDIET stravas vadu.

* Neiemeérciet stravas padeves vadu vai
spraudni tdent vai kada cita Skidruma.

* Nelaujiet stravas padeves vadam
saskarties ar karstam vai asam
virsmam, pieméram, karsta gaisa ejai
krasns aizmugures augSpuse.




2.3 Papildu padoms

Neizmantojiet mikrovilnu krasni, lai
uzkarsétu ellu varisanai. Temperattru
nevar kontrolét, un ella var aizdegties. Lai
pagatavotu popkornu, izmantojiet
specialos popkorna gatavotajus mikrovilnu
krasnim.

Personam ar ELEKTROKARDIO-
STIMULATORIEM jakonsult€jas ar arstu
vai elektrokardiostimulatora razotaju, lai
uzzinatu par piesardzibas pasakumiem,
lietojot mikrovilnu krasni.

Nekad neizSlakstiet un neievietojiet
priekSmetus durvju slédzenu atverés vai
ventilacijas atverés. Skidruma izliSanas
gadijuma nekaveéjoties izsleédziet un
atvienojiet mikrovilnu krasni no tikla
stravas un sazinieties ar pilnvarotu
ELECTROLUX apkalpes centra
specialistu.

Nekad nekada veida neparveidojiet krasni.
Izmantojiet tikai Sai krasnij paredzéto
rotéjoSo pamatni un pamatnes balstu.
Nelietojiet krasni bez rotéjoSas pamatnes.

Lai izvairitos no rotéjoSas pamatnes

salusanas:

» Pirms rotéjoSas pamatnes mazgasanas
ar Udeni laujiet tai atdzist.

» Nenovietojiet karstu édienu vai karstus
traukus uz aukstas rotéjosas pamatnes.

» Nenovietojiet karstu édienu vai aukstus
traukus uz karstas rotéjoSas pamatnes.
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Ne razotajs, ne pardevéjs neuznemas
atbildibu par krasns bojajumiem vai
personigajiem savainojumiem, kas
radusSies, nepareizi pievienojot krasni
elektribai. Uz krasns sienam vai ap durvju
blivém un blivéjuma virsmam var
paradities tdens garaini vai pilieni. Tas ir
normali un neliecina par mikrovilnu nopludi
vai nepareizu krasns darbibu.
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3. IERICES PARSKATS

3.1 Mikrovilnu krasns

ﬁl
i Priekséja apmale
- Mikrovilnu krasns
S apgaismojums
Vadibas panelis
Durvju atvér§anas poga
Vilnvada parsegs
B Krasns atvérums
Bivéjuma vieta

B Durvju blives un
blivéjuma virsmas

Parliecinieties, ka ir ieklauti $adi piederumi:

Roté&jo$a pamatne

Rotéjosas pamatnes balsts

* Rotéjosas pamatnes balstu novietojiet
uz iek$ejas gridas.

* Novietojiet rotéjoSo pamatni uz tas
atbalsta.

« Lai izvairitos no rotéjosas pamatnes
bojajumiem, iznemot no krasns $kivjus
vai traukus, noteikti paceliet tos virs
rotéjoSas pamatnes.

Pasutot detalas, noradiet divas lietas:
izplafitajam vai pilnvarotam
ELECTROLUX apkalpes centram
noradiet detalas nosaukumu un
modela numuru.



3.3 Vadibas panelis

|
—Q P

Digita displeja indikatori:

YR Yo
R
Q [xo) Igl e Izlase
g 00
O @ Virtuves taimeris
90W 270W 450W 630W 900W
s s = n
T T 1
AR ACHIR & Mikrovilni
|
—Q Ly

=
D Apturét/atcelt
B

@ | lestatit pulksteni

HEE8| Displeja segmenti

g | Svars

A - -
) | Automatiska atkauséSana

Bérnu blokéSanas sledzene
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Jaudas limena pogas
Izlases pogas

Automatiskas
atsaldéSanas poga

Virtuves taimera poga
E Taimera/Svara poga

Sakt/apstiprinat
Atras sak3anas poga

B Apturésanas poga
Bl Dunvju arvérsanas
poga

90W 270W 450W 630W 900W

A A

Jaudas lImeni

4. DARBISBAS, KAS VEICAMAS PIRMS PIRMAS
LIETOSANAS REIZES

4,

1 Kontaktdaksa

Kad mikrovilnu krasns tiek pirmo reiz
pievienota stravas padeves avotam, pastav
iespéja iestatit pulksteni. Mikrovilnu krasnij ir

24
1.

2a.

stundu pulkstenis.
Mikrovilnu krasni atskan skanas signals
un uz pusi sekundes iedegas visas
displeja ikonas.
Lietojiet pogu, lai pulkstenim atlasitu
“on” vai “oFF”.
Lai izslegtu pulksteni, grieziet pogu, lidz
displeja tiek radits “oFF”, péc tam
nospiediet STARTA pogu. Mikrovilnu
krasns ir gatava lietoSanai.

Ja pulkstenis ir izslegts un vélaties to
ieslégt, nospiediet VIRTUVES
TAIMERA pogu un izpildiet 2.b
darbibu.

2b. Laiieslégtu pulksteni, grieziet pogu, lidz

displeja tiek radits “on”, péc tam
nospiediet STARTA pogu.

Piemeérs: Laika 18:45 iestafiSana.

1.
2,

3.
4.

Grieziet pogu, lai pielagotu stundas.
Lai apstiprinatu, nospiediet pogu
START.

Grieziet pogu, lai pielagotu mindtes.
Lai apstiprinatu, nospiediet pogu
START.
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Kad pulkstenis ir iestafits, dienas laiks
ir redzams displeja.

4.2 Gaidstave (Ekonomiskais
reZims)

Mikrovilnu krasns automatiski tiek parslegta
gaidstaves rezima, ja 5 min laika netiek
veiktas neviena darbiba.

Piemérs: Ja pulkstenis nav iestafits,
rikojieties, ka aprakstits talak.

Displejs tiek izslegts.

Lai izslegtu gaidstaves reZimu, atveriet
durvis, nospiediet jebkuru pogu vai grieziet
pogu.

Piemérs: Ja pulkstenis ir iestafits,
rikojieties, ka aprakstits talak.

Péc 5 minatem laiks tiek radits.

4.3 Pulkstena pielagosana, kad
tas ir iestatits

Varat pielagot pulksteni péc tam, kad laiks ir

iestafits.

Piemérs: Maina no 18.45 uz 19.50.

1. Divreiz nospiediet VIRTUVES
TAIMERA pogu.

. Nospiediet pogu START.

. Grieziet pogu, lidz tiek radits “19”.

. Nospiediet pogu START.

. Grieziet pogu, lidz tiek radits “50”.

. Nospiediet pogu START.

o hWN

5. DARBIBA

5.1 GatavoSana, izmantojot
mikrovilnus

Piemeérs: Lai 2 minutés un 30 sekundés
uzsilditu zupu ar 630 W lielu mikrovilnu
jaudu.

1. Spiediet pogu JAUDAS LIMENA pa labi
no trisstura, idz tiek radits “630 W”.

2. Grieziet pogu, lai ievaditu laiku.

3. Nospiediet pogu START.

Mikrovilnu gatavoSanas rezZima,
nospiezot pogu tiesi zem nepiecieSama
iestafjuma, varat pielagot mikrovilnu
krasns jaudas imeni.

Jaudas limeni, kad mikrovilnu krasns
darbojas, var iestatft, spiezot JAUDAS
LIMENA pogu, lidz displeja tiek izcelts
jaunais jaudas iestafjums. Ar parak
augstiem jaudas imeniem vai parak
ilgiem gatavoSanas laikiem iesp&jams
parkarsét edienus, izraisot ugunsgreku.

4.4 Pulkstena atcel$ana un
arslégsana gaidstavé
EEkonomlskals rezims)

1. Divreiz nospiediet VIRTUVES
TAIMERA pogu.

2. Grieziet pogu, lidz tiek radits “oFF”.

3. Lai apstiprinatu, nospiediet pogu
START.

4.5 Beérnu blokéSanas sledzene

Mikrovilnu krasnij ir funkcija, kas novers to,
ka bérni var neparedzeéti ieslégt mikrovilnu
krasni. Kad ir iestafita blokésana, nedarbo-
jas neviena mikrovilnu krasns poga, lildz tiek
izslegta blokeSanas funkcija. Blokétaja
ieslégSana un izslég$ana ir iesp€jama, kad
mikrovilnu krasns nedarbojas.

Piemérs: Blokétaja ieslegSana.

Turiet nospiestu pogu STOP, lidz tiek
ieslégts “bérnu blokésanas slédzenes”
simbols.

Piemérs: Blokétaja izslégSana.

Turiet nospiestu pogu STOP, lidz “bérnu
blokéSanas sleédzenes” simbols izslédzas.

Kad bérnu blokéSanas slédzene ir
ieslégta, visas pogas ir atspéjotas,
iznemot pogu STOP.

Jair atlasits 900 W, tad maksimalais
mikrovilnu laiks, kuru iesp&jams
ievadt, ir 15 minates.

Ja mikrovilnu krasns jebkura rezima
darbojas 3 minutes vai ilgak, pec
gatavoSanas pabeigSanas 2 minutes
darbosies ventilators. Atveriet durvis,
un krasns darbiba tiek apturéta,
aizveriet durvis un darbiba turpinas,
lidz pagajusas 2 minutes (ietverot
durvju atvér$anas laiku). Ja mikrovilnu
krasns darbojas mazak par 3
minatém, ventilators neieslédzas.

Péc gatavoSanas grozamais SKivis
turpinas rotét, lidz gatavoSanas trauks
ir sakotnéja pozicija. leksejais
apgaismojums deg lldz grieSanas
pabeigSanai vai 5 sekundes (no ta,
kas notiek atrak). Péc pabeigSanas
mikrovilnu krasns atskano signalu. Ja
gatavoSanas laika atver durvis,
grieSana tiek apturéta.
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5.2 Jaudas limeni

Jaudas . = =
. . leteicama izmantoSana
iestatljums

900 W/ Izmanto, lai atri pagatavotu edienu vai atkartoti uzsilditu, pieméram, zupas,

AUGSTA sautejumus, konservetus partikas produktus, karstos dzérienus, darzenus, zivis
utt.

630 W Izmanto ilgakai blivu €édienu, pieméram, cepesu un kartainu €dienu, ka ar jufigu
édienu, pieméram, siera mérces un biskvita, gatavoSanai. Izmantojot So
samazinato iestatjumu, mérce neparvarisies un édiens pagatavosies vienmeérigi,
nepiedegot pie malam.

450 W Bliviem édieniem, kam parasti nepiecieSams ilgs gatavosanas laiks, pieméram,
liellopa galas édieniem, ieteicams izmantot So jaudas iestafjumu, lai nodroSinatu,
ka gala ir miksta.

270 Wi/ Izvélieties So jaudas iestafijumu, lai atkausétu un nodroSinatu vienmérigu édiena

ATKAUSES- atkusanu. Sis iestatijums ir lieliski piemérots arf risu, makaronu un klimpu

ANA varisanai, ka ari olu mérces pagatavosanai.

90 W Lenai atkauséSanai, pieméram, kréma kuku vai konditorijas izstradajumu
atkausésanai.

ow GaidiSanas rezima/virtuves taimera ieslégsanai.

W =VATS

5.3 Samazinatais jaudas imenis

Standarta laiks
15 mindtes

Gatavosanas rezims
Mikrovilni 900 W

Samazinatais jaudas limenis
Mikrovilni 630 W

3. Nospiediet pogu START. Taimeris
automatiski sak darboties.

5.4 GatavoSanas laika
pielago$ana gatavoSanas
laika Kad taimeris darbojas, laiku var

pagarinat, griezot pogu vai spiezot

pogu START.

Taimera funkciju var izmantot tikai

tad, kad mikrovilnu krasns nedarbojas.

GatavoSanas laika varat pielagot

gatavosanas laiku.

Piemérs: 2 mintsu pievieno$ana

(120 sekunzu), izmantojot pogu START.

1. Cetras reizes nospiediet pogu START.
Gatavosanas laiks palielinas par 120
sekundem.

5.7 Atra sak3ana

Varat tieSi uzsakt gatavoSanu
900 W/AUGSTA 30 sekundes, nospiezot

5.5 Pogas STOP izmantoSana pogu START.

Vienreiz nospiediet pogu STOP, lai atvértu
reZimu Pause.

Veélreiz nospiediet pogu STOP, lai atceltu
gatavoSanas laiku.

Lai pievienotu laiku, nospiediet pogu
START.

5.8 Izslegt skanu

5.6 Virtuves taimeris

Virtuves taimera iestatiSana.

1. Nospiediet VIRTUVES TAIMERA pogu.

2. Grieziet pogu, lai ievaditu laiku.

Skanas izslégSana.

1. 3 reizes nospiediet VIRTUVES
TAIMERA pogu, lidz tiek radits “Soun”.

2. Grieziet pogu, lidz tiek radits “oFF”.

3. Nospiediet pogu START.
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Skanas ieslégSana.

1. 3 reizes nospiediet VIRTUVES
TAIMERA pogu, lidz tiek radits “Soun”.

2. Grieziet pogu, lidz tiek radits “on”.

3. Nospiediet pogu START.

5.9 Pauze

Lai pauzétu, kad mikrovilnu krasns

darbojas.

1. Nospiediet pogu STOP vai atveriet
durvis.

2. Mikrovilnu krasns tiek pauzéta uz laiku
lldz 5 minatém.

3. Lai turpinatu gatavosanu, nospiediet
pogu START.

5.10 Izlase

Mikrovilnu krasnr ir tris izlases
programmas.

72{1 Sviesta kausés$ana

Y% Sokolades kausésana

Y% Kika kafijas kriizé

Piemeérs: Sviesta kausésana.

1. Vienreiz nospiediet pogu IZLASES 1.

2. Grieziet pogu, lai ievaditu svaru.
3. Nospiediet pogu START.

Ja tiek radita rotéjosa dala, tas
norada, ka partiku nepiecieSams
samaisit vai apgriezt. Lai turpinatu

gatavo$anu, nospiediet pogu START.

Automatiskas atkausésanas beigas
programma automatiski apstajas.
leprieks iestatfito izlases recepsu
jaudas limeni nevar pielagot.

Var pagatavot 1-4 kiikas kafijas
krazes.

BRIDINAJUMS! Sokolade var biit [oti
karsta! Ja Sokoladei nepiecieSams
ilgaks gatavo$anas laiks, pievienojiet
10 sekundes.

Ar Sokoladi rikojieties |oti uzmanigi, jo
ta var radit apdegumus.

Izlases programmu aizvieto$ana ar jlsu

receptém.

1. Nospiediet JAUDAS LTMENA pogu, lai
atlasitu jaudu.

2. Grieziet pogu, lai ievaditu vélamo
gatavosanas laiku.

3. Turiet nospiestu pogu IZLASES, lidz
dzirdat vienu signalu un tiek radita
izlases zvaigznite.

Izlases programmu atiestatiSana uz

rupnicas noklus€juma iestatijumiem.

1. Nospiediet pogu STOP.

2. 3 sekundes turiet nospiestu pogu
JAUDAS LIMENA 450 W.
Mikrovilnu krasni izlases programmas
tiek atiestatitas uz ripnicas
nokluséjuma iestatijumiem.

5.11 Automatiska atkauséSana

Automatiska atkauséSanas funkcija
atbilstosi partikas produkta svaram
automatiski iestata pareizu gatavoSanas
reZimu un gatavoSanas laiku.

Varat izvéléties no 2 automatiskas

atkauséSanas izvélném.

1. Automatiska atkauséSana: Gala/zivs/
putna gala

2. Automatiska atkauséSana: Maize

Piemeérs: 0,2 kg steika atsaldéSana.

1. Vienreiz nospiezot AUTOMATISKAS
ATKAUSESANAS pogu, atlasiet
automatiskas atsaldéSanas izvélni.

2. Grieziet pogu, lai atlasitu svaru.

3. Nospiediet pogu START.

Ja tiek radita rotéjosa dala, tas
norada, ka partiku nepiecieSams
samaisit vai apgriezt.

Lai turpinatu gatavos$anu, nospiediet
pogu START. Automatiskas
atkauseéSanas beigas programma
automatiski apstajas. Taimera/jaudas
limena pielagoSana nav pieejama
automatiskas atkaus€Sanas rezima.
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Izlase Svars

Poga

Darbibas

Sviesta kauséSana 0,05-0,25 kg

2

levietojiet sviestu pireksa trauka.
Péc gatavosanas karfigi samaisiet.

Sokolades
kausésana

0,1-0,2 kg

e

Salauziet Sokoladi mazos gabalos.

levietojiet Sokoladi pireksa trauka.

Samaisiet, kad atskan skanas signals.

Péc gatavoSanas kartigi samaisiet.
BRIDINAJUMS: Sokolade var
bt loti karsta! Ja Sokoladei
nepiecieSams ilgaks gatavoSanas
laiks, pievienojiet 10 sekundes.
Ar Sokoladi rikojieties loti uzmanigi,
jo ta var radit apdegumus.

Kuka kafijas kruzé 1-4 kruzés

¥

Pagatavojiet kiku, ka noradits recepte.
Novietojiet kilku uz rot€joSas pamatnes
malas. Péc pagatavosanas laujiet 30
sekundes atdzist.

6.2 Kuikas kafijas krlizé receptes

Zemesriekstu sviesta kuka

Citrona kekss

Sastavdalas 1 traukam:

Sastavdalas 1 traukam:

2%, galda karotes (25 g) izsijatu miltu

25 galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2 galda karotes (30 g) bruna cukura

2%, galda karotes (30 g) smalka cukura

Y4 téjkarotes cepama pulvera

Y4 téjkarotes cepama pulvera

1%2 galda karotes (15 g) augu ellas

1% galda karotes (15 g) augu ellas

4 téjkarotes vanilas ekstrakta

1 téjkarotes citronu mizas

2 galda karotes (30 g) zemesriekstu sviesta

1 vidéja lieluma ola

1 vidéja lieluma ola

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet
trauka un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu, vanilas
ekstraktu, zemesriekstu sviesta un olu.
Kartigi samaisiet.

3. Trauku novietojiet rot€josas pamatnes
centra.

4. Gatavojiet, izmantojot Y .
Gatavosanas laika kuka izlien no
trauka.

Péc gatavosanas laujiet 30 sekundes

atdzist.

Parklajiet ar Sokoladi.
Padoms: Ja vélaties, lietojiet zemesriekstu
sviestu.

Garnéjums: 1 galda karote citronu sulas
sajaukta ar 2 galda karotém smalka cukura

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet
trauka un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu, sarivétu citronu
un olu. Kartigi samaisiet.

3. Trauku novietojiet rotéjosas pamatnes
centra.

4. Gatavojiet, izmantojot Y .
GatavoSanas laika kuka izlien no
trauka.

5. Pagatavojiet parlejamo garnéjumu,
sajaucot citrona sulu un smalka cukuru.

6. Péc pagatavoSanas iznemiet kuku, ar
iesmu sadurstiet kilkas augSpusi,
parlejiet ar garnéjumu un laujiet
30 sekundes nostavéties.
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Bagatfiga Sokolades kiika kafijas

Avenu kuka kafijas krazé

Sastavdalas 1 traukam:

Sastavdalas 1 traukam:

2% galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2% galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2 galda karotes (12 g) kakao pulvera

25 galda karotes (30 g) smalka cukura

2% galda karotes (30 g) smalka cukura

Ya téjkarotes cepama pulvera

4 tejkarotes cepama pulvera

1% galda karotes (15 g) augu ellas

1Y% galda karotes (15 g) augu ellas

> téjkarotes vanilas ekstrakta

Y4 téjkarotes vanilas ekstrakta 1 vidéja lieluma ola
1 vidéja lieluma ola 1% galda karotes  bezséklu avenu
ievarijuma

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet
trauka un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu, vanilas ekstraktu
un olas. Kartigi samaisiet.

3. Trauku novietojiet rotéjosas pamatnes
centra.

4. Gatavojiet, izmantojot s .
Gatavosanas laika kika izlien no
trauka.

Péc gatavosanas laujiet 30 sekundes

atdzist.

Dekoregjiet ar Sokolades kremu.
Padoms: Lai pagatavotu Sokolades
apelsinu kuku kafijas kriize, ievietojiet
vanilas ekstraktu ar %% t€jkaroti apelsinu
ekstrakta.

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet
trauka un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu, vanilas ekstraktu
un olas. Kartigi samaisiet.

3. Pievienojiet ar karoti, lai ievilktos
maisijuma.

4. Trauku novietojiet rotéjosas pamatnes
centra.

5. Gatavojiet, izmantojot Ys .
Gatavosanas laika kuka izlien no
trauka.

Péc gatavosanas laujiet 30 sekundes

atdzist.

Dekoregjiet ar vanilas kremu.
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Aboli drupaékiika

Burkanu kuka

Sastavdalas 1 traukam:

Sastavdalas 1 traukam:

2% galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2 galda karotes (20 g) izsijatu miltu

2 galda karotes (30 g) bruna cukura

2> galda karotes (30 g) briina cukura

Ya téjkarotes cepama pulvera

Y4 t€jkarotes cepama pulvera

Y4 téjkarotes malta kanéla

4 t€jkarotes malta kanéla

1% galda karotes (15 g) augu ellas

4 téjkarotes muskatriekstu masas

1 vidéja lieluma ola

1 galda karotes mandeju masas

1% galda karotes (30 g) abolu biezena

1% galda karotes (15 g) saulespuku ellas

puse (7 g) sasmalcinata biskvita Y apelsina miza
30g rivétu burkanu
Metode: 1 vidéja lieluma ola

1. Visas sausas sastavdalas (iznemot
biskvita sastavdalas) ievietojiet krize
un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu un olu un kartigi
samaisiet.

3. Ar karoti uzmanigi pievienojiet abolu
biezeni, lai tas ievilktos maisijuma.

4. Papildiniet ar sasmalcinatu biskvitu.

5. Trauku novietojiet rotéjosas pamatnes
centra.

6. Gatavojiet, izmantojot AR
Gatavosanas laika kika izlien no
trauka.

Péc gatavoSanas laujiet 30 sekundes

atdzist.

Papildiniet ar karoti vanilas saldéjuma.

BRIDINAJUMS! Abolu biezenis var
bat karsts.

Garnéjuma kréms: 15 g izkauséta sviesta,
40 g pudercukura, 40 g pilntauku kauséta
siera, /> tejkarote apelsinu sulas

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet
trauka un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet saulespuku ellas, apelsinu
mizu, sarivétus burkanus un olu. Kartigi
samaisiet.

3. Trauku novietojiet rotéjosas pamatnes
centra.

4. Gatavojiet, izmantojot ¢, .
Gatavosanas laika kika izlien no
trauka.

5. lzveidojiet garnéjumu, sajaucot sviestu,
pudercukuru, kauséto sieru un apelsinu
sulu.

Péc gatavosanas laujiet 30 sekundes

atdzist.

Laujiet kikai atdzist un péc tam
pievienojiet garngjumu.
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6.3 Automatiska atkausesSana

Automatiska

_. Svars Poga Darbibas
atkausésana
Gala/zivis/putnu  0,2-1,0 kg 2 » levietojiet édienu sekla cepamtrauka,
gala faure] 1 kuru novietojiet grozama skivja
centralaja dala.
» Kad atskan skanas signals, apgrieziet
édienu, parkartojiet un atdaliet.
(vesela zivs, zivs Aizklajiet planas dalas un sakarsu$as
steiki, zivs filejas, vietas ar aluminija foliju.
vistu stilbini, vistu » Péc atkausésanas ietiniet aluminija
kratinas, malta folija uz 1545 min lidz pilnigai
gala, steiks, atkuSanai.
karbonades, » Malta gala: atskanot zvanam,
burgeri, desinas) apgrieziet édienu otradi. Ja iespéjams,
nonemiet atkususas dalas.
Nav paredzéts vesela putna
pagatavosanai.
Maize 0,1-1,0 kg RV » |zkartojiet cepamtrauka rotéjosas

o] x2 virsmas vidu. 1,0 kg izkartojiet tieSi uz
rotéjosas virsmas.

» Kad atskan skanas signals, apgrieziet
to, parkartojiet un nonemiet atkausétas
dalas.

» Péc atkauséSanas apklajiet ar
aluminija foliju, laujot tam nostavéties
5-15 minutes lidz pilnigai atkuSanai.

levadiet tikai partikas produktu svaru. Neierékiniet trauka svaru.

Partikas produktiem ar lielaku vai mazaku svaru/daudzumu, neka noradits recepté, lietojiet manualas
darbibas.

Beigu temperatura bus atkariga no sakotnéjas temperaturas.

Steiki un karbonades jasasaldé viena karta.

Malta gala jasasalde plana karta.
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= . _ . Daudzums Jauda Laiks Veids
Ediens/Dzériens - . .
-g/ml- Limenis -Min-
Piens, 1 glaze 150 900 W 1 neparklat
Udens, 1 glaze 150 900 W 2 neparklat
6 glazes 900 900 W 8-10 neparklat
1 bloda 1000 900 W 9-11 neparklat
Viena malfite 400 900 W 4-6 Merci apslaciniet ar nelielu tdens
daudzumu, apsedziet; kad pagajusi
puse no sildiSanas laika, apmaisiet.
Zupalsautéjums 200 900 W 1-2 parklajiet, apmaisiet pec sildiSanas
Darzeni 500 900 W 3-5 ja nepiecieSams, pievienojiet
nedaudz Gdens un, kad sildiSana ir
pusé, apmaisiet to
Gala, 1 skele 200 900 W & plana kartina uzklajiet mérci,
parklajiet
Zivs fileja 200 900 W 3-5 parklajiet
Kdka, 1 Skéle 150 450 W Y21 ievietojiet to sekla cepamtrauka
Zidainu partika, 190 450 W Vo1 parlieciet mikrovilnu krasnij
1 burcina piemérota trauka, péc uzsildisana
labi apmaisiet un parbaudiet
temperaturu
Margarina vai sviesta 50 900 W VA parklajiet
kausésana "
Sokolades kausésana 100 450 W 3-4 laiku pa laikam apmaisiet
' no atdzeséta stavokla
6.5 AtkauséSana
= . Daudzums Jauda Laiks . Ga'd'.s anas
Ediens - . . Veids laiks
-g- Limenis  -Min- .
-Min-
Gulass 500 270 W 89 kad pagajusi puse no 10-30
atkausésSanas laika,
apmaisiet
Kika, 150 90 W 1-3 ievietojiet to sekla ®
1 Skele cepamtrauka
Augli, 250 2710 W 3-5 izkartojiet tos blakus; péc )

tam, kad ir pagajusi puse no
atkausésSanas laika,
apgrieziet
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6.6 GatavoSana no sasaldéSanas

= . Daudzums Jauda Laiks . Ga|di_sanas
Ediens - . . Veids laiks
-g- Limenis -Min- .
-Min-
Zivs fileja 300 900 W 9-11  parklajiet 2
Viena malfite 400 900 W 8-10  Apsedziet un apmaisiet pec 2
6 mindtem
6.7 GatavoSana
= . Daudzums Jauda Laiks . Ga|di_sanas
Ediens - . . Veids laiks
-g- Limenis  -Min- .
-Min-
Brokoli/ 500 900 W 6-8  Pievienojiet 4-5 eédamk. -
Zimi Udens, apsedziet; kad
pagajusi puse no
gatavoSanas laika,
apmaisiet
Burkani 500 900 W 9-11  Sagrieziet aplisos, -
pievienojiet 4-5 &damk.
Udens, apsedziet; kad
pagajusi puse no
gatavosanas laika,
apmaisiet
Cepesi 1000 630 W 34-38 pievienojiet garsvielas, ievi- 10
etojiet sekla cepamtrauka
un, kad pagajusi puse no
gatavosanas laika,
apgrieziet
Saldéta pica 200 900 W 4-6  Novietojiet uz apaksejam 2

resfitém

Ja mikrovilnu krasns jebkura rezima darbojas 3 minites vai ilgak, péc gatavo$anas pabeigSanas

2 minQtes darbosies ventilators. Atveriet durvis, un krasns darbiba tiek apturéta. Aizveriet durvis, un
atkal tiek atsakta darbiba, lldz 2 mindtes ir pagajusas (ieskaitot durvju atvérsanas laiku). Ja mikrovilnu
krasns darbojas mazak par 3 minatém, ventilators neieslédzas.
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7. IETEIKUMI UN PADOMI

7.1 Mikrovilniem pieméroti trauki

Trauki MI!(rO\(I!I;III.TI Komentari
pieméroti
Aluminija folijas/folijas I X Lai pasargatu eédienu no parkarSanas, var izmantot nelielus

trauki

aluminija folijas gabalinus. Turiet foliju vismaz 2 cm no
krasns sienam, jo ta var dzirkstelot. Folijas trauki nav
ieteicami, ja vien nav razotaja attiecigi noradits, pieméram,
rupigi ieverojiet noradijumus.

Porcelans un VI X Porcelans, keramikas izstradajumi, glazéti keramikas

keramika izstradajumi un kaula porcelans parasti ir piemérots
izmantosanai mikrovilnu krasnis, iznemot tadu, kam ir
metala rotajumi.

Stikla trauki, v Uzmanieties, izmantojot smalkus stikla traukus, jo pékSnas

pieméram, Pyrex ® sakarSanas gadijuma tie var saplist vai ieplaisat.

Metals Izmantojot mikrovilnu energiju, nav ieteicams lietot metala
traukus, jo tie dzirkstelo un var izraisit ugunsgréku.

Plastmasa/polistirols, Uzmanieties, jo dazi trauki liela karstuma var mainit formu,

pieméram, atro izkust vai zaudét krasu.

uzkodu trauki

SaldéSanas/ceps$ana v Sadurstiet, lai izlaistu tvaiku. Parliecinieties, ka maisini ir

S maisini piemeéroti izmantoSanai mikrovilnu krasnis. Neizmantojiet
plastmasas vai metala savilcejus, jo tie var izkust vai
aizdegties no dzirksteloSanas.

Papirs - SKivji, krizes v Izmantojiet tikai uzsildisanai vai mitruma uzsukSanai.

un virtuves dvieli Uzmanieties, jo parkarSana var izraisit ugunsgréku.

Salmu un koka trauki v Neatstajiet krasni bez uzraudzibas, izmantojot $adus
materialus, jo parkarSana var izraisit ugunsgréeku.

Otrreiz parstradatais X Var saturét metala dalinas, kas izraisa dzirksteloSanu un

papirs un avizes

var izraisit ugunsgréeku.
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7.2 Padomi gatavo$ana, izmantojot mikrovilnu krasni

Padomi gatavosana, izmantojot mikrovilpu krasni

Sastavs Partikas produktiem ar augstu tauku vai cukura sastavu (pieméram,
Ziemassvetku pudinam, galas piragiem) ir nepiecieSams isaks sildisanas laiks.
Uzmanieties, jo parkarséSana var izraisit ugunsgréku.

lzmérs Vienmerigai gatavoSanai, ievietojiet krasni vienada izméra gabalus.

Partikas Partikas produktu sakotné€ja temperatura ietekmé nepiecieSamo gatavoSanas

produktu laiku. legrieziet pilditus partikas produktus, pieméram, ar ievarjumu pilditus

temperatura virtulus, lai izlaistu karstumu vai tvaiku.

Sakartojiet Novietojiet biezakas partikas produktu dalas tuvak trauka arpusei. Pieméram,
vistas stilbinus.

Parsedziet Izmantojiet elpojosu mikrovilnu plévi vai piemérotu vaku.

Caurduriet Partikas produkti ar €aumalu, adu vai membranu pirms gatavoSanas vai

uzsildiSanas jasadursta vairakas vietas, jo tajos uzkrasies tvaiks, kas var likt
tiem uzspragt, pieméram, kartupeliem, zivim, vistai, desinam.
SVARIGI! olas nevajadzétu sildit mikrovilnu krasn, jo tas var uzspragt,
pat ja karséSanas process krasni ir beidzies, pieméram, bez Caumalas
varitas un cieti varitas olas.

Apmaisiet, Vienmeérigas pagatavosanas noliikos ir svarigi édiena gatavosanas laika to
apgriezietun  apmaisit, apgriezt un parkartot. Vienmer apmaisiet un parkartojiet virziena no
parkartojiet arpuses uz vidu.

Atstajiet Péc gatavosSanas nepiecieSams atstat édienu uz bridi, jo tas palidz karstumam
vienmerigi izplafities pa visu édienu.

Aizklajiet Dazas atkausejamo partikas produktu vietas var sasilt. Siltas vietas var aizklat
ar nelieliem folijas gabaliniem, kas atstaro mikrovilnus, pieméram, vistas kajas
un sparnus.

Lai izvairitos no apdegumiem, kad iznemat partikas produktus no krasns, izmantojiet katlu turétajus vai
krasns cimdus. Vienmér atveriet traukus, popkorna gatavotajus, maisinus €diena gatavoSanai krasni
utt. nost no sejas un rokam, lai izvairitos no tvaika izraisitiem apdegumiem.

Vienmer atkapieties no krasns durvim, tas atverot, lai izvairitos no apdegumiem, ko var izraisit tvaiks
un karstums. Pilditu ceptu édienu péc sildiSanas sagrieziet, lai izlaistu tvaiku un izvairitos no
apdegumiem.
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Problema

Riciba. ..

Ir radusies mikrovilnu
krasns darbibas
traucgjumi?

Parbaudiet, vai nav izdegusi droSinataju nodalijuma esosie
droSinataji.

Parbaudiet, vai nav partraukta stravas padeve.

Ja drosinataji atkartoti izdeg, sazinieties ar kvalificétu elektriki.

Nedarbojas mikrovilnu
rezims?

Parbaudiet, vai ir lldz galam aizvértas durvis.
Parbaudiet, vai durvju blives un blivéjuma virsmas ir firas.
Tika nospiesta poga START.

Negriezas rotéjosa
virsma?

Parbaudiet, vai rotéjosas virsmas balsts ir pareizi pievienots
piedzinai.

Parbaudiet, vai siltumizturigais trauks nav novietots pari rotéjosas
pamatnes malai.

Parbaudiet, vai €édiens nav novietots pari rotéjoSas pamatnes
malai, trauc€jot grieSanos.

Parbaudiet, vai kaut kas nav iekritis iedobuma zem rotéjosas
virsmas.

Nevar izslégt mikrovilnu
krasni?

Atvienoijiet ierici no drosinataju nodalijuma.
Sazinieties ar ELECTROLUX apkalpes centra parstavi.

Nedarbojas ieks€jais
apgaismojums?

Zvaniet pilnvarotajam ELECTROLUX apkalpes centra parstavim.
lek$ejo apgaismojumu var mainit tikai apmacits pilnvarots
ELECTROLUX apkalpes centra parstavis.

Ediena uzsildisanai un
pagatavosanai ir
nepiecieSams ilgaks laiks
neka ieprieks?

lestatiet ilgaku gatavosanas laiku (divreiz lielaks daudzums =
gandriz divreiz lielaks laiks).

Ja édiens ir aukstaks neka parasti, ik pa laikam apgrieziet to.
Vai ari iestatiet augstaku jaudas imeni.

Vai durvis neatveras
stravas padeves
parravuma dée|?

Uzmanigi atveriet durvis, pavelkot uz aru durvju stikla apakséjo
labas puses stri.
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9. TEHNISKIE DATI

Mainstravas fikla spriegums

220-240 V, 50 Hz, vienfazes

Sadales [niju drosinataju/slédziem Minimalais 10 A

NepiecieSama mainstravas jauda: Mikrovilni 1.4 kW

Izejas jauda: Mikrovilni 900 W (IEC 60705)

Mikrovilnu frekvence 2450 MHz " (2. grupa/B klase)

Aréjie izméri: MBE2658SE 596 mm (P) x 459 mm (A) x 404 mm (Dz)

lekS€jie izméri

342 mm (P) x 207 mm (A) x 368 mm (Dz) 2

Krans ietilpiba

26 litri 2

Rotéjosa pamatne

2 325 mm, stikla

Svars

apt. 19 kg

" Sis izstradajums atbilst Eiropas standarta EN55011 prasibam.
Saskana ar So standartu Sis izstradajums ir klasificéts ka 2. grupas B klases ierice.
2. grupa nozZimé to, ka $is izstradajums ar noltku rada radiofrekvences energiju elektromagnétiska
starojuma forma partikas produktu termiskai apstradei.
B klase nozZimé to, ka ierice ir piemérota lietoSanai majas apstak|os.
2 |ekséja ietilpiba ir aprékinata, nemot véra maksimalo platumu, dzilumu un augstumu.

Faktiska partikas produktu ietilpiba ir mazaka.

10. VIDES INFORMACIJA

Nododiet otrreiz€jai parstradei materialus
ar simbol L’.\'_) . levietojiet iepakojuma
materialus atbilstoSos konteineros to
otrreizéjai parstradei.

Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko
un elektronisko iekartu atkritumus.

Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So
simbolu ', kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
otrreizéjas parstrades punkta vai
sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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MYSLIME NA VAS

Dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok spolo¢nosti AEG. Vyrobok bol vyvinuty s cieiom
zarucit' vam jeho bezchybné pouzivanie po¢as mnohych rokov pomocou inovaénych tech-
nologii, ktoré uiahéuju Zivot - to st viastnosti, ktoré nemusite najst’ pri oby&ajnych
spotrebicoch. Prosim, venuite niekolko minut pregitaniu tohto navodu, aby ste vyuzivali
vSetky vyhody, ktoré tento spotrebi¢ ponuka.

Navstivte nasu stranku, kde najdete:

@ Tipy na pouzivanie, brozury, rieSenie problémov a informacie o udrzbe:
www.aeg.com

a/ Zaregistrujte si produkt a vyuzite tak eSte lepSi servis:
www.registeraeg.com

Do spotrebica si mbézete zakupit’ prisluSenstvo, spotrebny material a originalne
% nahradné diely:
www.aeg.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Odporucame, aby ste pouzivali originalne nahradné diely.
Ked budete kontaktovat’ servis, nezabudnite si pripravit' nasledujice udaje.
Tieto informacie najdete na vyrobnom Stitku: model, Cislo vyrobku, sériové Cislo.

/\\ Varovanie/upozornenie — Bezpe&nostné pokyny
@ VSeobecné informacie a tipy
@ Ochrana Zivotného prostredia

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajliceho upozornenia.
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1. DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Toto zariadenie mdzu pouzivat' deti od 8 rokov a osoby s
obmedzenou fyzickou, zmyslovou ¢i mentalnou
schopnost'ou ¢i osoby bez dostatoCnych skusenosti a
znalosti, pokial st pod dozorom alebo pokial im boli
vysvetlené pokyny o bezpeCnom pouzivani zariadenia a
pokial si uvedomuju suvisiace rizika. Dbaijte na to, aby
sa deti nehrali so zariadenim. Cistenie a uzivatelsku
udrzbu nesmu vykonavat’ deti do 8 rokov a deti bez
dozoru.

Tento pristroj nie je uréeny na pouzivanie v nadmorskych
vyskach viac ako 2000 m.

/N DOLEZITE! DOLEZITE BEZPECNOSTNE
POKYNY: DOKLADNE S| PRECITAJTE A
UCHOVAJTE PRE BUDUCU POTREBU.

& VYSTRAHA!
Ak su poskodené dvierka alebo tesnenie dvierok,

ruru nesmie prevadzkovat’, kym ju opravi
kompetentna osoba.

& VYSTRAHA!
Je nebezpecCné, aby osoba, ktora nie je
kompetentnou osobou, vykonavala akykolvek servis
alebo opravu, ktoré zahfnaju odstranenie krytu,

ktory poskytuje ochranu pred vystavenim
mikrovinnej energii.

/N VYSTRAHA!
Kvapaliny ani iné potraviny sa nesmu zohrievat’ v

uzavretych nadobach, pretoze by mohli
explodovat’.

Tento spotrebic je urCeny na pouZzitie v domacnosti alebo
v podobnych podmienkach, napr.: v zamestnaneckych
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kuchynkach v obchodnych, kancelarskych a inych
pracovnych priestoroch; v hospodarskych budovach;
klientmi v hoteloch, moteloch a inych obytnych
priestoroch; v zariadeniach typu penzionu.

Pouzivajte len nadoby a riady vhodné pre mikrovinné
rary.

Kovové nadoby na jedlo a napoje nie su pocas pripravy v
mikrovinnej rdre povolené.

Nenechavaijte ruru bez dozoru, ked pouzivate

jednorazoveé nadoby na jedlo z plastu, papiera alebo
iného horlavého materialu.

Mikrovinna rura je ur€ena na zohrievanie jedla a napojov.
SusSenie jedla alebo odevov a ohrievanie ohrievacich
podusiek, obuvi, Spongii, vihkych utierok a podobne
mo&ze sposobit’ riziko urazu, vznietenia alebo poziaru.

Ak zohrievané jedlo zagne dymit, NEOTVARAJTE
DVIERKA. Vypnite a odpojte ruru a pockajte, kym jedlo
prestane dymit’. Otvorenie dvierok, ked jedlo dymi, mdze
sposobit’ poziar.

Zohrievanie napojov mikrovinami méze mat’ za nasledok
oneskorené eruptivne zovretie, preto pri zaobchadzani s
nadobou postupujte opatrne.

Obsah flasiek na kimenie a dojéenskych poharov musite
premiesat’ alebo pretrepat’ a pred spotrebou musite
skontrolovat’ teplotu, aby sa prediSlo popaleninam.
Nevarte vajcia v Skrupine a nezohrievaijte celé uvarené
vajcia v mikrovinnej rure. Mohli by explodovat’ aj po
skonceni pripravy mikrovinami.

1.1 Udrzba a cistenie

Dvierka:
Pravidelne Cistite obe strany dvierok, tesnenie dveri,
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tesniace plochy makkou navihéenou handriCkou a
odstrante vSetky necistoty. Na Cistenie skla dvierok rury
nepouzivajte agresivne abrazivne Cistiace prostriedky ani
ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli poSkriabat’
povrch, ¢o by mohlo mat’ za nasledok rozbitie skla.
Vnutorny priestor rary:

Utrite flaky alebo rozliate zvysky jedla pomocou vihkej
makkej handriCky alebo Spongie po kazdom pouZiti, kym
je rura este tepla. Na rozsiahlejSie flaky pouzite slaby
mydlovy roztok a niekolkokrat utrite vihkou handri¢kou az
kym sa neodstrania vSetky zvysky. Neodstranuijte kryt
vinovodu. Dbaijte na to, aby mydlovy roztok ani voda
neprenikli malymi vetracimi otvormi v stenach, ¢o by
mohlo spésobit’ poskodenie rury. Vo vnutornom priestore
rury nepouzivajte sprejove CistiCe. Po pouziti oCistite kryt
vinovodu, vnutorny priestor rury, oto¢ny tanier a drziak
oto¢ného taniera. Musia byt’ suché a bez mastnoty.
Nahromadené tuky sa mézu prehriat’ a zacat’ dymit’
alebo sa vznietit'.

VonkajSie Casti rury:

VonkajSie €asti rury mozno jednoducho vycistit’ slabym
mydlovym roztokom. Mydlovy roztok utrite vihkou
handriCkou a vonkajSiu Cast’ osuste makkou utierkou.

Ovladaci panel:

Pred Cistenim otvorte dvierka, €¢im sa ovladaci panel
deaktivuje. Pri Cisteni ovladacieho panela postupuijte
opatrne. Pomocou handricky namocenej v Cistej vode
opatrne utierajte panel, kym nebude Cisty. Nepouzivajte
prilis vela vody. NepouZivajte Ziadne chemické ani
abrazivne Cistiace prostriedky.

Otocny tanier a drziak otocného taniera:

Vyberte otocny tanier a drziak otocného taniera z rury.
Umyte otoCny tanier a drziak oto¢ného taniera v slabom
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mydlovom roztoku. Vysuste makkou handrickou. Oto¢ny
tanier aj drziak otoCného taniera mozno umyvat' v
umyvacke.

AN

AN

DOLEZITE!

Ruru Cistite pravidelne a odstranuje zvysky jedal.
Nedodrzanie pravidelného Cistenia rury moze viest’
k poskodeniu povrchu, ktoré by mohlo nepriaznivo
ovplyvnit’ Zivotnost’ zariadenia a viest’ k
nebezpecnej situacii.

Pri vyberani nadob zo zariadenia si davajte pozor,
aby ste nevychylili otoCny tanier.

DOLEZITE!

Nepouzivajte parné CistiCe.

Mikrovinna rura sa ma pouzivat’ vstavana.

Zariadenie a jeho dostupné Casti sa v priebehu
pouzivania zahreju.

N

N

VYSTRAHA!

Nedovolte detom zdrZiavat’ sa v blizkosti dvierok,
aby sa nepopalili.

DOLEZITE!

Ziadnu &ast’ mikrovinnej riry negistite Sistiacimi
prostriedkami na tradiéné rury, parnymi CistiCmi,
abrazivnymi ani agresivnymi Cistiacimi
prostriedkami, prostriedkami s obsahom hydroxidu
sodného ani drétenkami.
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2. MONTAZ

388/
459

596
Min.
850
Mikrovinnu rdru mozno upevnit’ v poziciach
A alebo B:
. Velkost' otvoru
Pozicia § H V
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

Tradicna  |d
rira

~—_

Rozmery v mm




21

Montaz zariadenia
— 4 mm
-
o —
=
I I
4 mm 4 mm
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. Odstrante vSetky obalové materialy a

dékladne skontrolujte akékolvek
znamky poskodenia.

. Uchyt'te upeviiovacie haciky

dokuchynskej skrinky pomocou
prilozeného harka s pokynmi Sablony.

. Uchyt'te opatrne a bez nasilia pristroj

do kuchynskej linky. Pristroj musi byt
zdvihnuty na upeviovacie haciky a
potom poloZeny na miesto. V pripade
nerovnosti poc€as uchytenia sa da tento
hacik vratit' naspat. Predny ram rary
musi byt’ priloZzeny oproti prednému
otvoru skrinky.

. Dbajte na to, aby zariadenie bolo

stabilné a nenaklanalo sa. Dbajte na to,
aby medzi dvierkami skrinky nad rdrou
a hornou €ast'ou ramu zostala
medzera aspor 4 mm (pozri nakres).
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2.2 Pripojenie zariadenia k
napajaciemu zdroju

+  Elektricka zasuvka musi byt fahko
(A) dostupna, aby sa zariadenie dalo v
nudzovej situacii jednoducho odpoijit’.

Druhou moznost'ou je odpojit’ raru od
napajania pomocou vypinaca v
pevnom vedeni v sulade s elektrickymi
predpismi

» Napajaci kabel smie vymenit' len
elektrikar.

o * Ak je napajaci kabel poSkodeny, musi
000 ho vymenit’ vyrobca, jeho servisny
o° zastupca alebo osoby s podobnou

o] kvalifikaciou, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

» Zasuvka by sa nemala nachadzat’
za kuchynskou linkou.

* NajlepSie umiestnenie je nad
kuchynskou linkou, pozri (A).

* Pripojte zariadenie k jednofazovému
napajaniu striedavého pradu
220-240 V/50 Hz prostrednictvom
spravne nainstalovanej uzemnenej
sietovej zasuvky. Zasuvka musi byt’
istena 10 A poistkou.

» Pred montazou uviazte kisok Spagatu
k napajaciemu kablu pre jednoduchsie
pripojenie k bodu (A), ked' sa
zariadenie instaluje.

» Pri vkladani zariadenia do vysokej
skrinky si davajte pozor, ABY STE
napajaci kabel nepricvikli.

* Neponarajte napajaci kabel ani
zastrcku do vody ani do inej kvapaliny.

* Nevedte napajaci kabel ponad hortce
ani ostré povrchy, ako je napriklad
odvetravanie horuceho vzduchu v
hornej Casti zadnej strany rary.




2.3 Dalsie rady

Nepouzivajte mikrovinnu rdru na
zohrievanie oleja na fritovanie. Teplota sa
neda ovladat’ a olej sa moze vznietit. Na
pripravu popkornu pouzivajte len Specialne
nadoby a polotovary ur¢ené pre
mikrovinné rary.

Osoby s KARDIOSTIMULATORMI by si
mali u lekara alebo vyrobcu
kardiostimulatora overit’ opatrenia tykajuce
sa pouzivania mikrovinnych rar.

Nerozlievajte Ziadne tekutiny ani
nevkladajte ziadne predmety do otvorov
zamky dvierok ani vetracich otvorov. Ak
dojde k rozliatiu, okamzite vypnite a
odpojte ruru a zavolajte do autorizovaného
servisu spolo¢nosti ELECTROLUX.
Ruru nikdy ziadnym spésobom
neupravujte.

Pouzivajte len otoCny tanier a drziak
otocného taniera uréeny pre tuto raru.
Nepouzivajte rdru bez otocného taniera.

Opatrenia zabrariujuce rozbitiu otoéného

taniera:

+ Pred Cistenim vodou nechajte oto¢ny
tanier vychladnut.

* Nekladte horlce jedla ani horuce riady
na studeny oto¢ny tanier.

* Nekladte studené jedla ani studené
riady na horuci oto¢ny tanier.

SLOVENCINA 59

Vyrobca ani predajca nie su zodpovedni
za Skody na rure, ani za zranenie osob
vzniknuté v désledku nedodrzania
postupov spravneho pripojenia rary.

Na stenach rary alebo v okoli tesnenia
dvierok alebo tesniacich pléch sa mézu
obcas tvorit' vypary alebo kvapdcky vody.
Je to normalny jav a nie je to signalizacia
unikania mikrovin ani poruchy.
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3. PREHLAD ZARIADENIA

31

Mikrovinna rura

Predné lemovanie

Svetlo rary

Ovladaci panel

Tlacidlo otvorenia dvierok
Kryt vinovodu

Vnutorny priestor rary
Oto¢na manzeta

Tesnenie dvierok a
tesniace plochy

(o] v oo a]eln] o]

Skontrolujte, Ci je su€ast'ou rury
nasledujuce prislusenstvo:
Otogny tanier

Driak oto&ného taniera

Dochut'te podl'a chuti, polozte do
plytkého pekaca a v polovici peCenia
otocte.

Nasledne polozZte na drziak oto¢ny
tanier.

Pri vyberani jedal alebo nadob z rary
dbaijte na to, aby ste ich zdvihli ponad
obrubu oto¢ného taniera. V opacnom
pripade sa oto¢ny tanier méze
poskodit’.

Pri objednavani prisluSenstva musite
predajcovi, pripadne autorizovanému
servisu ELECTROLUX vzdy oznamit’
nazov dielu a nazov modelu.



3.3 Ovladaci panel

Y Yo Yo
Sk
o
QI g
9OW 270W 450W 630W 900W
" = A " =
T T 1
A TIRACIRAC
|
—0 &

|

T 11 T”T T

Digitalny displej s indikatormi:

Y535 75| Obltibené

EI Kuchynsky ¢asovac

M Automatické rozmrazovanie

@ Mikroviny

D

9 | Hmotnost’

D Stop/zrusit’
Detsky zamok

@ | Nastavenie hodin

90W 270W 450W 630W 900W

4. PRED PRVYM POUZITIM

4.1 Zapojenie

Pri prvom zapojeni rdry mate moznost’
nastavit' hodiny. Rura ma 24-hodinové

hodiny.
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()

Tlacidla drovni
vykonu

Tlagidia Obitibené
Tlacidlo Automatické
rozmrazovanie

B BB

Tlacidlo Kuchynsky
Casovac

Ovladacie koliesko
¢asovac/hmotnost’

Tlacidlo
Start/potvrdenie/
rychly Start

Tlacidlo Stop

Tlacidlo otvorenia
dvierok

E B

HBEB| Segmenty displeja

Urovne vykonu

Ak ste vypli zobrazenie hodin a
chcete to vratit,, stlacte dvakrat
tlagidlo KUCHYNSKY CASOVAC a
postupujte podia kroku 2b.

1.

Rura zapipa a na polovicu sekundy sa
zapnu vSetky ikony na displeji.
Pomocou regulatora vyberte pre hodiny
moznost’,on“ (zap.) alebo ,0FF* (vyp.).

2a. Ak chcete vypnut’ hodiny, otacajte

regulatorom, az kym sa na displeji
nezobrazi ,oFF* (vyp.), potom stlacte
tlacidlo START. Rura je pripravena na
pouzitie.

2b. Ak chcete zapnut' hodiny, otacajte
regulatorom, az kym sa na displeji
nezobrazi ,on" (zap.), potom stlacte
tlacidlo START.

Priklad: Ak chcete nastavit’ hodiny na

18:45.

1. Otacanim regulatora upravte hodinu.

2. Na potvrdenie stlacte tiadidlo START.

3. Otacanim regulatora upravte mindty.

4. Na potvrdenie stlacte tiagidlo START.
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Ked' su hodiny nastavené, na displeji
sa nezobrazi ¢as dha.

4.2 Usporny rezim (Ekonomicky
rezim)

Ak 5 minut nebudete rdru pouzivat, auto-

maticky prejde do Usporného rezimu.

Priklad: Ak neboli nastavené hodiny:

Displej sa vypne.

Ak chcete ukonit' pohotovostny rezim,

otvorte dvierka, stlacte lubovolné tlacidlo

alebo otocte regulatorom.

Priklad: Ak boli nastavené hodiny:

Po 5 minutach sa zobrazi ¢as.

4.3 Uprava hodin, ked su
nastavené

Po nastaveni Casu mozete hodiny upravit.

Priklad: Ak chcete zmenit' ¢as z 18.45 na

19.50.

1. Stlacte dvakrat tlacidlo KUCHYNSKY
CASOVAC.

2. Stladte tlacidio START.

3. Otacajte regulatorom, az kym sa
nezobrazi ,19“.

4. Stladte tlagidlo START.

5. Otacajte regulatorom, az kym sa
nezobrazi 50

5. PREVADZKA

5.1 Priprava jedal v mikrovinnej
rure

Priklad: Zohriatie polievky na 2 minaty 30

sekund pri vykone mikrovin 630 W.

1. Stladaijte tlacidlo UROVEN VYKONU
napravo od trojuholnika, kym sa
nezobrazi 630 W*.

2. Otacanim regulatora zadajte Cas.

3. Stlagte tlagidio START.

V rezime pripravy jedla pomocou
mikrovin méZzete nastavit' Uroven
vykonu rury stlaéenim tladidla priamo
pod pozadovanym nastavenim.

Uroveri vykonu méZete nastavit’ podas
prevadzky rury, a to stlacenim a
podrzanim pozadovaného tlacidla
UROVEN VYKONU, kym sa na
displeji nezvyrazni nastavenie vykonu.

6. Stlatte tlacidlo START.

4.4 Ak chcete zrusit' zobrazenie
hodin a nastavit’ usporny
rezim (ekonomicky rezim)

1. Stlacte dvakrat tla¢idlo KUCHYNSKY
CASOVAC.

2. Otacajte regulatorom, az kym sa
nezobrazi ,oFF* (vyp.).

3. Na potvrdenie stladte tlagidlo START.

4.5 Detsky zamok

Rura ma bezpecnostnu funkciu, ktora brani
tomu, aby dieta nahodou spustilo raru. Ked
je nastaveny zamok, nebude fungovat’ zi-
adna Cast' rary, a to do doby, ked' vypnete
funkciu zamku.

Detsky zamok mozete zapnut’ alebo vypnut
iba vtedy, ked' rira nie je v prevadzke.
Priklad: Ak chcete zapnut’ detsky zamok.
Stlacte a podrzte stlaené tlacidlo STOP,
kym sa nezapne symbol detského zamku.
Priklad: Ak chcete vypnut’ detsky zamok.
Stlacte a podrzte stlacené tlacidlo STOP,
kym sa nevypne symbol detského zamku.

Ked je zapnuty detsky zamok,
deaktivuju sa vSetky tlacidla okrem
tlacidla STOP.

Prilis vysoké urovne vykonu alebo
prilis dihé Casy pripravy mozu
prehriat’ potraviny, ¢o méze mat’ za
nasledok poziar.

Ak vyberiete vykon 900 W, maximalny
Cas pripravy pomocou mikrovin, ktory
mozete zadat, je 15 minut.

Ak je rura v prevadzke v lubovoinom
rezime 3 a viac minut, ventilator
zostane zapnuty eSte 2 minuty po
dokonceni pripravy jedla. Otvorte
dvierka a zastane, zatvorte dvierka a
znovu zacne, az kym neuplynu 2
minuty (vratane ¢asu otvorenia dveri).
Ak je rira v prevadzke kratSie ako 3
minuty, ventilator sa nezapne.

Po vareni sa otoCny tanier bude
nadalej otacat, az kym sa varna
nadoba nevrati do svojej poCiatocnej



polohy. Svetlo vo vnutri rdry zostane
zapnuté az do dokoncenia otacania,
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zapipa. Ak pocas tohto procesu
otvorite dvere, otacanie sa zastavi.

alebo po dobu 5 sekund (€o bude
trvat’ dihSie). Po dokonceni rura

5.2 Urovne vykonu

Nastavenie L 2y e
. Odporucané pouzivanie
vykonu

900 W/ Pouziva sa na rychle varenie alebo zohrievanie, (napr. polievka, dusené maso,

VYSOKY konzervované potraviny, hortice napoje, zelenina, ryby, atd).

630 W Pouziva sa na dlhSie varenie konzistentnych jedal, ako st pecené maso, fasirka,
polotovary a na delikatne jedla, ako su syrova omacka alebo kola¢ z piskétového
cesta. Pri tomto nizSom nastaveni syrova omacka nevykypi a jedlo sa uvari
rovnomerne bez prevarenia na okrajoch.

450 W V pripade konzistentnych jedal, ktoré vyzaduju dlhy ¢as varenia pri vareni
tradicnym spésobom, napr. hovadzie maso, sa odporuca pouzit' toto nastavenie,
¢im sa zabezpeci, ze maso bude makkeé.

270 W/ Toto nastavenie vykonu pouzivajte na rozmrazovanie, ¢im sa zabezpeci

ROZMRAZ- rovnomerné rozmrazenie. Toto nastavenie je vhodné aj na varenie ryze, cestovin,

OVANIE knedli a vajcového pudingu.

W Na jemné rozmrazovanie (napr. $lahackova torta alebo pecivo).

ow Na odstatie/kuchynské minutky.

W=WATT

5.3 Znizena uroven vykonu

Rezim pripravy
Mikroviny 900 W

Standardny éas
15 minut

Znizena uroven vykonu
Mikroviny 630 W

2. Otacanim regulatora zadaijte Cas.
3. Stlacte tlaCidlo START. Casovac sa
automaticky spusti.

5.4 Uprava doby varenia pocas
varenia

Pocas varenia mozete upravit' dobu

varenia. Ked bezi ¢asovac, Cas mbdzete

Priklad: Ak chcete pomocou tlacidla

START pridat’ 2 mintty (120 sekdnd).

1. Stladte $tyrikrat tlacidlo START.
Doba varenia sa zvysi o 120 sekund.

5.5 Pouzivanie tlacidla Stop

Jednym stlacenim tlacidla STOP prejdete
do rezim pozastavenia.

Opéatovnym stlacenim tlacidla STOP zruSite
dobu varenia.

5.6 Kuchynsky ¢asovac

SlIuzi na nastavenie kuchynského

Casovaca.

1. Stlacte tlacidlo KUCHYNSKY
CASOVAC.

predizit’ otacanim regulatora alebo
stlacenim tlacidla START.

Funkcia Casovaca sa da pouzit’iba
vtedy, ked' rara nie je v prevadzke.

5.7 Rychly Start

Stlagenim tla¢idla START mozete priamo
zacat' varit's vykonom 900 W/VYSOKY po
dobu 30 sekdnd.

Ak chcete pridat’ viac Casu, stlacte
tlacidlo START.
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5.8 StiSenie zvuku

Sluzi na vypnutie zvuku.

1. Stladte 3-krat tiatidio KUCHYNSKY
CASOVAC, kym sa nezobrazi napis
»Soun“ (Zvuk).

2. Otacajte regulatorom, az kym sa
nezobrazi ,oFF* (vyp.).

3. Stladte tlacidlo START.

Sluzi na zapnutie zvuku.

1. Stladte 3-krat tiatidio KUCHYNSKY
CASOVAC, kym sa nezobrazi napis
»Soun“ (Zvuk).

2. Otacajte regulatorom, az kym sa
nezobrazi ,on* (zap.).

3. Stlatte tlacidlo START.

5.9 Pauza

Sluzi na pozastavenie rury pocas prevadzky

mikrovinnej rary.

1. Stlacte tlacidio STOP alebo otvorte
dvierka.

2. Rura sa pozastavi po dobu maximalne 5
minut.

3. Stlagenim tlacidla START pokraduite vo
vareni.

5.10 Oblubené

Rura ma 3 obitibené recepty.
7,’\{1 Zmakcené maslo

Sﬁfz Rozpustenie ¢okolady
71\(3 Kola¢ v hrnéeku

Priklad: Ak chcete nechat’ zmaknut’ maslo.
1. Stladte raz tladidlo OBLUBENE 1.

2. Otacanim regulatora zadajte hmotnost'.
3. Stladte tlacidio START.

Ak segmenty displeja zobrazuju
rotujuci vzor, znamena to, ze potravinu
musite premieSat’ alebo obratit’. Ak
chcete pokraCovat' vo vareni, stlacte
tlacidlo START. Na konci doby
automatického rozmrazovania sa
program automaticky zastavi.

Urovne vykonu prednastavenych
oblubenych receptov sa nedaju
upravit. MoZete pripravit' 1-4 kolace v
hrnéeku.

VYSTRAHA! Cokolada moze byt
velmi horuca! Ak na pripravu c¢okolady
potrebujete dihSiu dobu varenia,
pridajte 10 sekund.

Davaijte pri Cokolade pozor, kedZe sa
moze prehriat’ a spalit.

Ak chcete prepisat’ obilibené recepty na

svoje vlastné recepty.

1. Stlaéte tlagidlo UROVEN VYKONU na
vyber vykonu.

2. Otacanim regulatora zadajte
pozadovanu dobu varenia.

3. Stladte a podrzte tlacidlo OBLUBENE,
ktoré chcete nastavit', kym nezaznie
jedno pipnutie a nezobrazi sa
hviezdi¢ka oblubeného rezimu.

Ak chcete znovu nastavit' tlacidlo
Oblubené na nastavenia z vyroby.

1. Stlacte tlacidlo STOP.

2. Stlacte a na 3 sekundy podrzte stlacené
tlacidlo UROVEN VYKONU 450 W.
Rura resetuje obitibené tlagidla na
nastavenia z vyroby.

5.11 Automatické rozmrazovanie

Automatické rozmrazovanie automaticky
nastavi spravny rezim varenia a dobu
varenia na zaklade hmotnosti potraviny.

MbzZete si vybrat' z 2 ponuk automatického

rozmrazovania.

1. Automatické rozmrazovanie:
Maso/ryba/hydina

2. Automatické rozmrazovanie: Chlieb

Priklad: Ak chcete rozmrazit’ steak s

hmotnostou 0,2 kg.

1. Vyberte ponuku automatického
rozmrazovania jednym stlacenim tlacidla
AUTOMATICKE ROZMRAZOVANIE.

2. Otacanim regulatora zadajte hmotnost.

3. Stladte tlacidlo START.

Ak segmenty displeja zobrazuju
rotujuci vzor, znamena to, Ze potravinu
musite premieSat’ alebo obratit’. Ak
chcete pokracovat' vo vareni, stlacte
tlacidlo START. Na konci doby
automatického rozmrazovania sa
program automaticky zastavi.

V rezime automatického
rozmrazovania nie je dostupné
nastavenie ¢asu/vykonu.



6. TABULKY VARENIA

6.1 Obiubené
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Obltibené Hmotnost’

Tlacidlo

Postup

Zmakcené maslo  0.05-0.25 kg

S

Dajte maslo do pyrexovej nadoby.
Po uvareni dobre premiesajte.

Rozpustenie 0.1-0.2 kg
Cokolady

pA

Rozlamte ¢okoladu na malé kusky.
Dajte ¢okoladu do pyrexovej nadoby.
Ked' zaznie zvukovy signal,
premiesajte. Po uvareni dobre
premiesajte.
YSTRAHA! Cokolada méze byt
imi hortica! Ak na pripravu
Cokolady potrebujete dihsiu dobu
varenia, pridajte 10 sekund.
Davaijte pri Cokolade pozor, kedze
sa moze prehriat’ a spalit.

Kola¢ v hrnéeku  1-4 hrnceky

6

Urobte kolag podia receptu. Dajte
hrnéek smerom k okraju oto¢ného
taniera. Po vareni nechajte 30 sekund
odstat’.
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6.2 Kolac v hrnéeku recepty

Bohaty cokoladovy kolac v hrnéeku

Malinovy kolac¢ v hrnéeku

Prisady na 1 hrncek:

Prisady na 1 hrncek:

2% lyzice (25 g) hladkej muky

2% lyzice (25 g) hladkej muky

2 lyzice (12 g)

kakaového prasku

2% lyzice (30 g) praskového cukru

22 lyzice (30 g) praskového cukru

Y4 Cajovej

prasku do peciva

lyzicky

Y4 Cajovej

prasku do peciva

lyzicky

1% lyzice (15 g) rastlinného oleja

1% lyzice (15 g) rastlinného oleja

Ya Cajovej vanilkového extraktu
lyzicky

1 stredne velké vajce
Metdda:

1. Dajte vSetky suché prisady do hrnéeka

2,

3.

4.

a dobre premiesajte vidlickou.

Pridajte rastlinny olej, vanilkovy extrakt
a vajce a dobre premiesajte.

Dajte hrnéek mimo stred oto¢ného
taniera.

Varte pomocotyys . Pocas varenia
kolac vyrastie z hrnceka.

Po vareni nechajte 30 sekind odstat'.

Ozdobte ¢okoladovym krémom.

Tip: Ak chcete pripravit' cokoladovo-
pomarancovy kola¢ v hrnéeku, nahradte
vanilkovy extrakt 72 Cajovej lyziCky
pomarancového extraktu.

> Cajovej vanilkového extraktu

lyzicky

1 stredne velké vajce

1% lyzice malinového dzemu bez
jadierok

Metoda:

1. Dajte vSetky suché prisady do hrnéeka

2.

3.

4.

5.

a dobre premiesajte vidlickou.

Pridajte rastlinny olej, vanilkovy extrakt
a vajce a dobre premieSajte.
VmieSajte dzem pomocou lyzice tak,
aby urobil v zmesi pruhy.

Dajte hrnéek mimo stred oto¢ného
taniera.

Varte pomocouiﬁ(a . Pocas varenia
kola¢ vyrastie z hrneka.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat’.

Ozdobte vanilkovym krémom.
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Kolaé v hrnéeku s kiiskami jablka

Kolaé v hrnéeku s arasidovym maslom

Prisady na 1 hrncek:

Prisady na 1 hrncek:

2% lyzice (25 g) hladkej muky

2V; lyzice (25 g) hladkej miky

2 lyzice (30 g) jemného hnedého cukru 2 lyzice (30 g) jemného hnedého cukru
Y Cajovej prasku do peciva Y4 Cajovej prasku do peciva
lyzicky lyZicky
Y4 Cajovej rozdrvenej Skorice 1% lyzice (15 g) rastlinného oleja
lyZicky % Gajovej vanilkového extraktu
1% lyzice (15 g) rastlinného oleja lyzicky
1 stredne velké vajce 2lyzica (30g) jemného arasidoveho masla
1% lyzice (30 g) jablkovej Stavy 1 stredne velké vajce
polovica (7 g)  celozrnnej susienky,
rozdrvenej Metoda:
Metoda: 1. Dajte vSetky suché prisady do hrneka

1. Dajte vSetky suché prisady (okrem
susSienky) do hrnceka a dobre
premiesSajte vidliCkou.

2. Pridajte rastlinny olej a vajce a dobre
premiesajte.

3. Jemne vmieSajte jablkovu Stavu
pomocou lyzice tak, aby urobila v
zmesi pruhy.

4. Na vrch dajte rozdrvenu celozrnu
susienku.

5. Dajte hrnéek mimo stred oto¢ného
taniera.

6. Varte pomocou s . Podas varenia
kola¢ vyrastie z hrnéeka.

Po vareni nechajte 30 sekind odstat’.

Na vrch dajte kopcek vanilkovej zmrzliny.

VYSTRAHA! Jablkova §tava bude
horuca.

a dobre premiesaijte vidlickou.

2. Pridajte rastlinny olej, vanilkovy extrakt,
araSidové maslo a vajce a dobre
premiesSajte.

3. Dajte hrn¢ek mimo stred otocného
taniera.

4. Varte pomocou?ﬁfa . Poc¢as varenia
kolac vyrastie z hrn¢eka.

Po vareni nechajte 30 sekind odstat’.

Posypte cokoladou.
Tip: Ak to tak mate radSej, pouzite
chrumkavé arasidové maslo.
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Mrkvovy kolac¢ v hrnéeku

Kolaé v hrnéeku s citrénom

Prisady na 1 hrncek:

Prisady na 1 hmcek:

2 lyzice (20 g)

hladkej muky

2% lyzice (25 g) hladkej muky

2% lyzice (30 g) svetlého hnedého cukru

2" lyzice (30 g) praskoveého cukru

Y4 Cajovej prasku do peciva Y4 Cajovej prasku do peciva
lyZicky lyZicky
Y. Cajovej rozdrvenej Skorice 1% lyzice (15 g) rastlinného oleja
lyZicky 1 &ajova lyzicka citrénovej kory
Ya Cajovej rozdrveného muskatoveho 1 stredne velké vajce
lyZicky orecha Poleva: 1 lyZica premie$anej
1 lyZice rozdrvenych mandli citrénovej §tavy s 2 lyzicami
1% lyzice (15 g) slnecnicového oleja praskového cukru
Kéra z /2 pomaran¢a
309 struhanej mrkvy Metdda:
1 stredne velké vajce . L .
Krémova 15 g masla, zmakceného 1. Dajte vsetky s.utv:h.e prllsa.(viy do hrnceka
poleva: 40 g muckového cukru a @b_re premles'ajte _V|QI|clkou. oo
40 g pinotu&ného 2. Prl.dajte rastlinny olgj, C|.tronovu koru a
krémového syra vajce a dobre premiesajte.
Y Cajovej lyzicky 3. Daijte hrnéek mimo stred oto¢ného
pomarancovej Stavy taniera.
4. Varte pomocou 7,’\73 . Pocas varenia
Metoda: kola¢ vyrastie z hrn¢eka.
5. Na vrch dajte polevu z citronovej Stavy
1. Dajte vSetky suché prisady do hrn¢eka zmieSanej s praskovym cukrom.
a dobre premiesajte vidlickou. 6. Po vareni uvoinite kolag, poprepichujte
2. Pridajte sInecnicovy olej, kbru z cely vrch $pajdiou, potom naneste
pomaranca, struhanu mrkvu a vajce a polevu a nechajte 30 sekund odstat.
dobre premiesajte.
3. Dajte hrnéek mimo stred oto¢ného
taniera.
4. Varte pomocou ¥ . Podas varenia
kolac vyrastie z hrnéeka.
5. Urobte polevu zmieSanim masla,

muckového cukru, krémového syra a
pomarancovej Stavy.

Po vareni nechajte 30 sekind odstat’.

Nechaijte kola¢ vychladnit', potom pridajte
polevu.
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6.3 Automatické rozmrazovanie

Automatlckz? Hmotnost’ Tlacidlo Postup
rozmrazovanie
Maso/ryby/ 0,2-1,0 kg 2 » Polozte jedlo na nizky pekac¢ do stredu
hydina (L] ¢ oto&ného taniera.

» Ked sa ozve zvukovy signal, obratte
jedlo, premiesajte a oddelte. Zakryte
tenké Casti a teplé miesta alobalom.

(Cela ryba, rybie «  Po rozmrazeni zabalite do alobalu na
steaky, rybie filé, 15-45 minuat az do dékladného
kuracie stehna, rozmrazenia.

kuracie prsia, » Mileté maso: Ked sa ozve zvukovy
mleté maso, steak, signal, obrat'te jedlo. Ak je to mozné,
kotlety, fagirky, vyberte rozmrazené Casti.

parky) @ Nie je vhodné na celd hydinu.
Chlieb 0,1-1,0 kg RV * Rozlozte v nizkom pekadi v strede

Lafo) x2 oto&ného taniera. Pri vahe 1,0 kg
rozlozte priamo na otocny tanier.
+ Ked sa ozve zvukovy signal, obratte a
vyberte rozmrazené platky.
+ Po rozmrazeni zabalte do alobalu na
5-15 minut az do dékladného
rozmrazenia.

Zadavaijte len hmotnost’ samotného jedla. Nezadavajte hmotnost’ nadoby.

Pri potravinach s hmotnostou vaé$ou alebo mensou ako st hmotnosti/mnozstva uvedené v tabuike
pouzite manudlne nastavenie.

Kone¢na teplota sa bude liSit’ v zavislosti od pociato¢nej teploty.

Steaky a kotlety by mali byt’ zmrazené v jednej vrstve.

Mleté méso by malo byt zmrazené v tenkej vrstve.
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6.4 Zohrievanie jedal a napojov

Mnozstvo  Vykon Cas

Jedlo/Napojov giml- Urover Min- Spésob
Mlieko 1 Salka 150 900 W 1 nezakryvaijte
Voda 1 Salka 150 900 W 2 neprikryvajte
6 Salok 900 900 W 8-10 neprikryvajte
1 tanier 1000 900 W 9-11 neprikryvajte
Tanier s jedlom 400 900 W 4-6 omacku pokropte vodou, prikryte, v
druhej polovici cyklu zohrievania
pomiesajte
Polievka/vyvar 200 900 W 1-2 prikryte, po zohriati premieSajte
Zelenina 500 900 W 3-5 v pripade potreby pridajte trocha
vody, zakryte, v druhej polovici
cyklu zohrievania premieSajte
Maso, 1 platok") 200 900 W S polejte trochou omacky a prikryte
Rybie filé") 200 900 W 3-5 prikryte
Kolag, 1 kusok 150 450 W Ya-1 umiestnite na porcelanovy pekac
Detska strava, 1 190 450 W Vo1 premiestnite do nadoby vhodnej do
pohar mikrovinnej rdry, po zohriati dobre
premieSajte a skontrolujte teplotu
Roztopenie 50 900 W VZ3 prikryte
margarinu alebo
masla®)
Roztopenie ¢okolady 100 900 W 3-4 obcas premieSajte
chladené
6.5 Rozmrazovanie
Mnozstvo  Vykon Cas . e
Jedlo g . . Sposob odstatia
-g- Uroven -Min- Min-
Gulas 500 270 W 89  uprostred rozmrazovania 10-30
premiesajte
Kolag, 1 kasok 150 90 W 1-3  umiestnite na porcelanovy 5
pekac
Ovocie 250 270 W 3-5  rovnomerne rozmiestnite a v 5

polovici cyklu rozmrazovania
ovocie poobracajte




6.6 Varenie z mrazenych potravin
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< . = Cas
Jedlo almes e )kaonv Ca_ls Spoésob odstatia
-g- Uroven -Min- Min-
Rybie filé 300 900 W 9-11  prikryte 2
Tanier s jedlom 400 900 W 8-10  prikryte, po 6 minutach 2
premieSajte
6.7 Varenie
B . x Cas
Jedlo AR yykonv C?S Spoésob odstatia
-g- Uroven -Min- Min-
Brokolica/ 500 900 W 6-8 Pridajte 4-5 lyz. vody, prikryte, -
hrasok v polovici varenia premieSajte
Mrkvy 500 900 W 9-11  Nakrajajte na kruzky, pridajte -
4-5 lyz. vody, prikryte, v
polovici varenia premiesajte
Pecené maso 1000 630 W 34-38 ochutte podia chuti, umiest- 10
nite do plytkej misky na
pecenie, v polovici doby vare-
nia pretocte
Rybie filé 200 900 W 4-6 dochutte podia chuti, polozte 2

do nizkeho pekaca, prikryte

Ak je rira v prevadzke v lubovoinom rezime 3 a viac min(t, ventilator zostane zapnuty este 2 mintty
po dokonceni pripravy jedla. Otvorte dvierka a zastane, zatvorte dvierka a znovu za€ne, az kym neu-
plynu 2 minuty (vratane ¢asu otvorenia dveri). Ak je rdra v prevadzke kratSie ako 3 minuty, ventilator

Sa nezapne.
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7. RADY ATIPY

7.1 Riad vhodny do mikrovinnej rary

Bezpecnost’
Riad mikrovinnej Poznamky
rary
Alobal/nadoby z I X Aby sa jedlo neprehrialo, mézete ho prikryt’ kiiskami

alobalu

alobalu. Foliu udrziavajte aspor 2 cm od stien rury,
pretoze moze dojst’ k iskreniu. Nadoby z folie sa
neodporucaju, ak ich vyslovne neodporuca vyrobca.
Doékladne dodrzujte pokyny vyrobcov.

Porcelén a keramika v / X

Porcelan, keramika, glazirované nadoby a kostny
porcelan su v zasade vhodné, okrem pripadov, ak
obsahuju kovovu dekoraciu.

Skleny riad, napr. v

Pri pouzivani jemného skla je potrebné postupovat’

Pyrex® opatrne, pretoZe sa pri nahlom zahriati méze rozbit’ alebo
prasknut’.

Kov Neodporuca sa pouzivat' kovovy riad v mikrovinnej rure,
pretoze bude iskrit, ¢o méze mat’ za nasledok poziar.

Umela hmota/ v Je potrebné postupovat’ opatrne, pretoze niektoré nadoby

polystyrén, napr.
nadoby z prevadzok
rychleho
obcerstvenia

sa pri vysokych teplotach topia alebo stracaju farbu.

Vrecka do v/
mraznicky, vrecka na
pecenie

Musia byt' prepichnuté, aby mohla unikat’ para. Dbajte na
to, aby vrecka boli vhodné na pouzivanie v mikrovinnej
rure. Nepouzivajte plastové ani kovové svorky, pretoze sa
mozu roztopit’ alebo vznietit' pri iskreni.

Papierové taniere,
pohare a kuchynsky
papier

Pouzivajte len na zohrievanie alebo na absorbovanie
vihkosti. Je potrebné postupovat’ opatrne, pretoze
prehriatie méze sposobit’ poziar.

Nadoby zo slamya
drevené nadoby

Pri pouzivani tychto materialov nenechavajte mikrovinnu
rdru bez dozoru, lebo prehriatie méze zapricinit' poZziar.

Recyklovany papier X
a novinovy papier

Mbze obsahovat’ iastocky kovu, Co méze sposobit’
iskrenie a viest' ku vzniku poziaru.
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7.2 Rady tykajuce sa pripravy jedal v mikrovinnej rure

Rady tykajuice sa pripravy jedal v mikrovinnej rure

Zlozenie Potraviny bohaté na tuk a cukor (napr. puding alebo kolac¢) vyzaduju kratsi ¢as
ohrevu. Je potrebné postupovat’ opatrne, pretoze prehriatie moze spdsobit’ poziar.

Velkost’ Rovnomernejsiu pripravu dosiahnete tak, Ze vSetky kusky budd mat’ rovnaku
velkost'.

Teplota jedla  Pociatoéna teplota jedla ma vplyv na ¢as potrebny na pripravu. Urobte zarez do
jedal z plnkami, ako su napr. Sisky s dzemom, aby sa uvolnilo teplo alebo para.

Usporiadanie Umiestnite najhrubsie Casti jedla smerom k okraju taniera. (Napr. kuracie stehna.)

Prikrytie PouZite perforovanu plastovu foliu alebo vhodné veko.

Prepichnutie  Jedla so Skrupinou, Supou alebo blanou sa pred varenim alebo zohrievanim musia
na niekolkych miestach prepichnut,, pretoze tvoriaca sa para by mohla spsobit’
exploziu jedla. Priklad: zemiaky, ryby, kurCata, parky.

DOLEZITE! Vajcia by sa v mikrovinnej rire nemali pripravovat’, pretoze by
mohli explodovat’ aj po skonceni pripravy. Priklad: vajcia natvrdo, stratené
vajcia.

PremieSajte, Na dosiahnutie rovnomernej pripravy je doleZité jedlo pocas pripravy obcas

otocte a premiesat’ a obratit. VZzdy mieSajte smerom od okraja k stredu.

narovnajte

Odstatie Po zohriati je doleZité nechat’ jedlo postat,, aby sa teplo v jedle rovhomerne
rozptylilo.

Zakrytie Teplé oblasti je mozné zakryt' malymi kiskami félie, ktora odraza mikroviny (alobal).

Priklad: kuracie nohy a kridla.

Pri vyberani jedal z riry pouzivajte drziaky na pohare alebo teplovzdorné rukavice. Zabranite tak
popaleninam. Vzdy otvarajte nadoby, vrecka a pod. tak, aby vdm smerovali od tvare a rdk. Zabranite
tak popalenindam spdsobenym parou.

Pri otvarani dvierok nestojte prili$ blizko, aby nedoSlo k popaleninam spbsobenym unikajucou parou a
teplom. Po zohriati pokrajajte plnené pegené jedla, aby sa uvolnila para a zabranilo sa tak
popaleninam.
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8. RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Skontrolujte, €i . . .

Mikrovinna rdra
nefunguje spravne?

Poistky v poistkovej skrinke funguiju.

Nedoslo k vypadku napajania.

Ak sa poistky stale vyhadzuiju, obratte sa na kvalifikovaného
elektrikara.

ReZim mikrovin

Dvierka su spravne zavreté.

nefunguje? Tesnenia dvierok a ich povrch su Cisté.

Stlagili ste tlacidlo START.
Otocny tanier sa Drziak oto¢ného taniera je spravne polozeny na manzete.
neotaca? Riad v rure nepresahuje cez otoCny tanier.

Jedlo nepresahuije cez okraj otocného taniera a nebrani jeho
otacaniu.
V priehlbine pod otonym tanierom nie je prekazka.

Mikrovinna rira sa
nevypne?

Zariadenie odpojte prostrednictvom poistkovej skrinky.
Zavolajte do autorizovaného servisu spolo¢nosti ELECTROLUX.

Vnutorné svetlo
nefunguje?

Zavolajte do svojho autorizovaného servisu spolo¢nosti
ELECTROLUX. Interné svetlo méze vymenit’ iba vyskoleny
autorizovany servis spoloc¢nosti ELECTROLUX.

Jedlo sa ohrieva a
pripravuje dihSie nez
predtym?

Nastavte dIhsi ¢as pripravy (dvojnasobné mnozstvo = takmer
dvojnasobny ¢as) alebo,

Ak je jedlo studensie ako zvycajne, obcas ho otocte alebo obratte
alebo,

Nastavte vyssi vykon.

Neotvoria sa dvere kvoli
vypadku elektrického
pradu?

Opatrne otvorte dvere potiahnutim smerom von v pravom dolnom
rohu skla dveri.




SLOVENCINA 75

9. TECHNICKE PARAMETRE

Siet'ové napatie 220-240 V, 50 Hz, jedna faza

Poistka/istic Minimalne 10 A

Prikon: Mikroviny 1.4 kW

Vystupny vykon: Mikroviny 900 W (IEC 60705)

Frekvencia mikrovin 2450 MHz " (Skupina 2/Trieda B)
VonkajSie rozmery: MBE2658SE 596 mm (S) x 459 mm (V) x 404 mm (H)
Rozmery vnutorného priestoru 342 mm (S) x 207 mm (V) x 368 mm (H) 2
Objem vnutorného priestoru 26 litrov 2

OtoCny tanier @ 325 mm, skleny

Hmotnost’ pribl. 19 kg

" Tento vyrobok spifia poZiadavky europskej normy EN55011.
V sulade s touto normou je tento vyrobok klasifikovany ako zariadenie skupiny 2, triedy B.
Skupina 2 znamena, Ze zariadenie zamerne generuje radiofrekvencnu energiu vo forme
elektromagnetického Ziarenia na ucely tepelnej Upravy potravin.
Trieda B znamena, Ze zariadenie je vhodné na pouZivanie v domacnostiach.

2 Vnutorny objem sa vypocita odmeranim maximalne;j Sirky, hibky a vysky. Skuto¢ny disponibilny objem
pre pokrmy je nizsi.

10. INFORMACIE TYKAJUCE SA OCHRANY ZIVOTNEHO
PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom Nelikvidujte spotrebie oznacené
odovzdajte na recyklaciu. Obal hodte do symbolom ¥ spolu s odpadom z
prislusnych kontajnerov na recyklaciu. domacnosti. Vyrobok odovzdaijte v

miestnom recyklaénom stredisku alebo sa

Chrante Zivotneé prostredie a zdravie ludi a obratte na obecny alebo mestsky drad.

recyklujte odpad z elektrickych a
elektronickych spotrebicov.
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MISLIMO NA VAS

Zahvaljujemo se vam za izbiro izdelka AEG. Ustvarili smo ga z namenom, da vam bo

brezhibno sluzil vrsto let, vkljucili pa smo tudi inovativne tehnologije, ki olaj$ajo Zivljenje —
lastnosti, ki jih v obi¢ajnih gospodinjskih aparatih morda ne bi nasli. Vzemite si nekaj minut

za branje in si s tem omogocite kar najboljSo izkori§¢enost naprave.

Obiscite naso spletno stran za:

@ nasvete glede uporabe, broSure, odpravljanje motenj, servisne informacije:
www.aeg.com

a/ Registrirajte vas izdelek za boljSi servis:
www.registeraeg.com

% Kupite dodatke, potro$ni material in originalne nadomestne dele za vas aparat:
www.aeg.com/shop

POMOC STRANKAM IN SERVIS

Priporoamo uporabo originalnih nadomestnih delov.

Ko klicete servis, imejte pri roki naslednje podatke.

Podatke najdete na ploscici s tehniCnimi podatki. Model, PNC, serijska Stevilka.
& Opozorilo/Pozor - varnostne informacije

@ Splosne informacije in nasveti

(&) Okoljske informacije

Pridrzujemo si pravice do sprememb brez predhodnega obvestila.
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1. & POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

Ta gospodinjski aparat lahko uporabljajo otroci stari od 8
let naprej in tudi osebe z zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali
dusevnimi zmoznostmi, ali pa tiste osebe s pomanjkljivimi
izkuSnjami oziroma znaniji, Ce imajo nadzor ali napotila
glede uporabe aparata na varen nacin in se zavedajo
nevarnosti uporabe. Otroke nadzorujte pri uporabi aparata
in pazite, da se z njo ne bodo igrali. Otroci ne smejo Cistiti
in vzdrzevati naprave razen Ce so stari 8 let in vec, in so
nadzorovani.

Izdelek ni namenjen za uporabo na viSinah nad 2000 m.

& POMEMBNO! POMEMBNA VARNOSTNA
NAVODILA: POZORNO PREBERITE IN
SHRANITE ZA V PRIHODNJE.

A OPOZORILO!

Ce so vrata ali tesnila vrat poskodovana, ne smete
uporabljati pecice, dokler je ne popravi usposobljen
serviser.

A OPOZORILO!
Servis ali popravilo, ki vkljuCuje odstranjevanje
pokrova, ki SCiti pred izpostavljenostjo pred
mikrovalovno energijo, lahko izvede le pooblascen
serviser, saj je to nevarno.

& OPOZORILO!

TekoCin in ostalih zivil ne segrevaijte v zaprtih
posodanh, saj lahko eksplodirajo.

Ta aparat je namenjen za uporabo v gospodinjstvu in
podobnih okoljih: kuhinjah za osebje v trgovinah, pisarnah
in drugih delovnih okoljih; kmetijah; s strani gostov v
hotelih, motelih in podobnih nastanitvenih objektih;
ponudbe nocitev z zajtrkom.
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Uporabljajte samo posode in kuhinjske pripomocke, ki so
namenjeni za uporabo v mikrovalovni pecici.

Kovinske posode za hrano in pijaco med kuhanjem z
mikrovalovi niso dovoljene.

Pecice med uporabo plasti¢nih, papirnatih ali drugih
vnetljivih posod ne puscCajte brez nadzora.

Mikrovalovna pecica je namenjena za pogrevanje hrane in
pijaCe. SuSenje hrane ali oblacil in gretje grelnih blazin,
copat, pomivalnih gobic, vlaznih oblacil in podobnega
lahko privede do morebitnih poskodb, samovziga ali
pozara.

Ce se zadne iz hrane, ki jo segrevate, moéno kaditi, NE
ODPIRAJTE VRAT. Izklopite in odklopite pecico ter
pocCakaijte, da se iz hrane neha kaditi. Odpiranje vrat,
medtem ko se iz hrane mocno kadi, lahko povzroCi pozar.

Segrevanije pija¢ z mikrovalovi lahko povzroci zakasnjeno
in nenadno vretje tekoCine, zato bodite pri rokovanju s
posodo previdni.

Vsebino otroskih steklenick in kozarCkov otroske hrane je
treba pred uporabo premesati ali pretresti ter preveriti
temperaturo, sicer lahko pride do opeklin.

V mikrovalovni pecici ne kuhaijte jajc v lupini in ne
pogrevajte Ze trdo kuhanih jajc, saj lahko tudi po
segrevanju jajca eksplodirajo.

1.1 Nega in CiSCenje

Vrata:

S suho in mehko krpo redno Cistite obe strani vrat, tesnila
vrat in tesnilne povrsine, saj boste le tako poskrbeli za
stalno CistoCo. Za CiSCenje stekla na vratih ne uporabljajte
grobih in jedkih Cistil ali ostrih kovinskih strgal, saj lahko
opraskajo povrsino stekla in povzrocijo nevarnost, da se
steklo razbije.
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Notranjost pecice:

Po vsaki uporabi, ko je pecCica Se topla, z mehko krpo ali
gobo obriSite morebitne madeze. Za trdovratnejSe
madeze uporabite blago milo in vlazno krpo ter veckrat
obriSite, dokler ne odstranite vseh necistoC. Ne
odstranjujte pokrova vodila mikrovalov. Pazite, da blago
milo ali voda ne zaideta v majhne prezraCevalne odprtine
na stenah, saj lahko poskodujeta pecico. Za ¢is€enje
notranjosti pecice ne uporabljajte Cistil v razprsilu. Po
uporabi ocistite pokrov vodila mikrovalov, vrtljivi podstavek
in nosilec vrtlivega podstavka. Ti morajo biti suhi in
nemastni. Nakopicena mascoba se lahko mo¢no segreje
ter se zaCne dimiti ali se celo vname.

Zunanjost pecice:

Zunanijost pecice lahko enostavno o istite z blagim milom
in vodo. Milo obriSite z vlazno krpo, zunanjost pa nato
osusite z mehko in suho krpo.

Nadzorna plosca:

Pred CiS€enjem odprite vrata in tako dezaktivirajte
nadzorno plosc¢o. Pri CiS¢enju nadzorne plosce bodite
previdni. Plos€o s krpo, rahlo namoceno samo v vodo,
obriSite do Cistega. Pazite, da ne uporabite prevec vode.
Ne uporabljajte kakrsnih koli kemikalij ali jedkih Cistil.
Vriljivi podstavek in nosilec vrtljivega podstavka:

|z pecice odstranite vrtljivi podstavek in njegov nosilec.
Vrljivi podstavek in nosilec operite v blagi milnici. ObriSite
s suho krpo. Tako vrtljivi podstavek kot nosilec lahko
operete tudi v pomivalnem stroju.

& POMEMBNO!

Pecico Cistite redno in odstranite morebitno
nakopiceno hrano. Malomarno vzdrzevanje in
CiSCenije pecice lahko povzro€i razkrajanje
povrsine, kar lahko negativno vpliva na Zivljenjsko
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TN

dobo aparata in lahko povzroci tudi nevarno
situacijo.

Pazite, da ne zaloZite vrtljive plosce pri
odstranjevanju posod iz naprave.
POMEMBNO!

Ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Mikrovalovna pecica je namenjena vgradni uporabi.
Med uporabo postanejo gospodinjski aparat in njegovi
dosegljivi deli vroci.

TN

OPOZORILO!

Pazite na otroke in jih drzite stran od vratic, da se ne
bi opekli.

POMEMBNO!

Za CisCenje mikrovalovne pecice ne uporabljajte
Cistil za pecice, parnih Cistilnikov, jedkih in grobih
Cistil, Cistil, ki vsebujejo natrijev hidroksid ali zi€natih
gobic.



2. NAMESTITEV
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Min.
850
Mikrovalovna pecica se lahko nastavi na
pozicije A ali B:
5 Velikost nise
Polozaj $ G V
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

onvencionalna
pecica

Mere v (mm)
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2.1 Namestitev aparata

——>
— 4 mm
-
- :
c00 | c—
8%
—

4 mm 4 mm

. Odstranite embalazo in pazljivo preverite,

ali je aparat morda poskodovan.

. Namestite pritrdilne kavlje na kuhinjsko

omarico s pomocjo navodil za uporabo in
prilozene predloge.

. Namestite aparat v kuhinjsko omarico

pocasi in brez sile. Napravo je treba
dvigniti na pritrdilne kavlje in nato spustiti
na svoje mesto. V primeru tezav med
vgradnjo lahko kavlje $e enkrat nastavite.
Sprednji okvir pecice se mora prilegati
sprednji odprtini na omarici.

. Preverite, ali je naprava stabilna in

vodoravna. Med zgornjimi vrati omare in
vrhom ohisja pecice zagotovite 4 mm
vrzel (glejte diagram).



2.2 PrikljuCevanje aparata na
napajanje
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Elektricna vtiCnica mora biti zlahka
dostopna, da lahko aparat v sili hitro in
enostavno odklopite. Lahko pa pecico
skladno z navodili za elektri¢no
napeljavo povezete s stikalom, s
katerim lahko v trenutku izklopite
napajanje.

Kabel za napajanje lahko zamenja
samo elektricar.

Ce se napajalni kabel poskoduije, ga
mora zamenjati proizvajalec,
usposobljen serviser ali podobno
usposobljena oseba, saj je le tako
zagotovljena ustrezna varnost.
Vti¢nica naj ne bo za kuhinjsko omaro.
Najbolj$i polozaj je nad omaro, glejte

Napravo prikljucite na pravilno
namesceno ozemljeno enofazno
vti€nico z izmeni¢nim tokom

220-240 V/50 Hz. Vti¢nica mora biti
zlita z 10 A varovalko.

Pred namestitvijo na napajalni kabel
privezite vrvico in si tako olajSajte
dostop do prikljucitvene tocke (A) po
namestitvi.

Ko aparat vstavljate v visoko kuhinjsko
omaro, pazite, da NE STISNETE
napajalnega kabla.

Napajalnega kabla ali vtia ne
potapljajte v vodo ali katero koli drugo
tekocino.

Napajalni kabel speljite tako, da se ne
bo dotikal vrocih ali ostrih povrsin, kot
je npr. Prezracevalna reza za vroC zrak
na zgornjem delu pecice.
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2.3 Dodatni napotek

Ne uporabljajte mikrovalovne pecice za
segrevanje olja za cvrtje. Temperature ne
morete nadzirati in olje se lahko vname. Za
pripravo pokovke uporabljajte samo
koruzo, namenjeno za pripravo pokovke v
mikrovalovnih pecicah.

Osebe s SRCNIMI SPODBUJEVALNIKI
naj se pri svojem zdravniku ali proizvajalcu
srénega spodbujevalnika pozanimajo o
varnostnih ukrepih pri uporabi
mikrovalovnih pecic.

V odprtine zapaha vrat ali prezracevalne

odprtine nikoli ne polijte tekoCin ali

vstavljajte predmetov. Ce pride do razlitja,

takoj ugasnite in izklopite pecico in

pokliCite pooblasCenega serviserja

ELECTROLUX.

Nikoli na nikakrsen nacin ne spreminjajte

pecice.

Uporabljajte samo vrtljivi podstavek in

nosilec, ki sta zasnovana za to pecico. Ne

uporabljajte pecice brez vrtljivega

podstavka.

PrepreCevanje poskodb vrtljivega

podstavka:

« Pred CiS¢enjem vrtljivega podstavka z
vodo pocakajte, da se le-ta ohladi.

* Na hladen podstavek ne postavljajte
vroc¢ih zivil ali vroCih pripomockov.

* Na vro¢ podstavek ne postavljajte
hladnih Zzivil ali hladnih pripomockov.

Niti proizvajalec niti trgovec ne moreta
prevzeti kakrsne koli odgovornosti za
Skodo na pecici ali za osebne poskodbe,

ki so posledica nepravilne prikljucitve
aparata. Na stenah pecice ali okoli tesnil
ter na tesnilnih povrsinah se lahko
obc¢asno pojavi vodna para ali vodne
kapljice. To je obiCajen pojav in ne pomeni,
da mikrovalovna pecica pusca ali da je
okvarjena.
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3. PREGLED APARATA

3.1 Mikrovalovna pecica

| Sprednja plosca
T Lugka pecice
Nadzorna plos¢a
Tipka za odpiranje vrat
Pokrov vodila mikrovalov
B Notranjost petice
Tesnilo

_n ﬂ Vratna tesnila in tesnilne
povrsine

Preverite, ali je prilozena naslednja dodatna
oprema:

Vrtljivi podstavek

Nosilec vrtljivega podstavka

* Nosilec vrtljivega podstavka postavite
na dno notranjosti pecice.

» Nato postavite vrtljivi podstavek na
nosilec.

« Ce ne Zelite poskodovati vrtlivega
podstavka, pazite, da posode
pri jemanju iz pecice dvignete nad rob
vrtljivega podstavka.

Ko narocate pripomocke, prodajalcu
ali pooblas¢enemu serviserju
ELECTROLUX sporocite naziv dela
in model.
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3.3 Nadzorna plos¢a

T Digitalni indikatorji na Tipke nivojev moci
DI " @ : prikazovalniku: Tipke za priljubliene
B U A Priljubliene Tipka za sa_modejno
wiwmEwi odmrzovanje
SO L
90W 270W 450W 630W 900W IEI Kuhinjski Gasovnik T|pka Z.a kuhinjski
nn A u & Casovnik
| | | | Samodejno B vrtjivi gumb
S U 2 | odmrzovanje Casovnik/Teza
| ' _ Tipka za zadetek/
—\ i Mikrovalovi potrditev/hiter zagon

Tipka za zaustavitev

Tipka za odpiranje
vrat

|

Varnostno zaklepanje

|:| Zaustavitev/prekinitev
B
)

Nastavitev ure

BEBE| Prikaz segmentov

g | Teza

90W 270W 450W 630W 900W

A A A

Nivoji modi

4. PRED PRVO UPORABO

4.1 Vklop

Ko pecico prvi€ prikljucite, imate moznost

nastavljanja ure. Pecica ima 24-urni prikaz

Casa.

1. Pecica se bo oglasila in vse zaslonske
ikone bodo vklju¢ene za pol sekunde.
Z gumbom izberite “vklop” ali “izklop”
ure.

2a. Za izklop ure obracajte gumb, dokler ni
na zaslonu prikazano “oFF” (izklop),
nato pritisnite tipko START. Pecica je
pripravljena na uporabo.

Ce ste uro izklopili in jo Zelite vklopiti
nazaj, dvakrat pritisnite tipko
KUHINJSKI CASOVNIK in glejte
tocko 2b.

2b. Za vklop ure obracajte gumb, dokler ni
na zaslonu prikazano “on” (vklop), nato
pritisnite tipko START.

Primer: Za nastavitev ¢asa na 18:45.

1. Obracajte gumb za prilagoditev ure.

2. Pritisnite tipko START za potrditev.

3. Obracajte gumb za prilagoditev minut.

4. Pritisnite tipko START za potrditev.

Ko je ura nastavljena, bo ¢as dneva
prikazan na zaslonu.



4.2 Stanje pripravijenosti
(Varcno delovanje)

Pecica bo samodejno preklopila v stanje
pripravljenosti, Ce je ne boste uporabljali

5 minut.

Primer: Ce ura ni bila nastavljena:

Zaslon se bo izklopil.

Za izhod iz stanja pripravljenosti odprite
vratca, pritisnite katero koli tipko ali zavrtite
gumb.

Primer: Ce je bila ura nastavljena:

Po obdobju 5 minut bo ¢as prikazan.

4.3 Prilagoditev ure, ko je
nastavljena

Uro lahko prilagodite, ko je bil nastavljen ¢as.

Primer: Za spremembo iz 18.45 v 19.50.

1. Dvakrat pritisnite tipko KUHINJSKI

CASOVNIK.

2. Pritisnite tipko START.

3. Obracajte gumb, dokler se ne prikaze
“19”.

. Pritisnite tipko START.

. Obracajte gumb, dokler se ne prikaze
“50”.

6. Pritisnite tipko START.

(S0 3

5. DELOVANJE

5.1 Kuhanje mikrovalovi

Primer: Pogrevanje juhe 2 minuti in 30

sekund pri 630 W moci.

1. Pritisnite tipko MOC na desni strani
trikotnika, dokler ni prikazano “630 W”.

2. Obracajte gumb za vnos Casa.

3. Pritisnite tipko START.

V nacinu kuhanja z mikrovalovi lahko
prilagodite nivo moci pecice s
pritiskom tipke neposredno pod
zeleno nastavitvijo.

Nivo moci lahko nastavite, ko pecica
deluje, tako da pritisnete in zadrZite
tipko MOC, dokler ni prikazana nova
nastavitev nivoja moci. Previsoka moc¢
mikrovalov ali predolgo kuhanje hrane
lahko le-to prevec segrejejo in
zanetijo pozar.
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4.4 Ce Zelite preklicati uro in
nastaviti stang_e .
pripravljenosti (Varc¢no
delovanje)

1. Dvakrat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK.

2. Obracajte gumb, dokler se ne prikaze
“oFF”.

3. Pritisnite tipko START za potrditev.

4.5 Varnostno zaklepanje

Pecica ima varnostno funkcijo, ki preprecuje
nezeleno upravljanje pecice s strani otrok.
Ko je funkcija aktivirana, mikrovalovna
pecica ne bo delovala, dokler funkcija
zaklepanija ni izkljucena.

Vklop in izklop zaklepanja je mogo¢ samo,
Ce pecica ne deluje.

Primer: Za vklop zaklepanja.

Pritisnite in zadrzite tipko STOP, dokler se
ne vklopi simbol “varnostnega zaklepanja”.
Primer: Za izklop zaklepanja.

Pritisnite in zadrzite tipko STOP, dokler se
simbol “varnostnega zaklepanja” ne izklopi.

Ko je varnostno zaklepanje vklopljeno,
so vse tipke onemogocene, razen
tipke STOP.

Ce ste izbrali 900 W, je najdalj$i ¢as
mikrovalov, ki ga lahko izberete,
15 minut.

Ce petica deluje v katerem koli
nacinu 3 minute ali dlje, bo ventilator
vkljucen Se 2 minuti po koncu
kuhanja. Odprite vratca in ventilator
se bo zaustavil, zaprite vratca in
znova se bo zagnal, dokler ne
poteceta 2 minuti (vklj. Cas odpiranja
vratc). Ce pecica deluje manj kot

3 minute, se ventilator ne bo vkljucil.

Po kuhanju se bo vrtljivi kroznik Se
naprej vrtel, dokler se posoda za
kuhanje ne vrne v zacetni polozaj.
Lucka prostora za kuhanje bo ostala
vklju¢ena do konca vrtenja ali za 5
sekund (kar je vec). PeCica bo
zapiskala ob zaklju¢ku. Ce med tem
postopkom odprete vrata, se vrtenje
zaustavi.
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5.2 Nivoji moCi

Nastavitev . .
. Priporo¢ena uporaba
mogci
900 W/ Za hitro kuhanje ali pogrevanije (npr. juh, enolonénic, hrane iz plocevinke, toplih
NAJVISJA  pijag, zelenjave, rib ipd).

630 W Za daljSe kuhanje gostih jedi, kot so npr. pe¢enke, mesne Struce ipd., pa tudi za
bolj obcutljive jedi, kot so sirove omake in biskviti. Pri tej nastavitvi omaka ne bo
prekipela in hrana se bo skuhala enakomerno, ne da bi se pri robovih skuhala

prevec.
450 W Za goste jedi, ki zahtevajo daljSe obdobje konvencionalnega kuhanja, (npr. za
govedino), priporo¢amo uporabo te nastavitve, saj ohranja mehkost mesa.
270 W/ Za odmrzovanje uporabite to nastavitev, saj omogoca enakomerno odmrzovanje
ODMRZO- jedi. Ta nastavitev je primerna tudi za lahno vrenije riza, testenin in cmokov ter
VANJE kuhanije jajéne kreme.
90 W Za poc¢asno odmrzovanije, (npr. kremnih tort ali drobnega peciva).
ow Za pocivanje/kuhinjski ¢asovnik.
W =WATT

5.3 Zmanj$ana moc¢

Nacin kuhanja

Standardni ¢as

Zmanjsana mo¢

Mikrovalovi 900 W 15 minut

Mikrovalovi 630 W

5.4 Prilagoditev ¢asa kuhanja
med kuhanjem

Cas kuhanja lahko prilagodite tudi med
kuhanjem.
Primer: Za dodajanje 2 minut (120
sekund) s tipko START.
1. Stirikrat pritisnite tipko START.
Cas kuhanja se bo povecal za 120
sekund.

5.5 S tipko stop

Pritisnite tipko STOP za vstop v nacin
prekinitve.

Ponovno pritisnite tipko STOP za preklic
Casa kuhanja.

5.6 Kuhinjski Casovnik

Za nastavitev kuhinjskega Casovnika.

1. Pritisnite tipko KUHINJSKI CASOVNIK.

2. Obracajte gumb za vnos ¢asa.
3. Pritisnite tipko START. Casovnik se bo
samodejno zagnal.

@ Cas lahko podalj$ate med

delovanjem ¢asovnika, tako da
obracate gumb ali pritisnete tipko
START. Funkcijo ¢asovnika se lahko
uporabi le, Ce pecica ne deluje.

5.7 Hitri zagon

Kuhati lahko za¢nete neposredno z
900 W/NAJVISJA za 30 sekund s pritiskom
tipke START.

Ce zelite dodati ved ¢asa, pritisnite
tipko START.

5.8 Izklop zvoka

Za izklop zvoka.

1. 3-krat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK, dokler ni prikazano
“Soun”.

2. Obracajte gumb, dokler se ne prikaze
“oFF”.

3. Pritisnite tipko START.



Za vklop zvoka.
1. 3-krat pritisnite tipko KUHINJSKI

CASOVNIK, dokler ni prikazano “Soun”.

2. Obracajte gumb, dokler se ne prikaze
“on”.
3. Pritisnite tipko START.

5.9 Premor

Za premor delovanje mikrovalovne pecice.

1. Pritisnite tipko STOP za odpiranje vratc.

2. Pecica bo naredila premor za do 5
minut.

3. Pritisnite START za nadaljevanje
kuhanja.

5.10 Priljubljene

Pecica ima 3 priljubljene recepte.
7,'3{1 Mehc&anje masla

Sﬁﬁ Topljenje Cokolade

Sﬁ{s Tortica v loncku

Primer: Za mehcanje masla.

1. Pritisnite tipko PRILJUBLJENE 1.
2. Obracajte gumb za vnos teze.
3. Pritisnite tipko START.

@ Ce deli zaslona predstavijajo vrte®
vzorec, to pomeni, da morate hrano
premesati ali obrniti. Za nadaljevanje
kuhanja pritisnite tipko START.
Na koncu ¢asa samodejnega
odmrzovanja se bo program
samodejno zaustavil.
Nivojev moci za prednastavljene
priljubljene recepte ni mogoce
spremeniti.
Pripravite lahko 1-4 tortice v loncku.

& OPOZORILO! Cokolada lahko

postane zelo vro¢a! Ce ¢okolada
potrebuje dalj asa za kuhanje,
dodajte 10 sekund.
Pazite na Cokolado, da se ne pregreje
in zgori.

Ce Zelite prepisati priljubljene z lastnimi

recepti.

1. Pritisnite tipko MOC za izbiro mogi.

2. Obracajte gumb za vnos potrebnega
¢asa kuhanja.
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3. Pritisnite in zadrzite tipko
PRILJUBLJENE, ki jo zelite nastaviti,
dokler ne zasliSite enkratnega piska in
zagledate zvezdice za priljubljene.

Za ponovno nastavitev priljubljenih nazaj
na tovarniske nastavitve.

1. Pritisnite tipko STOP.

2. Pritisnite in zadrzite tipko MOC 450 W
za 3 sekunde.
Pecica bo ponastavila priljubljene na
tovarniske nastavitve.

5.11 Samodejno odmrzovanje

Samodejno odmrzovanije deluje tako, da
samodejno ugotovi ustrezen Cas za
kuhanje tudi glede na tezo hrane.

Izberete lahko med 2 menijema za

samodejno odmrzovanje.

1. Samodejno odmrzovanje:
meso/ribe/perutnina

2. Samodejno odmrzovanje: kruh

Primer: za odmrzovanije 0,2 kg zrezka.

1. Izberite meni za samodejno
odmrzovanje tako, da pritisnete tipko
SAMODEJNO ODMRZOVANJE.

2. Obracajte gumb za izbiro teze.

3. Pritisnite tipko START.

Ce deli zaslona predstavljajo vrte¢
vzorec, to pomeni, da morate hrano
premesati ali obrniti. Za nadaljevanje
kuhanja pritisnite tipko START. Na
koncu ¢asa samodejnega
odmrzovanja se bo program
samodejno zaustavil. Med
samodejnim odtajevanjem
prilagoditev ¢asa/moci ni na voljo.
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6. TABELA ZA KUHANJE

6.1 Priljubliene

Priljubljene Teza Gumb

Postopek

Mehcanje masla  0,05-0,25 kg *
1

» Vstavite maslo v ustrezno posodico.
Dobro premesajte po kuhanju..

Topljenje ¢okolade 0,1-0,2 kg *
2

» Razlomite ¢okolado v manjSe kose.
Vstavite ¢okolado v ustrezno posodico.
Pomesajte, ko zazveni signal. Dobro
premesajte po kuhanju.

OPOZORILO!: Cokolada lahko
postane zelo vrogal Ce ¢okolada
potrebuje dalj ¢asa za kuhanje,
dodajte 10 sekund. Pazite na
¢okolado, da se ne pregreje in zgori.

Tortica v loncku 1-4 loncki *
3

» Napravite torto po receptu. Loncke
postavite proti robu vrtljivega
podstavka. Pustite stati 30 sekund po
kuhanju.

6.2 Recepti za torte v lonCku

Torta v lon¢ku z arasidovim maslom

Limonina torta v loncku

Sestavine za 1 loncek:

Sestavine za 1 loncek:

2 Zlice (25g)  navadne moke

2% Zlice (25g) navadne moke

2 Zlici (30 g) mehkega rjavega

2% 7Zlice (30g) mletega sladkorja

sladkorja Y4 zlicke pecilnega praska
s Zlicke pecilnega praska 1% Zlice (15g)  rastlinskega olja
1% Zlice (15g) rastlinskega olja 1 Zlicka limonine lupinice
Ya ZliCke izvlecka vanilie 1 srednje veliko jajce
2Zlici (30g)  gladkega arasidovega Preliv: 1 Zlica limoninega soka, zme$anega z
masla 2 Zlicama mletega sladkorja
1 srednje veliko jajce

Nacin:

1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premesajte z vilico.

2. Dodajte rastlinsko olje, izvleCek vanilje,
arasidovo maslo in jajce, dobro
premesajte.

3. Loncek postavite izven sredi§¢a
vrtljivega podstavka.

4. Skuhajte s $%; . Med kuhanjem bo
torta zrasla iz lon¢ka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Posuijte s ¢okolado.
Nasvet: Po zelji lahko uporabite tudi
hrustljavo arasidovo maslo.

Nacin:

1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premesaijte z vilico.

2. Dodaijte rastlinsko olje, izvleCek
limonine lupine in jajce, dobro
premesajte.

3. Loncek postavite izven sredisca
vrtljivega podstavka.

4. Skuhajte s % . Med kuhanjem bo
torta zrasla iz loncka.

5. Na vrhu posujte z meSanico limoninega
soka in mletega sladkorja.

6. Po kuhanju zrahljajte torto, preluknjajte
zgornji del z vilico, nato pokapljajte
nekaj kapljic po torti in pustite stati
30 sekund.
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Bogata ¢okoladna tortica v lon¢ku

Malinova tortica v loncku

Sestavine za 1 loncek:

Sestavine za 1 loncek:

2% zlice (25g) navadne moke

2% Zlice (25g) navadne moke

2 Zlici (12 g) kakava v prahu 2Y Zlice (30 g) mletega sladkorja
2% Zlice (30 g) mletega sladkorja Ya zlicke pecilnega praska
Ya zlicke pecilnega praska 1% Zlice (15g) rastlinskega olja
1% Zlice (15g) rastlinskega olja > Zlicke izvlecka vanilje
Ya ZliCke izvlecka vanilje 1 srednje veliko jajce
1 srednje veliko jajce 1% Zlice malinove marmelade
brez semen
Nacin:
1. Vstavite vse suhe sestavine v lonéek, Nacin:

dobro premesaijte z vilico.

2. Dodaijte rastlinsko olje, izvle€ek vanilje

in jajce, dobro premesaijte.

3. Loncek postavite izven sredi§¢a

vrtljivega podstavka.

4. Skuhajte s Y% . Med kuhanjem bo

torta zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Okrasite s ¢okoladnim maslom.
Nasvet: Ce Zelite, lahko izvle¢ek vanilje
nadomestite s % Zlicke izvlecka
pomarance.

1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premesaijte z vilico.

2. Dodaijte rastlinsko olje, izvleCek vanilje

in jajce, dobro premeSajte.

3. Z Zlico zmesajte v "marmelado” in
razvlecite meSanico.

4. Loncek postavite izven srediS¢a
vrtljivega podstavka.

5. Skuhaijte s Y . Med kuhanjem bo
torta zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Okrasite z vaniljinim maslom.
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Jabol¢ni desert v loncku

Korenckova torta v loncku

Sestavine za 1 loncek:

Sestavine za 1 loncek:

2% Zlice (25g) navadne moke

2Zici(20g)  navadne moke

2Zici(30g)  mehkega rjavega 2% zlice (30 g) svetlo rjavega sladkorja

sladkorja 4 zlicke pecilnega praska
Ya Zlicke pecilnega praska 4 zlicke zmletega cimeta

Va Zlicke zmletega cimeta % Zlicke zmletega muskatnega

1% zlice (15 g) rastlinskega olja oresScka

1 srednje veliko jajce 1 Zlica zmletih mandljev
1% Zlice (30 g) Gezane 1% Zlice (15g) soncninega olja

polovica (7 g)  strtega albert piskota lupinica %2 pomarance

Nacin:

1. Vstavite vse suhe sestavine (razen
biskvita) v lon¢ek, dobro premeSajte z
vilico.

2. Dodaijte rastlinsko olje in jajce, dobro
premesaijte.

3. ZZlico nezno zmeSajte v ¢ezano in
razvlecite mesanico.

4. Na vrhu posujte s strtimi albert keksi.

5. Loncek postavite izven srediSCa
vrtljivega podstavka.

6. Skuhajte s ¢ . Med kuhanjem bo
torta zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Posujte z malce vaniljevega sladoleda.

& OPOZORILO! Cezana bo vroca.

309 naribanega korenja

1 srednje veliko jajce

Kremni preliv: 15 g masla, zmehcanega,

40 g sladkorja v prahu, 40 g polnomastnega
smetanovega sira, 7z zlicka pomaranénega
soka

Nacin:

1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premeSajte z vilico.

2. Dodajte soncni¢no olje, pomaran¢no
lupino, naribano korenje in jajce, dobro
premesajte.

3. Loncek postavite izven sredisca
vrtljivega podstavka.

4. Skuhajte s 7,'\(3. Med kuhanjem bo
torta zrasla iz loncka.

5. Za preliv zmeSajte maslo, sladkor v
prahu, smetanov sir in pomarancni sok.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Pustite, da se torta ohladi, nato dodajte
zgornjo plast.
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6.3 Samodejno odmrzovanje

Samodejno

. Teza Gumb Postopek
odmrzovanje
Meso/ribe/ 0,2-1,0 kg ' » Hrano polozite v posodo in na sredino
perutnina ] [xt vrtljivega podstavka.
» Ko mikrovalovna pecica zapiska, jed
obrnite, prerazporedite in loCite. Tanke
dele in vroce dele zascitite s koScki
(Cela riba, ribje aluminijeve folije.
palcke, ribji fileji, » Po odmrzovanju zavijte v aluminijevo
piS¢ancja bedra, folijo za 15-45 min, dokler v celoti ne
pis¢andje prsi, odmrzne.
mleto meso, zrezki, » Mleto meso: ko mikrovalovna pecica
karéji, burgerii, zapiska, jed obrnite. Ce je mogoce,
klobase) odstranite ze odmrznjene dele.

@ Ni primerno za celega piS¢anca.
Kruh 0,1-1,0 kg S * Hrano polozite v posodo in na sredino

Laie) x2 vrtljivega podstavka.
V primeru vecjega kosa (1,0 kg)
polozite neposredno na vrtljivi
podstavek.

» Ko mikrovalovna pecica zapiska,
obrnite, prerazporedite in odstranite ze
odmrznjene rezine.

* Po odmrzovanju zavijte v aluminijevo
folijo in pustite poCivati 5-15 min, dokler
v celoti ne odmrzne.

Vnesite samo teZo hrane. Ne vkljuéujte tudi teZze posode.

Za hrano, ki je tezja ali laZja od koli¢in, navedenih na seznamu, uporabite ro¢no delovanje.
Konéna temperatura bo razliéna in odvisna od zaCetne temperature.

Zrezki in karéji naj bodo zamrznjeni v enem sloju (ne eden na drugem).

Mleto meso naj bo zamrznjeno v ¢im tanjsi obliki.
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6.4 Pogrevanje hrane in pijace

Hrana/pijaca L) B Ce_ls Metoda
-g/ml- raven -Min-
Mieko, 1 sk 150 900 W 1 ne pokrivajte
Voda, 1sk 150 900 W 2 ne pokrivajte
6 sk 900 900 W 8-10 ne pokrivajte
1 posoda 1000 900 W 9-11 ne pokrivajte
Jed na krozniku 400 900 W 4-6 na omako pokapajte malo vode,
pokrijte, na polovici premesajte
Juha/obara 200 900 W 1-2 pokrijte, premesajte med
pogrevanjem
Zelenjava 500 900 W 3-5 po potrebi dodajte malo vode,
pokrijte, na polovici premeSajte
Meso, 1 rezina " 200 900 W 3 na tanko prelijte z omako, pokrijte
Ribji file 200 900 W 3-5 pokrijte
Torta, 1 rezina 150 450 W Vo1 postavite v nizko posodo
Hrana za dojencke, 190 450 W Va1 prelozite v primerno posodo za
1 kozarec mikrovalovne pecice ter po
segrevanju dobro premesajte in
preverite temperaturo
Topljenje margarine 50 900 W V3 pokrijte
ali masla "
Topljenje ¢okolade 100 450 W 3-4 obcasno premesajte
" ohlajeno
6.5 Odmrzovanje
Koli¢ina Moé Cas Eas .
Hrana . Metoda pocivanja
-g- raven -Min- -min-
Golaz 500 270 W 8-9  na polovici odmrzovanja 10-30
premesajte
Torta, 150 90 W 1-3  postavite v nizko posodo )
1 rezina
Sadje 250 270 W 3-5  enakomerno razporedite, na 5

polovici odmrzovanja obrnite
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6.6 Kuhanje zamrznjene hrane

Koli¢ina Moé Cas Cas
Hrana . Metoda pocivanja
-g- raven -Min- .
-min-
Ribji file 300 900 W 9-11  pokrijte 2
Jed na 400 900 W 8-10 pokrijte, premesajte po 6 2
krozniku minutah
6.7 Kuhanje
Kolicina Moé  Cas Cas
Hrana . Metoda pocivanja
-g- raven -Min- .
-min-
Brokoli/Grah 500 900 W 6-8  dodajte 4-5 Zlic vode, pokrijte, -
na polovici kuhanja premesajte
Korenje 500 900 W 9-11  narezite na obrocke, dodajte 4- -

5 Zlic vode, pokrijte, na polovici
kuhanja premesajte

Pece 1000 630 W  34-38 zacinite po okusu, vstavite v 10
plitvo posodo in obrnite okrog
na polovici kuhanja

Ribji file 200 900 W 4-6  zacinite po okusu, polozite v 2
plitko posodo za narastke,
pokrijte

Ce petica deluje v katerem koli naginu 3 minute ali dije, bo ventilator vklju¢en $e 2 minuti po koncu
kuhanja. Odprite vratca in pecica se bo zaustavila, zaprite vratca in znova se bo zagnala, dokler ne
poteceta 2 minuti (vklj. ¢as odpiranja vratc). Ce pecica deluje manj kot 3 minute, se ventilator ne bo
vkljugil.
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7. NAPOTKI IN NASVETI

7.1 Posoda, ki je varna za uporabo v mikrovalovni pedici

Posoda Varno

Opombe

Aluminijeva folija/ I X
posode iz alu-folije

ManjSe koScke aluminijeve folije lahko uporabite za zas¢ito
hrane pred pregrevanjem. Folija naj bo vsaj

2 cm oddaljena od notranjih sten pecice, saj bo povzrocila
iskrenje. Posode iz aluminijeve folije niso priporocljive,
razen Ce tako navaja proizvajalec (pazljivo preberite
navodila).

Porcelan in keramika I X Porcelan, lonceni izdelki, glazirani glineni izdelki in kostni
porcelan so obi¢ajno primerni za uporabo, razen ¢e
vsebuijejo kovinske okraske.

Steklovina, npr. v Pri uporabi steklovine bodite posebej pazljivi, saj se lahko

Pyrex ® pri prehitrem segrevanju razbije ali poci.

Kovina X Uporaba kovinskih posod v mikrovalovni pecici ni
priporocljiva, saj povzrocajo iskrenje, kar lahko povzroci
pozar.

Plastika/stiropor npr. Ve Bodite previdni, saj se nekatere posode pri visokih

posode za hitro temperaturah zvijajo, topijo ali razbarvajo.

hrano

Vrecke za v Morate jih preluknjati in omogociti uhajanje pare. Preverite,

zamrzovalnik/ ali je vrecka primerna za uporabo v mikrovalovni pecici. Ne

pecenje uporabljajte plasticnih ali kovinskih vrvic, saj se lahko
stopijo ali zaradi iskrenja celo vnamejo.

Papir - krozniki, v Uporabljajte samo za pogrevanije ali za vpijanje viage.

kozarci in kuhinjske Bodite previdni, saj predolgo segrevanje lahko povzroci

brisace pozar.

Slamnate in lesene v Pri segrevanju bodite vedno prisotni, saj pregrevanje lahko

posode povzroCi pozar.

Recikliran papir X Lahko vsebuije sledove kovin, kar bo povzrocilo iskrenje in

in Casopis

nevarnost pozara.
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7.2 Nasveti za kuhanje z mikrovalovi

Nasveti za kuhanje z mikrovalovi

Sestava Hrana, ki vsebuije veliko mascob ali sladkorja (npr. razni pudingi, potice), se hitro
segreje. Bodite previdni, saj predolgo segrevanje lahko povzro€i pozar.

Velikost Za ¢im bolj enakomemno kuhanje naj bodo kosi hrane ¢im bolj enake velikosti.

Temperatura  Zacetna temperatura hrane vpliva na ¢as, ki je potreben za kuhanje. Hrano, ki

hrana vsebuje nadeyv, (npr. krofe z marmelado), prebodite in tako omogocite
sproscéanije toplote ali pare.

Razporedite ~ NajdebelejSe dele hrane, (kot so npr. piS€ancja bedra), postavite ¢im bolj na rob
kroznika.

Pokrijte Uporabljajte perforirano folijo za mikrovalovne pecice ali ustrezen pokrov.

Prebodite Hrano z lupino, kozo ali membrano, (kot je npr. krompir, ribe, piS€anec in
klobase), morate pred kuhanjem ali segrevanjem prebosti na ve¢ mestih, sicer
lahko nakopic¢ena para povzroci eksplozijo hrane.

POMEMBNO!! jajc, tudi Ze zakrknjenih ali trdo kuhanih, ne segrevaijte z
mikrovalovi, saj lahko eksplodirajo tudi po konéanem kuhanju.

MeSajte, Ce Zelite, da je hrana enakomerno kuhana, jo morate med kuhanjem mesati,

obracajte in obracati in prerazporejati. MeSajte in prerazporejajte jo vedno od zunanjega

prerazporejajte roba proti srediScu.

Pocivanje Po kuhanju je potrebno jed nekaj Casa pustiti, da toploti omogocite enakomerno
porazdelitev po hrani.

Zascitite Te dele hrane, (npr. noge in perutnice pri piS¢ancu), lahko zasc¢itite z manjsimi

koScki folije, ki odbija mikrovalove.

Ce zelite prepreciti opekline, za odstranjevanie ivil iz pegice uporabite temu namenjena drzala ali pa
rokavice. Posode, vrecke s pokovko, vrecke za kuhanje v mikrovalovnih pecicah ipd. Vedno odpirajte
tako, da so obrnjene pro¢ od obraza in rok, ter se tako izognite opeklinam.

Pri odpiranju vrat pecice bodite vedno obrnjeni pro¢ in se tako izognite moznosti opeklin zaradi pare in
vrocine. Nadevano peceno hrano po segrevanju narezite, da sprostite paro in se izognete opeklinam.
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8. KAJ STORITI, CE

Tezava

Preverite, ali . . .

Mikrovalovna pecica ne
deluje pravilno?

Varovalke v skatli z varovalkami delujejo.
Je morda prislo do izpada toka.

Ce varovalke $e naprej pregorevajo, se obrnite na usposoblienega

elektricarja.

Nacin mikrovalov ne
deluje?

So vrata dobro zaprta.
So tesnila vrat in njihove nalezne povrsine Ciste.
Tipka START je bila pritisnjena.

Vrtljivi podstavek se ne
vrti?

Je nosilec vrtljivega podstavka pravilno postavljen na pogon.
Posoda v pecici ne sega preko roba vrtljivega podstavka.
Hrana ne sega preko roba vrtljivega podstavka in preprecuje
njegovo vrtenje.

Ni pod vrtljivim podstavkom morda kakSen tujek.

Mikrovalovna pecica se
noce izklopiti?

Prekinite stik aparata z varovalkami.
Pokli¢ite pooblas¢enega serviserja ELECTROLUX.

Notranja osvetlitev ne
deluje?

Poklicite vaSega pooblas¢enega serviserja ELECTROLUX.
Notranjo lucko lahko zamenja samo usposobljen pooblaséen
serviser ELECTROLUX.

Hrana se segreva dlje
Casa, kot se je v€asih?

Nastavite daljSi €as kuhanja (dvojna koli¢ina = skoraj dvojni
potreben ¢as), oz.

Ce je hrana hladnejsa kot obi¢ajno, med segrevanjem obcasno
obrnite hrano, oz.

Nastavite visjo moc.

Ali se vrata ne bodo
odprla zaradi izpada
energije?

Pazljivo odprite vrata tako, da navzven potegnete spodnji desni
rob stekla vrat.
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9. SPECIFIKACIJE

Napetost (AC - izmenicni tok) 220-240 V, 50 Hz, enofazna

Spletno distribucijo varovalke/stikalo Najmanj 10 A

Poraba energije: Mikrovalovi 1.4 kW

Izhodna moc: Mikrovalovi 900 W (IEC 60705)

Frekvenca mikrovalov 2450 MHz " (skupina 2 / razred B)
Zunanje dimenzije: MBE2658SE 596 mm (é) x 459 mm (V) x 404 mm (G)
Dimenzije odprtine 342 mm (é) x 207 mm (V) x 368 mm (G) 2
Kapaciteta pecice 26 litrov 2

Vrtljivi podstavek 2 325 mm, steklo

Teza pribl. 19 kg

" lzdelek izpolnjuje zahteve evropskega standarda EN55011.
Skladno s tem standardom je izdelek razvr§€en kot naprava skupine 2 razreda B.
Skupina 2 pomeni, da naprava namenoma ustvarja radiofrekvenc¢no energijo v obliki
elektromagnetnega sevanja, ki ga uporablja za toplotno obdelavo hrane.
Razred B pomeni, da je naprava primerna za uporabo v domacih gospodinjstvih.

2 Notranjo kapaciteto je mogoce izracunati z merjenjem najvecje Sirine, globine in visine.
Dejanska kapaciteta, namenjena hrani, je manjsa.

10. OKOLJSKE INFORMACIJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje Naprav, oznacenih s simbolom E ,ne
simbol L’.\'_) . Embalazo odloZite v ustrezne  odstranjujte z gospodinjskimi odpadki.
zabojnike za reciklazo. Izdelek vrnite na krajevno zbiralisce za

Pomagaite za&ititi okolje in zdravie ljudi recikliranje ali se obrnite na obcinski urad.

ter reciklirati odpadke elektri¢nih in
elektronskih naprav.
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M MNCTTMMO HA BAC

Hvala Vam $to ste odabrali ovaj AEG proizvod. Napravili smo ga tako da Vam tokom
mnogo godina pruzi besprekorne performanse, uz inovativnu tehnologiju koja
pojednostavljuje zivot - funkcije koje necete naci na obi¢nim uredajima. Molimo Vas da
odvojite nekoliko minuta i pro€itate uputstvo da biste dobili najbolje rezultate.

MoceTnTe Halw Be6 cajT Ha agpecu:

Ob6es3beauTe caBeTe y Be3u ca kopuwherem, bpoLuype, peliera 3a npobneme,

MHdOpMaLmje 0 cepBuUcUparyy:
www.aeg.com

al Peructpyjte cBoj npou3sog pagu 6orse ycnyre:

www.registeraeg.com

KynuTe nopatHu npmbop, NOTPOLLHM MaTepujan u opuriHanHe pe3epBHe Aerose
3a cBoj ypeha;j:

www.aeg.com/shop

BEPUT'A O KOPNCHUKY N CEPBUNCUPAHE

Mpenopy4yjemMo Bam ja KOPUCTUTE OpUrMHaIIHe pe3epBHE AeroBe.

Mpunmkom obpaharsa cepBUCHO] CrykOu, NpoBepuTe Aa N noceayjeTe cnefnehe nogatke.
WHdopmaLmje ce mory Hahu Ha NnovnLm ca TEXHUYKUM KapakTepucTukama. Mogen, 6poj
npoussoaa (PNC), cepujcku 6poj.

/N Ynosopetse/onpes - ynyTcTea o GeaGeaHoCTY

(i) Onwre nHdbopmauvje 1 cae

@ VHdopmavmje o 3alTnTu XXMBOTHE CpeanHe

MopnoxHe cy npomeHama 6e3 npeTxoaHe Hajase.
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1. A VAZNA UPUTSTVA O BEZBEDNOSTI

Ovaj uredaj mogu koristiti deca koja su napunila najmanije
8 godina i osobe sa smanjenim fizickim, culnim ili
mentalnim sposobnostima, kao i osobe koje nemaju
dovoljno iskustva i znanja ukoliko su pod nadzorom ili su
dobili uputstva koja se odnose na upotrebu ovog uredaja
na bezbedan nacin i razumeju povezane opasnosti. Deca
se moraju nadgledati da biste bili sigurni da se ne igraju
uredajem. Cigéenje i korisnicko odrzavanje ne smeju
obavljati deca koja nisu napunila najmanje 8 godina i koja
nisu pod nadzorom.

Ovaj uredaj nije namenjen za koriScenje na visinama
preko 2000 m.

/A VAZNO! VAZNA UPUTSTVA O BEZBEDNOSTI:
PAZLJIVO PROCITAJTE | SACUVAJTE ZA
SLUCAJU POTREBE.

& UPOZORENJE!

Ako su vrata ili pecati vrata oSteceni, ne sme se
rukovati rernom dok se ne opravi od strane
kompetentne osobe.

& UPOZORENJE!

Opasno je za bilo koga ko nije kompetentna osoba
da izvrsi uslugu ili opravi uredaj koji ukljucCuje
uklanjanje poklopca koji daje zastitu od izlaganja
energiji mikrotalasne pecnice.

& UPOZORENJE!

Tec€nosti i ostala hrana ne smeju se zagrevati u
zatvorenim posudama, posto mogu lako da
eksplodiraju.
Ovaj aparat je namenjen za upotrebu u domacinstvima i
za sliCne primene, na primer: u kuhinjama za zaposlene u
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prodavnicama, kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima; u ku¢ama na farmama; za upotrebu od
strane klijenata u hotelima, motelima i drugim
rezidencijalnim objektima; u usluznim objektima koji nude
prenociste sa doru¢kom.

Koristite samo posude i pribor koji su predvideni za
mikrotalasne.

MeTanHu KoHTejHepu 3a XpaHy 1 Nuhe HUCY JONYLUTEHU Y
TOKY KyBaH-a nytem MukpoTanacHe nehHuue.

Nemoijte ostavljati pe¢nicu bez nadzora kada koristite
plastiCne, papirne ili druge zapaljive posude za hranu za
jednokratnu upotrebu.

Mikrotalasna rerna je namenjena za zagrevanje hrane i
pi¢a. Susenje hrane ili odece i zagrevanje grejnih
jastucica, papuca, sundera, mokrih krpa i slicnih predmeta
moze da izazove rizik od povrede, zapaljenja ili pozara.
Ako se pri zagrevanju hrane pojavi dim, NEMOJTE
OTVARATI VRATA. Iskljucite pecnicu, izvadite utikac iz
utiCnice i saCekajte dok hrana ne prestane da se pusi.
Otvaranje vrata dok se hrana pusi moze izazvati pozar.

Zagrevanje napitaka u mikrotalasnoj moze dovesti do
odlozenog eruptivnog klju€anja, te je potrebno voditi
racuna prilikom rukovanja posudom.

Sadrzaiji flaSica za hranjenje i tegli hrana za bebe treba
da se promeSaju ili protresu a temperatura da se proveri
pre konzumacije, kako bi se izbegle opekotine.

Nemoijte kuvati jaja u ljusci, niti podgrevati cela tvrdo

kuvana jaja u mikrotalasnoj pecnici, jer mogu eksplodirati
Cak i nakon sto se priprema u mikrotalasnoj zavrsi.
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1.1 Negai CisCenje
Vrata:
Da biste uklonili sve tragove prljavstine, redovno Cistite
obe strane vrata, zaptivke vrata i zaptivhe povrsine
mekom, vlaznom krpom. Nemoijte Koristiti gruba
abrazivna sredstva za CiS¢enje niti metalne strugaCe da
biste oCistili staklo na vratima, jer oni mogu izgrebati
povrsinu, Sto moze dovesti do pucanja stakla.
Unutrasnji deo pecnice:
Pri CiScenju obriSite sve sto je poprskano ili prosuto
mekom vliaznom krpom ili sunderom nakon svake
upotrebe pecnice dok je joS uvek topla. Za tvrde mrlje
koristite blagu sapunicu i obriSite nekoliko puta viaznom
krpom dok se ne uklone svi ostaci. Nemoijte skidati filter
magnetrona. Vodite raCuna da blaga sapunica ili voda ne
prodru u male otvore na zidovima, Sto moze izazvati
oStecenja pecnice. Nemojte prskati sredstava za €iScenje
po unutrasnjosti pecnice. Ocistite filter magnetrona,
unutrasnjost pecnice, rotirajuci tanjir i nosac tanjira nakon
upotrebe. Oni moraju biti suvi i bez masnoce na sebi.
Nakupliena masnoca se moze pregrejati i dimiti, ili zahvatiti
pozar.
Spoljasnji deo peénice:
Spoljasnji deo pecnice moze se lako odistiti blagom
sapunicom i vodom. Vodite raCuna da se sapunica obriSe
mokrom krpom i spoljasnjost posusi mekim ubrusom.

Kontrolna tabla:

Otvorite vrata pre CiS¢enja da biste deaktivirali kontrolnu
tablu. Morate biti paZljivi prilikom €iS¢enja kontrolne table.
KoristeCi krpu natopljenu samo vodom nezno obriSite
tablu dok ne bude Cista. Izbegavajte upotrebu preteraninh
koli¢ina vode. Nemoijte koristiti nikakve hemikalije niti
abrazivne Cistace.
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Rotirajuci tanjir i nosac tanjira:

|zvadite rotirajuci tanjir i nosac tanjira iz pec¢nice. Operite
ih vodom sa blagom sapunicom. PosusSite mekom krpom.
| Rotirajuci tanjir i nosac tanjira mogu se prati u masini za

sude.

N

VAZNO!

Cistite pe¢nicu u redovnim intervalima i uklonite sve
ostatke hrane. Ako ne odrzavate pecnicu u Cistom
stanju, to moze dovesti do propadanja povrsine, sto
moze negativno uticati na vek trajanja uredaja i
mozda dovesti i do opasne situacije.

Tpeba BognTn pavyHa fa ce He 3arybu okpeTHuUa
Kada ce yKnawajy KoHTejHepwu ca ypehaja.

VAZNO!

ParocistaC se ne sme koristiti.

Rerna mikrotalasne pecnice treba da se koristi kao
ugradena.

Uredaj i njegovi dostupni delovi postaju vreli tokom
upotrebe.

N

N

UPOZORENJE!

Drzite decu na udaljenosti od vrata da biste sprecili
da se opeku.

VAZNO!

Nemojte koristiti komercijalne CistaCe za pecnice,
parocistacCe, abrazivna, gruba sredstava za
CiS¢enje, nista Sto sadrzi natrijum hidroksid niti Zice
za ribanje na bilo kom delu vase mikrotalasne
pecnice.



2. INSTALACIJA
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Mikrotalasna se moze namestiti u polozaj
AorB:
s Veli¢ina udubljenja
Polozaj § D V
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450
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Mere u (mm)
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2.1 Instaliranje uredaja

—/>
— 4 mm
-
O
000 —
=)
Il Il
4 mm 4 mm
D

Wil

. uklonite ¢itavo pakovanje i pazljivo

proverite da li ima znakova oStecenja.

. Postavite kuke za ucvrséivanje na

kuhinjski ormar koristeéi uputstva i
Sablone koje ste dobili.

. Polako i bez primene sile montirajte

uredaj na kuhinjski ormarici. uredaj bi
trebalo da se podigne na kuke za
ucvrscivanje a zatim da se spusti u svoj
polozaj. u slu¢aju smetnji tokom
montiranja ovaj postupak se moze
ponoviti. Prednji okvir rerne trebalo bi
da potpuno prione na predniji otvor
kuhinjskog ormari¢a.

. uverite se da je uredaj stabilan i da nije

nagnut. Pobrinite se da se odrzi
razmak od 4 mm izmedu vrata
ormari¢a/ kuhinjskog dela iznad vrha
okvira (pogledajte dijagram).



2.2 Prikljucivanje uredaja na
elektri¢no napajanje
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Elektri¢na uti¢nica mora biti lako
dostupna, tako da se uredaj moze
jednostavno iskljuciti u slu¢aju
opasnosti. lli mora postojati mogucénost
da se pecnica izoluje od napajanje
ugradnjom prekidaca u fiksne
instalacije u skladu sa pravilima mreze.
Elektriéni napojni kabl moze zameniti
samo elektricar.

Ako je dovodni kabl oStecen mora da
ga zameni proizvodac, njegov servisni
predstavnik ili slicno kvalifikovana
osoba kako bi se izbegla opasnost.
UtiCnica ne sme biti smestena iza
ormarica.

Najbolji polozaj je iznad ormari¢a,
pogledaijte (A).

Prikljucite uredaj na monofaznu
naizmeniénu struju 220-240 V/50 Hz
preko pravilno instalirane uzemljene
utiCnice. UtiCnica mora imati osigurac
od 10 A.

Pre instalacije, zavezite komad kanapa
za napojni kabl pecnice da biste ga
lakSe provukli kroz otvor i olaksali
priklju¢ak na poziciju (A) kada se
uredaj prikljucuje.

Kada ubacujete uredaj u ormaric¢ sa
visokom stranama, NEMOJTE zgnjeciti
elektricni napojni kabl.

Ne uranjajte elektrini kabl niti utikac u
vodu ili neku drugu te¢nost.

Ne dozvolite da elektricni kabl prelazi
preko vrelih ili ostrih ivica, kao $to su
ventilacione oblasti sa vrelim
vazduhom na gornjem zadnjem delu
pecnice.
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2.3 Dodatni savet

Nemojte koristiti mikrotalasnu pecnicu da
biste zagrejali ulje za przenje u ulju.
Temperatura se ne moze kontrolisati i ulje
se moze zapaliti. Da biste pravili kokice,
koristite samo posebne mikrotalasne
pecnice za pravljenje kokica.

Osobe sa PEJSMEJKEROM treba da se
posavetuju sa svojim doktorom ili
proizvodacem pejsmejkera o merama
predostroznosti koje se odnose na
mikrotalasne pecnice.

Nikada ne sipajte i ne umecite predmete u

otvore brave na vratima ili ventilacione

otvore. U slu¢aju prosipanja, odmah

iskljucite i izvucite iz napajanja rernu i

pozovite ovla§éenog ELECTROLUX

servisnog agenta.

Nikada ne modifikujte peénicu ni na koji

nacin.

Koristite samo rotirajuci tanjir i nosa¢

tanjira koji su konstruisani za ovu pecnicu.

Nemojte ukljucivati pe¢nicu bez rotacione

ploce.

Da biste sprecili pucanje rotacione ploce:

» Pre CiS¢enja rotacione ploce vodom,
ostavite je da se ohladi.

* Ne stavljajte vrelu hranu niti vrelo
posude na hladnu rotirajuci tanjir.

* Ne stavljajte hladnu hranu niti hladno
posude na vrelu rotirajuci tanjir.

Ni proizvodac ni dobavlja¢ ne mogu
prihvatiti odgovornost za Stete na pec¢nici ili
fizicke povrede koje nastanu zbog
nepostovanja tatnog postupka elektricnog
priklju¢ivanja. Povremeno se na zidovima
pecnice ili oko zaptivki vrata i zaptivnih
povrsina mogu formirati vodena para ili
kapljice. To je uobi¢ajena pojava i ne znaci
da mikrotalasna pec¢nica propusta ili da je
neispravna.



3. PREGLED UREDAJA

3.1 Mikrotalasna pecnica
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Prednji ram
Svetlo rerne

Kontrolna tabla

Dugma za otvaranje vrata
Filter magnetrona
Udubljenje peénice
Vodica za rotirajuci tanjir
Zaptivke vrata i zaptivne
povrsine

o] ~o] o] ~] o] o]

Uverite se da li su isporuceni sledeci

dodaci:

Rotirajuci tanjir

Nosad tanjira

» Postavite pokretnu podrsku za rotirajuci
tanjir na pod Supljine.

» Zatim postavite rotirajuci tanjir na nosac
tanjir.

» Da biste izbegli oStecenje rotirajuci
tanjir, pobrinite se da podizete posude
bez dodirivanja ivice rotacione plo¢e
kada ih vadite iz pecnice.

Kada narucite dodatke, molimo vas
da napomenete dve stavke: ime dela i
ime modela vasem prodavcu ili
ovla§éenom ELECTROLUX
servisnom agentu.
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3.3 Kontrolna tabla

Indikatori digitalnog prikaza:

YR Yo
S
Q L) T2 %s| Omiljeni
0
@ l:l l-l S
90W 270W 450W 630W 9009W @ KUhInJSkl tajmer
LR B Automatsko

() odmrzavanje

% o
0

Mikrotalasna

Zaklju¢avanje zarad
bezbednosti dece

=
[] | zaustaviiOtkazi
&=
Q)

Podesite sat

HE8B| Prikaz segmenata

|
—Q <|+/30 g | Tezina

90w 270w ss0w e3ow soow [ Nivoi snage

T 11 T”T T

4. PRE PRVE UPOTREBE

41 Uk|juéivanje Ako ste iskljucili sat i Zelite da ga
) o ponovo ukljucite, dva puta pritisnite

Kada se rerna po prvi put ukljuci imate dugme KUHINJSKI TAJMER i sledite

opciju podeSavanja sata. Rerna ima 24hr 2b.

sat.

1. Rerna e se Cuti i sve ikone prikaza Ce  2p. Da biste ukljugili sat, okrenite dugme
se ukljuciti na pola sekunde. dok prikaz ne pokaze ‘ukljuéeno’, zatim
Koristite dugme da biste izabrali da sat pritisnite dugme POKRENI.
bude ‘ukljucen’ ili ‘iskljucen’. Primer: Da podesite sat na 18:45.

2a. Da biste iskljucili sat, okrenite dugme 4, Rotirajte dugme da biste prilagodili sat.
dok prikaz na pokaze ‘iskljuceno’, zatim 2 - pritisnite dugme POKRENI da biste
pritisnite dugme POKRENI. Rerna je potvrdili.
spremna za koriscenje. 3. Rotirajte dugme da biste prilagodili

minute.

Nivoi snage
dugmadi

Omiliena dugmad

Dugme za
automatsko
odmrzavanje

Dugme za
kuhinjski tajmer
Okruglo dugme za
Tajmer/Tezina

Pocetak/Potvrdi/
Dugme za brzo
pokretanje

Dugme za
zaustavljanje

Dugma za otvaranje
vrata

4. Pritisnite dugme POKRENI da biste

potvrdili.



Kada je sat podeSen vreme dana ce
se pokazati na prikazu.

4.2 Pripravnost (Rezim
ekonomic¢nosti)

Rerna ¢e automatski uéi u rezim
pripravnosti ako se ne koristi u periodu od
5 minuta.

Primer: Ako sat nije podeSen:

Prikaz ¢e se iskljuciti.

Da biste izasli iz rezima pripravnosti, pritis-
nite bilo koje dugme ili rotirajte dugme.
Primer: Ako je sat podesSen:

Nakon perioda od 5 minuta, vreme ¢e se
prikazati.

4.3 Prilagodavanje sata kada je
podesen

Mozete da prilagodite sat nakon Sto je
vreme podeseno.

Primer: Da biste promenili sa 18.45 na
19.50.

1. Dva puta pritisnite dugme KUHINJSKI
TAJMER.

Pritisnite dugme POKRENI.

Rotirajte dugme dok se “19' ne prikaze.
. Pritisnite dugme POKRENI.

Rotirajte dugme dok se ‘50’ ne prikaze.
Pritisnite dugme POKRENI.

Sop LN

5. RUKOVANJE

5.1 Kuvanje u mikrotalasnoj

Primer: Da bi se podgrejala supa u trajanju
od 2 minuta 30 sekundi na 630 W
mikrotalasne energije.

1. Pritisnite dugme za SNAGU
ZAGREVANJA na desnoj strani trougla
dok se ‘630 W’ ne prikaze.

2. Rotirajte dugme da biste uneli vreme.

3. Pritisnite dugme POKRENI.

IU reZimu mikrotalasnog kuvanja,
mozete da prilagodite nivo snage
rerne pritiskajuéi dugme direktno
ispod neophodnog podesavanja.

Mozete da podesite nivo snage kada
rerna radi pritiskajuci i drzeci
obavezno dugme za SNAGU
ZAGREVANJA dok novo
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4.4 Da biste otkazalisati
podesili pripravnost (Rezim
ekonomi¢nosti)

1. Dva puta pritisnite dugme KUHINJSKI
TAJMER.

2. Rotirajte dugme dok se ‘OFF’ ne prikaze.

3. Pritisnite dugme POKRENI da biste
potvrdili.

4.5 ZakljuCavanje zarad
bezbednosti dece

Rerna ima funkciju bezbednosti koja
sprecava slu¢ajno pokretanje rerne od
strane deteta. Kada je zaklju¢avanje
podeseno, nijedan deo mikrotalasne
pecnice nece raditi dok se funkcija
zaklju€avanja ne iskljuci. ZakljuCavanje ili
otklju¢avanje je samo moguce kada rerna
ne radi.

Primer: Da biste prebacili na zaklju¢ano.
Pritisnite i drzite dugme ZAUSTAVI dok se
simbol ‘zakljuGavanje za decu’ ne ukljuci.
Primer: Da biste prebacili na otklju¢ano.
Pritisnite i drzite dugme ZAUSTAVI dok se
simbol ‘zaklju¢avanje za decu’ ne prebaci
na isklju¢eno.

Kada je zaklju¢avanje za decu
uklju€eno, sva dugmad su prikazana
osim dugmeta ZAUSTAVI.

podeSavanije snage ne bude
osvetlieno na prikazu. Previsoka
jacina struje i predugo vreme
pripreme mogu pregrejati hranu i
izazvati pozar.

Ako je 900 W izabrano onda je
maksimalno vreme mikrotalasne
pecnice koje moze da se unese
15 minuta.

Ako rerna radi u bilo kojem rezimu

3 minuta ili duze, ventilator ¢e ostati
uklju¢en na 2 minuta nakon §to se
kuvanje okonca. Otvorite vrata i
zaustavice se, zatvorite vrata i
ponovo ¢e se pokrenuti dok se

2 minuta ne okoncaju (ukljucujuci
vreme otvaranja vrata). Ako rerna radi
manje od 3 minuta ventilator se nece
ukljuciti.
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Nakon kuvanja pokretni sto ce rotacije, ili na 5 sekundi (Stagod traje
nastaviti da se rotira dok se €inija za duze). Rerna ¢e se Cuti kada se
kuvanje ne vrati na svoju prvobitnu zavrsi. Ako su vrata otvorena u toku
pocetnu poziciju. Svetlo unutradnjosti ovog procesa, rotacija ¢e se

Ge ostati upaljeno do zavrSetka zaustaviti.

5.2 Nivoi shage

Podesavanje

Preporucena upotreba
snage

900 W/JAKO Koristi se za brzo kuvanije ili zagrevanje, (npr. supe, dinstanih jela, konzervirane
hrane, toplih napitaka, povrca, ribe itd).

630 W Koristi se za duze kuvanje guste hrane, kao Sto su peceni but, vekna od mesa i
glazirani obroci, takode z osetljiva jela, kao Sto su sos od sira i vrlo meki kolaci.
Na ovom nivou snage sos se nece prekuvati i hrana ¢e se ravnomerno kuvati
bez prekuvavanja sa strane.

450 W Za gustu hranu za koju je potrebno dugo vreme pripreme kada se kuva na
tradicionalan nacin, (npr. jela od govedine), savetuje se koriSéenje ovog
podeSavanja da biste osigurali da meso bude mekano.

270 W/ODMR Za odmrzavanje odaberite ovaj nivo snage da biste osigurali da se jela
ZAVANJE ravnomerno odmrznu. Ova vradnost snage je idealna za lagano klju¢anje pirinca,
testenina, knedli i kuvanje pudinga od jaja.

MW Za blago odmrzavanje, (npr. kremastih kolacéa ili peciva).
ow Za stajanje/kuhinjski tajmer.
W = VAT

5.3 Smanjena jacina energije

Nacin kuvanja Standardno vreme Smanjena jacina energije
Mikrotalasna 900 W 15 minuta Mikrotalasna 630 W
5.4 Prilagodavanje vremena 5.6 Kuhinjski tajmer
kuvanja u toku kuvanja Da biste podesili kuhinjski tajmer.

N . . . 1. Pritisnite dugme KUHINJSKI TAJMER.
Mozete da prilagodite vreme kuvanja u toku 2. Rotirajte dugme da biste uneli vreme.

kuvanja. e ) i
h ; . . . 3. Pritisnite dugme POKRENI. Tajmer ¢e
Primer: Da biste dodali 2 minuta se automatski pokrenuti.

(120 sekundi) koriste¢i dugme POKRENIL.
1. Cetiri puta pritisnite dugme POKRENI.

o g Vi Z ca k
Vreme kuvanja ¢e se povecati za 120 reme moze da se poveca kada

tajmer rati rotirajuc¢i dugme ili

sekundi. pritiskajuéi dugme POKRENI.
. Funkcija tajmera moze da se koristi
5.5 KoriS¢enje dugmeta za samo kada rerna ne radi.
zaustavljanje
Jednom pritisnite dugme ZAUSTAVI da 5.7 Brzo pOkretanJe
biste usli u rezim Pauze. Mozete odmah da zapocnete kuvanje na
Pritisnite ponovo dugme ZAUSTAVI da 900 W/VISOKO na 30 sekundi pritiskajuci

biste otkazali vreme kuvanja. dugme POKRENI.



Da biste dodali viSe vremena pritisnite
dugme POKRENI.

5.8 UtiSano

Da biste iskljucili zvuk.

1. Pritisnite dugme KUHINJSKI TAJMER
3 puta dok se ‘Soun’ (Zvuk) ne prikaze.

2. Rotirajte dugme dok se ‘oFF’ ne
prikaze.

3. Pritisnite dugme POKRENI.

Da biste ukljucili zvuk.

1. Pritisnite dugme KUHINJSKI TAJMER
3 puta dok se ‘Soun’ (Zvuk) ne prikaze.

2. Raotirajte dugme dok se ‘on’ ne prikaze.

3. Pritisnite dugme POKRENI.

5.9 Pauza

Da biste pauzirali dok mikrotalasna

pecnica radi.

1. Pritisnite dugme ZAUSTAVI ili otvorite
vrata.

2. Rerna ¢ée pauzirati do 5 minuta.

3. Pritisnite POKRENI da biste nastavili da
kuvate.

5.10 Omiljeni

Rerna ima 3 omiljena recepta.

% Omeksati puter

%, Otopiti Eokoladu

% Kolag u olji

Primer: Za omekSavanje putera.

1. Jednom pritisnite dugme OMILJENO 1.

2. Rotirajte dugme da biste usli u tezinu.
3. Pritisnite dugme POKRENI.

Ako segmenti prikaza pokazuju Semu
rotacije ovo ukazuje na to da hrana
treba da se promesa ili okrene. Da
biste nastavili da kuvate, pritisnite
dugme POKRENI. Na kraju
automatskog vremena odmrzavanja,
program ¢e automatski stati.

Nivoi snage za unapred podeSene
Omiljeno recepte ne moze da se
prilagodi.

1-4 kolaca u Solji mogu da se
kuvaju.
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UPOZORENJE! Cokolada moze
postati jako vruéa! Ako ¢okolada
treba da se duze kuva dodajte

10 sekundi.

Pazite na ¢okoladu jer moze da se
pregreje i zagori.

Da biste pregazili Omiljeno za svoje
recepte.

1. Pritisnite dugme za SNAGU
ZAGREVANUJA da biste izabrali snagu.

2. Rotirajte dugme da biste usli u zeljeno
vreme kuvanja.

3. Pritisnite i drzite dugme OMILJENO
koje Zelite da podesite dok ne Cujete
zvucni signal i dok se zvezdica za
omiljeno na prikaze.

Da biste ponovo podesili Omiljeno na

fabricko podesavanije.

1. Pritisnite dugme ZAUSTAVI.

2. Pritisnite i drzite SNAGU
ZAGREVANJA 450 W na 3 sekunde.
Rerna ce resetovati Omiljeno na
fabri¢ka podeSavanja.

5.11 Automatsko odmrzavanje

Automatsko odmrzavanje automatski radi
da bi ispravilo rezim kuvanja i vreme
kuvanja bazirano na tezini hrane.

Mozete da izaberete od 2 menija za

automatsko odmrzavanije.

1. Automatsko odmrzavanje:
Meso/Riba/Divlja¢

2. Automatsko odmrzavanje: Hieb

Primer: Da biste odmrzli 0,2 kg Snicle.

1. Izaberite meni za automatsko
odmrzavanje jednom pritiskajuc¢i dugme
AUTOMATSKO ODMRZAVANJE.

2. Rotirajte dugme da biste izabrali tezinu.

3. Pritisnite dugme POKRENI.

Ako segmenti prikaza pokazuju Semu
rotacije ovo ukazuje na to da hrana
treba da se promesa ili okrene.

Da biste nastavili da kuvate, pritisnite
dugme POKRENI. Na kraju
automatskog vremena odmrzavanja,
program ¢e automatski stati.
Prilagodavanje vremena/napajanja
nije dostupno u automatsko
odledivanju.
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6. TABELE ZA KUVANJE

6.1 Omilieni

Omiljeni Tezina

Dugme

Postupak

Omeksati puter ~ 0,05-0,25 kg

S

Stavite puter u pireks Ciniju.
Dobro promesSajte nakon kuvanja.

Otopiti Cokoladu  0,1-0,2 kg

YA

Izlomite ¢okoladu u male delove.
Stavite ¢okoladu u pireks €iniju.
Mesajte kada se Cuje zvucni signal.
Dobro promesajte nakon kuvanja.
UPOZORENJE!: Cokolada moze
postati jako vruéa! Ako ¢okolada
treba da se duze kuva dodajte
10 sekundi. Pazite na ¢okoladu jer
moze da se pregreje i zagori.

Kolac¢ u Solji 1-4 Solje

W

Napravite kola€ po receptu. Stavite
Solju na kraj pokretnog dela. Stanite na
30 sekundi nakon kuvanja.

6.2 Recepti za kolac u Solji

Kola¢ u Solji od putera od kikirikija

Kola¢ u Solji od limuna

Sastojci za 1 Solju:

Sastojci za 1 Solju:

2 kaSike (25 g) obi¢nog brasna 2Y>kaSike (25 g) obi¢nog brasna
2kasike (30g)  mekog braon Secera 2Y; kasSike (30 g) sitnog Secera

Y4 kaSicica praska za pecenje Y4 kaSiCica praska za pecenje

1% kasike (15 g) ulja 1% kasike (15 g) ulja
4 kasiCica ekstrakta od vanile 1 kaSicica kore od limuna

2 kasSike (30 g)  putera od kikirikija 1 jaje srednje veli€ine

1 jaje srednje velicine Preliv: 1 kasi€ica soka od limuna pomesanih
sa 2 kasicice sitnog Secera
Metoda:

1. Stavite sve suve sastojke u Solju, dobro

pomesajte sa viljuSkom.
2. Dodaijte ulje, ekstrakt od vanile, puter
od kikirikija i jaje, dobro promeSajte.

1.

2.

3. Stavite Solju van centra pokretnog dela.

4. Kuvaijte koristeci % . Kolag ¢e se
podici iz Solje u toku kuvanja.
Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.

Na vrh stavite istopljenu ¢okoladu.
Savet: Ako viSe volite koristite puter od
komadica kikirikija.

Metoda:

Stavite sve suve sastojke u Solju, dobro
pomesaijte sa viljuskom.

Dodajte ulje, koru od limuna i jaje,
dobro promesaijte.

. Stavite Solju van centra pokretnog dela.
. Kuvajte koristeéi Y . Kolaé ée se

podici iz Solje u toku kuvanja.

. Napravite preliv dodajuci sok od limuna

sa sitnim Se¢erom.

. Nakon kuvanja, izvadite kolac, izbodite

vrh i pospite preliv preko kolaca,
ostavite da stoji 30 sekundi.
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Bogati ¢okoladni kola¢ u Solji

Kolac u Solji od maline

Sastojci za 1 Solju:

Sastojci za 1 Solju:

2% kaSike (25 g) obi¢nog brasna 2% kasike (25 g) obicnog brasna
2 kasSike (12g) kakaa u prahu 2% kasike (30 g) sitnog Secera
2%, kaSike (30 g) sitnog Secera Y kasicica praska za pecenje
Y kasicica praska za pecenje 1% kasike (15 g) ulja
1% kasike (15 g) ulja ¥ kasicica ekstrakta od vanile
Y kasicica ekstrakta od vanile 1 jaje srednje velicine
1 jaje srednje veli€ine 1% kasike pekmeza od maline bez
semenki
Metoda:
1. Stavite sve suve sastojke u $olju, dobro  Metoda:

pomeSaijte sa viljuskom.

2. Dodaijte ulje, ekstrakt vanile i jaje,
dobro promesaijte.

3. Stavite Solju van centra pokretnog dela.

4. Kuvaite koriste¢i Yx: . Kolac ée se
podici iz Solje u toku kuvanja.

Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.

DekoriSite sa naslagom puter krema od
Gokolade.

Savet: Da biste napravili kola¢ u Solju od
¢okoladne narandze zamenite ekstrakt
vanile sa %z kasicice ekstrakta narandze.

1. Stavite sve suve sastojke u Solju, dobro
pomeSaijte sa viljuskom.

2. Dodajte ulje, ekstrakt vanile i jaje,
dobro promesajte.

3. Dodajte pekmez koristec¢i kasiku tako
da se ubaci u meSavinu.

4. Stavite Solju van centra pokretnog dela.

5. Kuvaijte koristeci Sﬁﬁ . Kola¢ ¢e se
podici iz Solje u toku kuvanja.

Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.

DekoriSite sa naslagom vanila krema od
putera.
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Kolac iz Solje od komadica jabuke

Kola¢ u Solji od Sargarepe

Sastojci za 1 Solju:

Sastojci za 1 Solju:

2% kasike (25 g) obicnog brasna

2 kasike (20 g) obi¢nog brasna

2 kasike (30 g) mekog braon Secera

2V kasike (30 g) braon Secera

Y kasicica praska za pecenje Y4 kasicica praska za pecenje
Y kasicica cimeta u prahu Y4 kasicica cimeta u prahu
1% kasike (15 g) ulja Y4 kasicica muskatnog orasci¢a u
1 jaje srednje veli¢ine prahu
1% kasike (30 g) sosa od jabuke 1 tbsp mlevenih leSnika

digestivnih biskvita,
izlomljenih

pola (7 g)

1% kaSike (15 g) ulja

kora od %2 narandze

Metoda:

1. Stavite sve suve sastojke (osim
biskvita) u Solju, dobro promesajte sa
viljuskom.

. Dodajte ulje i jaje, dobro promesaijte.

3. Pazljivo dodajte sos od jabuke koristeci
kasiku tako da se pomesa sa
mesSavinom.

4. Na vrh stavite izdrobljeni biskvit.

N

5. Stavite Solju van centra pokretnog dela.

6. Kuvajte koriste¢i 5%, . Kolag ce se
podici iz Solje u toku kuvanja.
Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.

Dodaijte kuglu sladoleda od vanile.

UPOZORENJE! Sos od jabuke ¢e
biti vruc.

30g izrendane Sargarepe

1 jaje srednje veliCine

Preliv od krema: 15 g putera, otoplienog
40 g Secera u prahu, 40 g punomasnog krem
sira, /2 kaSic¢ica soka od narandze

Metoda:

1. Stavite sve suve sastojke u Solju, dobro
pomesajte sa viljuSkom.

2. Dodaijte ulje, koru od narandze,
izrendanu Sargarepu i jaje, dobro
promesaijte.

3. Stavite Solju van centra pokretnog dela.

4. Kuvajte koristeci iﬁ(s . Kolac ¢e se
podici iz Solje u toku kuvanja.

5. Napravite preliv meSajuéi puter, Secer u
prahu, krem sir i sok od narandze.

Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.

Pustite da se kola¢ ohladi, zatim dodajte
preliv.



6.3 Automatsko odmrzavanje
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Automatsko

. Tezina Dugme Postupak
odmrzavanje
Meso/riba/zZivinsko 0,2-1,0 kg sk Stavite hranu u porculansku posudu na
meso Lwre] x1 sredinu rotacione ploce.
Kada se Cuje zvonce, okrenite hranu,
rasporedite i odvojite. Zastitite tanke
delove i topla mesta aluminijumskom
(Cela riba, riblji folijom.
odresci, riblji filei, Nakon odmrzavanja, umotajte u
pileci bataci, pilece aluminijumsku foliju 15-45 min, dok se
grudi, mleveno dobro ne odledi.
meso, odrezak, Mleveno meso: Kada se ¢uje zvonce,
kotleti, plieskavice, okrenite hranu. Uklonite odmrznute
kobasice) delove ako je moguce.
@ Nije pogodno za celo pile.
Hleb 0,1-1,0 kg sk Rasporedite u porculanskoj posudi na
L] x2 sredini rotacione ploce. Za 1,0 kg

rasporedite direktno na rotirajuci tanjir.
Kada se €uje zvonce, okrenite,
rasporedite i uklonite odmrznute kriske.
Nakon odmrzavanja, pokrijte
aluminijumskom folijom i neka stoji
5-15 min, dok ne bude dobro
odledeno.

Unesite samo tezinu hrane. Nemojte ukljuciti teZinu posude.
Za hranu koja je teza ili lakSa od tezina/kvantiteta koji se nalazi na tabeli, koristite manuelno

rukovanje.

Krajnja temperatura ¢e varirati zavisno od pocetne temperature.

Odresci i kotleti treba da budu zamrznuti u jednom sloju.

Mleveno meso treba da bude zamrznuto u tankom obliku.
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6.4 Zagrevanje hrane i pi¢a

Kolic¢ina Jacina Vreme

Hranalpice g/ml- energije Min- Nacin
Mieko,, 1 Solja 150 900 W 1 ne poklapati
Voda, 1 Solja 150 900 W 2 ne poklapati
6 Solja 900 900 W 8-10  ne poklapati
1 porcija 1000 900 W 9-11  ne poklapati

Obrok za jedan tanijir 400 900 W 4-6 poprskajte malo vode po sosu,
poklopite, promesajte na polovini
zagrevanja

Supa/paprikas 200 900 W 1-2 poklopite, promesajte nakon
zagrevanja

Povrée 500 900 W 3-5  ako treba, dodati malo vode,
poklopite, promesajte na polovini
zagrevanja

Meso, 1 kriska " 200 900 W 8 tanko rasporedite sos po vrhu,
poklopite

Riblji file 200 900 W 3-5 poklopite

Kolag, 1 kriska 150 450 W Vo1 stavite u porculansku posudu

Hrana za bebe, 190 450 W Va1 prebacite u odgovarajucu posudu

1 tegla za mikrotalasnu, nakon zagrevanja
dobro promesSajte i proverite
temperaturu

Toplienje margarina ili 50 900 W VA poklopite

putera "

Topljenje cokolade 100 450 W 3-4 povremeno promesajte

Y od hladne/og

6.5 Odmrzavanje

- . Vreme
Kolic¢ina Jaéina  Vreme - I
Hrana .. . Nacin stajanja
-g- energije  -Min- Min-
Gulas 500 270 W 8-9  promesajte na polovini 10-30
odmrzavanja
Kolac, 150 90 W 1-3  stavite u porculansku 5
1 kriska posudu
Voée 250 270 W 3-5 rasporedite ravhomerno, 5

okrenite na polovini
odmrzavanja
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. Vreme
Koli¢ina - -
Hrana Nacin stajanja
9 -Min-
Riblji file 300 poklopite 2
Obrok od 400 poklopite, promesajte nakon 6 2
jednog tanjira minuta
6.7 Kuvanje
. Vreme
Koli¢ina . —
Hrana Nacin stajanja
53 -Min-
Prokule/ 500 dodaijte 4-5 vk vode, poklopite, -
Grasak promesajte na polovini kuvanja
Sargarepa 500 isecite na kolutove, dodajte 4-5 -
vk vode, poklopite, promesajte
na polovini kuvanja
Pecenja 1000 zacinite po ukusu, stavite u 10
plitku posudu, okrenite na pola
kuvanja
Riblji file 200 zacinite po ukusu, stavite u 2

porculansku posudu, poklopite

@ Ako rerna radi u bilo kojem rezimu 3 minuta ili duze, ventilator ¢e ostati uklju¢en na 2 minuta nakon
Sto se kuvanje okonca. Otvorite vrata i zaustavice se, zatvorite vrata i ponovo ¢e se pokrenuti dok se
2 minuta ne okoncaju (ukljucujucéi vreme otvaranja vrata). Ako rerna radi manje od 3 minuta ventilator

se nece ukljuciti.
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7. SAVETI | NAZNAKE

7.1 Bezbedno posude za mikrotalasnu

Posude

Bezbedno za
mikrotalasnu

Komentari

Aluminijumska folija/ I X Mali komadi aluminijumske folije mogu se koristiti za

posude od zastitu hrane od pregrevanja. Drzite foliju najmanje 2 cm

aluminijumske folije od zidova pecénice, jer moze doci do varni¢enja. Posude od
folije nisu preporucljive, osim ako ih navodi proizvodac
pazljivo sledite uputstva.

Porcelan i keramika I X Porcelan, grnéarija, glazirano glineno posude i arkopal su
obi¢no pogodni, osim onih sa metalnim ukrasima.

Stakleno posude, v Treba voditi racuna prilikom kori§¢enja staklenog posuda,

npr. Pyrex ® jer moze popucati ili napuknuti ako se naglo zagreva.

Metal X Ne preporucuje se upotreba metalnog posuda prilikom
upotrebe mikrotalasne energije, jer moze stvarati varnice,
koje mogu izazvati pozar.

Plasti¢ne/polistirolske v Mora se voditi racuna, jer se neke posude deformiSu, tope

posude, npr. za brzu ili gube boju pri visokim temperaturama.

hranu

Kese za v Moraju se probosti da bi para mogla da izlazi. Proverite da

zamrzivac/pecenje li su kese odgovarajuée za upotrebu u mikrotalasnoj.
Nemoijte koristiti plasticne ili metalne vezice, jer se mogu
istopiti ili zapaliti zbog varni¢enja metala.

Papir - tanjiri, Solje i v Koristite samo za zagrevanije ili upijanje vlage. Mora se

kuhinjski papir voditi rauna, jer pregrevanje moze izazvati pozar.

Slamnate i drvene v Uvek nadgledajte pec¢nicu kada koristite ove materijale, jer

posude pregrevanje moze izazvati pozar.

Reciklirani papir i X Mogu sadrzati ekstrakte metala koji ¢e izazvati ,varni¢enje*

novine

i mogu izazvati pozar.
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7.2 Saveti o kuvanju u mikrotalasnoj pecnici

Saveti o kuvanju u mikrotalasnoj pecnici

Sastav Hrana bogata masnocom ili Secerom (npr. bozi¢ni puding, pite od jabuka)
zahteva krace vreme zagrevanja. Mora se voditi racuna, jer pregrevanje moze
izazvati pozar.

Veli¢ina Radi ravhomernog kuvanja napravite sve jednake komade.

Temperatura  Pocetna temperatura hrane utice na koli¢inu vremena potrebnog za kuvanje.

hrane Zasedi hranu sa nadevima, (npr. krofne sa dzemom), da biste oslobodili toplotu
ili paru.

Rasporedite  Stavite najdeblje delove hrane prema spoljasnjem delu posude, (npr. pilece
batake).

Poklopac Koristite prijanjajucu foliju sa otvorima za mikrotalasnu ili odgovarajuci poklopac.

Probodite Hrana sa ljuskom, korom ili opnom mora se probosti na nekoliko mesta pre
kuvanja ili zagrevanja zbog nagomilavanja pare, $to moze izazvati eksploziju
hrane, (npr. krompira, ribe, piletine, kobasice).

VAZNO! Jaja se ne smeju zagrevati pomocéu mikrotalasne energije, jer
mogu eksplodirati, ¢ak i nakon $to se kuvanje zavrsi, (npr. posirana, tvrdo
kuvana).

Promesaijte, Radi ravnomernog kuvanja neophodno je promesSati, okrenuti i rasporediti hranu

okrenite, tokom pripreme. Uvek promesaijte i rasporedite od spoljasnje strane prema

rasporedite centru.

Stajanje Nakon kuvanja neophodno je vreme stajanja koje omogucava da se toplota
ravnomerno rasporedi kroz hranu.

Zastitite Topli delovi mogu se zastititi malim komadima folije, koja odbija mikrotalase,

(npr. pile¢e noge i krila).

Koristite krpe za hvatanje vrelih sudova ili zastitne rukavice za rernu kada vadite hranu iz pec¢nice da
biste sprecili opekotine. Posude, aparate za kokice, kese za pecenje u rerni itd. uvek otvarajte na
udaljenosti od lica i ruku da bi ste izbegli opekotine od pare.

Uvek se odmaknite od vrata peénice kada ih otvarate da biste izbegli opekotine od ispustene pare i
toplote. Isecite punjenu pe¢enu hranu nakon zagrevanja da biste oslobodili paru i izbegli opekotine.
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8. STA UCINITI AKO

Problem Proverite dali. ..
Mikrotalasna ne radi » Osiguraci u kutiji sa osiguracima rade.
pravilno? * Nije nestalo struje.

Ako osiguraci nastave da pregorevaju, obratite se kvalifikovanom
elektricaru.

Mikrotalasni rezim ne
radi?

Vrata su pravilno zatvorena.
Zaptivke vrata i njihove povrsine su Ciste.
Dugme POKRENI je pritisnuto.

Rotirajuéi tanjir se ne
okrece?

Nosac tanjira je pravilno spojen sa pogonom.

Posuda za pecnicu ne prelazi preko rotacione ploce.

Hrana ne prelazi preko ivice rotacione ploce sprecavajuci je da se
okrece.

Nema nista u udubljenju ispod rotacione ploce.

Mikrotalasna necée da se

Iskljucite uredaj sa napajanja.

iskljuci? » Pozovite ovlaSéenog ELECTROLUX servisnog agenta.
Unutrasnje svetlo ne » Pozovite svog ovlaS¢enog ELECTROLUX servisnog agenta.
radi? Unutrasnje svetlo moze da zameni kvalifikovani ovlasc¢eni

ELECTROLUX servisni agent.

Hrani je potrebno vise
vremena za zagrevanje i
kuvanje nego pre?

Podesite duze vreme kuvanja (dupla kolic¢ina = skoro duplo vreme)
ili,

Ako je hrana hladnija nego obi¢no, okrecite je s vremena na
vreme ili,

Podesite veéu postavku snage.

Vrata se nece otvoriti
usled nestanka struje?

PaZljivo otvorite vrata tako Sto ¢ete ih povuci od vas pri donjoj
desnoj strani ugla staklenih vrata.
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9. SPECIFIKACIJE

Napon AC napajanja 220-240 V, 50 Hz, jednofazni

Osigura¢ na liniji napajanja MuHumym 10 A

Potrebna AC shaga: Mikrotalasna 1.4 kW

Izlazna snaga: Mikrotalasna 900 W (IEC 60705)

Frekvencija mikrotalasa 2450 MHz " (Grupa 2 / klasa B)
Spoljasnje dimenzije: MBE2658SE 596 mm (S) x 459 mm (V) x 404 mm (D)
Unutrasnje dimenzije 342 mm (S) x 207 mm (V) x 368 mm (D) 2
Kapacitet pecnice 26 litara 2

Rotirajuéi tanjir 2 325 mm, staklena

Tezina oko 19 kg

7 Ovaj proizvod zadovoljava zahteve Evropskog standarda EN55011.
U skladu sa ovim standardom, ovaj proizvod je klasifikovan kao oprema 2. grupe B klase.
Grupa 2 znadi da uredaj namerno proizvodi energiju radiofrekvencije u obliku elektromagnetne
radijacije radi termicke obrade hrane.
Uredaj B klase znaci da je oprema pogodna za upotrebu u domacinstvu.

2 Unutra$nji kapacitet se izracunava merenjem maksimalne Sirine, dubine i visine.
Stvarni kapacitet prijema hrane je maniji.

10. INFORMACIJE O ZASTITI OKOLINE

Peuviknupajte matepujane ca Ypehaje obenexeHe cumbonom ﬁ
cumobonom L/,\'_) . MakoBare ognoxuTe y HemojTe HGauaTu 3ajegHo ca cmehem.
ofrosapajyhe KoHTejHepe paaun [Mpounssoa BpaTuTe y NokanHu LeHTap 3a
peuuKnmpara. peuuknuparbe unm ce obpaTtute

OMLUTUHCKO] KaHLenapuju.
Momo3uTe y 3aLTUTI KMBOTHE CpeauHe 1

TbyACKOT 3[paBrba Kao 1y peLuKnuparby
oTnagHor Matepujana of enekTPOHCKMX U
enekTpuyHux ypehaja.
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HWE MUCITMME HA BAC

Bwu Gnarogapvme wto nsdpasTte nponssog Ha AEG. Mo cozgagoBme CO MHOBATUBHU
TEXHOIOorMmM 3a Aa B/ OBO3MOXMME BGecrnpekopHa ynotpeba co roavHu LUTO Ke B NOMOTHe
[a CM1 ro OfIECHUTE XKMBOTOT - OANMKM LUTO HEMA A M'M HajOeTe Kaj CEKOjOHEBHUTE
anapatu. OaBojTe Marnky Bpeme 3a fa ro npoumtaTe 1 aa ro MCKOpUCTUTE HajaobpoTo o
OBOj anapar.

MoceTeTe ja HawaTa Be6 cTpaHWLa 3a Aa:
[lo6reTe KOpUCHM COBETU, GPOLLYPU, BOAWY 3a pelLLaBat-e Ha NpoGremu,

MHOPMaLIMKM 33 CepBUCUpatbe:
www.aeg.com

Peructpupare BawwmoT npoussog 3a nogobpw ycnyru:

www.registeraeg.com

KynysaTte Jogatouu, MonosHu n OpurnHanHu Aenosu 3a BawmoT anapar:

www.aeg.com/shop

FPVXA N YCITYTA 3A KOPUCHULN

Bv npenopayyBame fa KOpUCTUTE OPUTMHAHU JEN0BU.

Kora ke koHTakTrpaTe co CepBUCOT, bupeTe CUrypHY AeKa rv uMaTte Ha pacrosiarake cliefiH/Be
nopgaTtouu.

NHbopmaLmmnTe Moxe fa rv HajaeTe Ha nnoykata co nogatoun. Mogen, bpoj Ha npon3soaorT,
Cepucku 6poj.

& Mpepynpeaysarse / BHumanue - CurypHOCHY nHgopmaiimm

(i) OnwTn nHdbopmaLmm n coBeTn

(&) MHdbopmaumm 3a okonvHaTa

MosHOCTa 3a NPOMEHV € 3apxaHa.
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1. & BAXHW BE3BEOHOCHW YINATCTBA

OBoj anapat MOXe [ja ro KopucTar Aela co HanosHeTn 8
FOAVHM M NOCTapK, Kako 1 Niuia Co HamaneHu n3nyku,
CETUMHW UM MEHTaIHM CNOCOBHOCTY UM OHUE HA KO M
He[ocTacyBa UCKyCTBO ako ce nod Haasop uin bune obyyeHn
Kako [a ro KopucTaT anapatoTt Ha 6e36eeH HaumH 1 T
pa3bpane onacHOCTUTE LITO MOXe Aa ce nojasaT. [euara
Tpeba aa ce nog Haa3op 3a Aa ce 06e36ean aa He cv urpaat
co anaparoT. [leLjata He CMee Ja ro Yucrar 1 ogpxysaat
anaparoT OCBEH ako He Ce CO HamnonHeTH 8 roguHn nnu
rnocTapu 1 nog Haasop.

OBoj ypen He e HaMEeHET [ja ce KOpUCTU Ha HagMopcKa
BucuHa Hag 2000 m.

& BAXHO! BAXXHW BE3BE[JHOCHW YTATCTBA:
MPOYNTAJTE ' BHUMATENHO U YYBAJTE ' 3A
AHW OCBPTI.

& NMPEOYMNPEOYBAHE!

AKo BpaTaTa unu guxTyeaduTe 3a BpaTaTa ce
OLUTETEHW, HE CMee [a Ce paKyBa CO neykara
[oOeka He ja nonpasBu KOMMNETEHTHO N1LE.

& NMPEOYMNPEOYBAHE!

OnacHo e Cekoj KOj HEe € KOMMNETEHTHO Nuue aa
BpLUM KakeBa Guno ycnyra unm nonpaska LUTo
BKIy4yBa OTCTpaHyBaH-€ Ha Kanak Koj faBa
3aliTuTa o4 U3rnoXyBake Ha MUKpobaHoBa
eHepruja.

A NMPEOYNPEQYBAHE!
TeuyHocTWTE M gpyraTa XxpaHa He cMeaT fa ce 3arpeBaat
BO 3aneyvaTeHn cafgoBsu Buaejkn Moxe Aa ekcnnogvpaar.
OBO0j ypen e HameHeT 3a ynotpeba Bo fJOMaKMHCTBaTa 1 3a
CIMNYHW HAMEHM KaKO Ha MPUMEP: KYjHCKV NpOCTOpuM 3a
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NepcoHanoT BO NPOAABHULM, KaHLenapum 1 apyri paboTHu
CpeauHu; Kyku Ha hapma; KNUeHTM BO XOTENW, MOTENW 1 ApYru
CTaHOEHM CpenHX; CPEAVHI Of TUMOT HOKEeBaH-€ CO MOjadok.

KopucTeTe camo nNputop 1 cagosu HameHeTy 3a
MVKpOGpaHoBa neyka.

MeTtanHun cagoBu 3a XxpaHa v nujanaum He ce 403BOJSIEHN
3a BpeEME Ha roTBEH-E BO MMKPOBpaHOBa neyka.

He ocraBajTe ro anapatoT cam Kora KOpUcTuTe niacTumka,
XapTuja unu gpyrv 3ananuem cagoBu 3a XpaHa 3a eaHa
yrnoTtpeba.

MwukpoBpaHoBaTa neyka e HaMeHeTa 3a 3aTomnnyBaHe XpaHa i
nujanaum. CyLLeHeTo XpaHa Unv anuLiTa 1 3arpeBar-eTo
NepHUYMHbA CO Fpejaum, BNIEYKW, CyHIepu, BIAXKHI KPMv 1 CI1.
MOXe [a JoBee [0 PU3vK of NoBpesa, 3ananyBahe Unm
noxap.

Ako XpaHaTa LUTO Ce 3arpeBa MnoyHe Aa ucnywra vag, HE
OTBOPAJTE JA BPATATA. Uckny4eTe ja n n3eneyete ro
MPUKITYYOKOT Of LUTEKEP M NMoYekajTe XxpaHaTa [a npectaHe Ja
ucnywra vyag. OTBOpaH-E€TO Ha BpaTaTa JofeKa XpaHaTta
UCryLITa Ya MoXe [a npeav3Buka OraH.

3arpeBar-€eT0 Nujanauy Bo M1kpobpaHoBaTa nevka Moxe Aa
pe3ynTypa co OANIOKEHO epynTUBHO Bpuehse. 3aToa, Co cagoT
Tpeba fa ce pakyBa Co BHUMAHVE.

CoapuHaTa Ha LWMMHsaTa 3a XpaHeHe 1 TernuTe 3a
bebeluka xpaHa Tpeba ga ce npomella unm npoTpece, a
TemnepaTypara da ce nposepu npepn ynotpeba, 3a ga ce
n3berHaT n3ropeHnum.

He roteeTe jajua BO nyLuna, a LenuTe TBPAO BapeHu jajua He
cmeart [a ce 3arpeBaaTt Bo MUKpobpaHoBaTa neyka ouaejku
MOXe [ja ekcniogun-paar gypuy 1 OTKaKO Ke 1cTeye BPEMETO 3a
FOTBEHE.



MAKEOOHCKU 127

1.1 [pwxa n uncrewe

Bpara:

UncteTe rv AgBeTe CTpaHU Ha BpaTaTa, rymaTa Ha
BpaTaTa 1 NoBpLLUMHUTE 3a CMojyBaH-e peoBHO 3a Aa '
OTCTpaHUTE CUTE Tparn og HeYMCTOTUM CO CyBa, Meka
kpna. He kopucteTe rpybn abpasmsHu cpeacTsa 3a
YNCTEHE, HATY OCTPU METarHU XNLM 3a YACTEHE Ha
CTaKnoTo Ha BpaTaTta buaejkn moxe aa ja narpebar
NOBpLUMHATA LUTO MOXE Aa A0Befe A0 KpLUeH-e Ha
CTaKIoTO.

BHaTpeluHoCT Ha neykara:

3a unctere, n3bpuLleTe rm cuTe Npckarba Unm
NCTypara Co MeKa CyBa Kpna Unmn cyHrep no cekoja
ynoTtpeba aogeka neykara e ywre Tonna. 3a noronemm
NCTypara, ynotpebete 6nar canyH 1 nsbpuiiete
HEKOSIKY MaTh CO CyBa Kpra AOAeKa He ce oTcTpaHaT
cuTe octatouun. He BageTe ro kanakoT 3a MUKPO
B6paHosuTe. O6e3beneTe canyHOT 1 BogaTta Aa He
HaBrieryBaart BO ManuMte OTBOPWU Ha suaoBuTe buaejku
TOa MOXe Aa ja owTeTn neykara. He kopucrete
CpeAcCTBa 3a YNCTEHE BO CMpej 3a BHATPELLHOCTa Ha
neykara. Yucrerte rv KanakoT 3a MUKPODPaHOBO 3payetse,
BHATPELUHOCTA Ha neykata, noTrnoparta Ha BpTeHE U OCHOBaTa
MO CeKoe KopucTerse. VicTute mopa ga buaar cysu v 6e3
MacHOTUW. HaTanoxeH1Te MacHOTUM MOXe [ia ce Nperpear 1
[la NoYHaT Ja Yafar unn Ja npeavssukaar ora.

HapsopeluHocT Ha neykara:

HapBopeluHocTa Ha neykaTta MoXe NEeCHO Aa Ce UCHNCTY
CO HeXeH carnyH 1 Boaa. V3bpuLieTe ro canyHoT co
BriaXkHa Kpra 1 UCyLLIETE Ha HaABOPELLHOCTa CO MeKa
Kpna.

KoHTponeH naHen:

OTBOpETE ja BpaTa Npes YMCTeHE 3a Aa o
[le3aKTUBMpaTe KOHTPOSHUOT NaHern. McuucteTe ro
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KOHTPOJTHMNOT naHes1 BHUMaTESHO. Co nomoLu Ha Kpna
HaToneHa camMmo CO BOAa, HEXXHO 6pVILIJeTe ro naHenoT
Joneka He ce NCHNCTN. I/I36erHyBajTe ronemMm Korm4imHm
Boaa. He KOpuUcCTeTe HMKakB BUOOBU XEMUCKU UIA
86pa3I/IBHI/I cpeacrtBa 3a Yncrtewe.

Bptnvea ocHoBa v BpTN“Ba notropa:

3BapgeTe rv BpTNMBaTa ocHOBa M BpTNvBaTa rnotnopa
of neykara. Viamunjte rv BpTnivBUTE OCHOBA M NOTMNOPA CO
Gnar canyH n Boga. Vcywwete co cysa kpna. /I BptnueaTa
OCHOBa 1 BpTNMBAaTa rnoTrnopa Moxe fa ce nepar BO
MaLlvHa 3a cadoBMU.

A BAXHO!
UuncTteTe ja neykaTta peqoBHO M otcTpaHyBajTe rm
ocTatouuTe of xpaHa. AKo He ja ogpysaTte
neykaTa BO YMcTa cocTojba Moxe aa gosede 40
OLUTETYBaH-E€ Ha MNOBPLUMHATA LUTO NakK HENOBOJSTHO
Ke nosnuvjae Bp3 JONroTpajHOCTa Ha anapaToT U
MOXe [a pe3ynTupa BO ornacHa cutyauuja.

Tpeba na ce BHMaBa Aa He ce NpemecTyBa
NoABMXKHATA Mrioya npu oTCTpaHyBaH-e Ha Ca0BU
o/l anaparor.

& BAXHO!

He CMee [1a Ce KOPUCTU YMCTad Ha napea.
MwukpoGpaHoBaTa neyka e HameHeTa Aa ce KOPUCTU Kako
BrpageHa.

AnapaTtoT 1 IenoBuTe LUTO MOXe Aa ce AodaTaT cTaHyBaar
BpEenu 3a Bpeme Ha ynotpebara.
A NPEOYMNPEOQYBAHKSE!

feuarta Tpeba Aa ce ApxaT HacTpaHa 3a Aa ce Ccrpeyu
[a ce uropar.
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& BAXHO!

He kopucteTe komepumjanHn CpeacTsa 3a YNCTEHE
PEPHU, YMCTaun Ha napea, abpasvBHK, rpyou
CpeacTBa 3a YANCTEHE, HAKaKBUM cpeacTsa LTo
coapXat HaTPUyM XMOPOKCUA UK XULUM 3a
rpebere Ha HUTY eaeH gen Ha MUKpobpaHoBaTa
neyka.
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2. NOCTABYBAHE

388/
459

596
/
Min.
850
Mwkpo6paHoBaTa neyka Moxe Aa ce NocTasu
BO noavuuja A nnm b:
. [MmeH3um Ha oTBOpOT
Mo3suuwmja w n B
A 562 x 550 x 450
5) 562 x 500 x 450

Mepku Bo (MM.)




2.1 TlocTtaByBare Ha anapaTtoT

—
—4 mm
-
T
oo
[
Il Il
4 mm 4 mm
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. N3Bagete ro LlenoTo nakyBaHke 1

npoBepeTe BHUMATESTHO Janu uva
3HaLM Ha OLUTETYBaH-E.

. HamecrteTe v kykuTe 3a doukcuparse

BO KYJHCKMOT efleMeHT rnegajkm Bo
[AOCTaBEHWUTE JINCT N YPHEK CO
ynarcrsa.

. Hamecrterte ro ypenot Bo KyjHCKMOT

eneMeHT norneka u 6e3 npumeHa Ha
cuna. Ypenot Tpeba aa ce nogurHe Ha
KyKUTE 3a 3akauyBakse 1 Ja ce
nocTaen Ha MecTo. AKO Hekoja apyra
CKIlorkKa ro nonpevyBa MecTeHETO,
oBaa Kyka MoXe Ja ce MecTu 1
obpaTHo. MpegHaTa pamka Ha pepHaTa
Tpeba Aa ce 3anenu 3a NpeaHNoT
OTBOP Ha KYJHCKMOT EfeMeHT.

. [NpoeepeTe ganu e ctabunex

anapaToT v Janu ce 3aKocyBa.
[MpoBepeTe aanu uma 4 MM. NPOCTOpP
Mefy BpaTaTa Ha ENEeMEHTOT rope U
ropHata pamMka (BuageTe ro
aujarpamor).
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2.2 TloBp3yBah-e Ha neykarta 3a
N3BOP Ha eNeKTPUYHO
HanojyBaH-e

» [lpukny4oKkoT 3a en. HanojyBaxe Mmopa
(A) Aa 6uae necHo gocTaneH 3a Aa Moxe
[a ce VCKIy4un anapartoT JIECHO BO
cnyyaj Ha utHoct. Mnu Tpeba aa buge
MOXHO [a ce U3onvpa nevkara og
HanojyBaHe CO NoCcTaByBaHe
npekvHyBay BO (OMKCHOTO NOBP3yBaH-e
BO COrfacHOCT CO npasunara 3a

noBp3yBaH-€.
— .

o + Kabenot 3a HanojyBate Co ern.
000 eHepruja Moxe Aa ro CMeH1 camo
o° enekTpuyap.

o o .
o] * Ako kabenoT 3a HarnojyBarse €

oLITeTeH, TOj Mopa Aa buae 3ameHeT
of CTpaHa Ha NPou3BOAMTENOT,
HEroBMOT CepBUCEP UMW CIINYHO
KBanuguvKyBaHu nuua 3a aa ce
n3berHe onacHocCT.

+ LlTekepoT He cMee da ce nocTaBsm 3aj
€NeMEHTOT.

* Hajgobpara nosuumja e Hag,
enemeHToT, Buaete (A).

+ [loBp3eTe ja neykaTa 3a MoOHOdasa
220-240 V/50 Hz Han3meHn4Ha cTpyja
npeky NpaBuiHO NOCTaBeH 3a3eMjeH
wtekep. MNpykny4okoT Mopa fa e
3awwTnTEH co ocurypysay og 10 A.

+ [lpepn nocraByBake, Bp3eTe napye
Xuua 3a kabenoT 3a HanojyBaxe co
€en. eHepruvja 3a Aa ro onecHuTe
noBp3yBaH-ETO A0 Touka (A) Kora ce
nocTtasyBa anapaToT.

» Kora ro BMeTHyBaTe anapartoT BO
€eneMeHT CO BUCOKM cTpaHuum, HE
npurmedyBajTe ro kabenot 3a
HanojyBame.

* He notonyeajte ru kabenot 3a
HanojyBar-e 1nn NpPUKIy4YoKOT BO BOAA
1M BO KakBa G1no gpyra TeYHOCT.

* He po3BonysajTe kabenoT 3a
HanojyBarse a NoOMUHyBa Npeky
BPENW U OCTPY NOBPLUMHN KaKO LUTO
e obnacra 3a BeHTVnauwvja Ha BpenuoT
BO3yX rope 043aau Ha nedkarta.




2.3 [JononHUTenHn coBeTun

He kopucTeTe ja MmkpobpaHoBaTa nevka
3a 3arpeBarbe Macro U 3a NpXKem>e.
TemnepatypaTta He MOXe Aa ce
KOHTpOMMpa 1 MacrnoTo MOoXe Aa ce
3ananu. 3a npaBerse NyKaHku, KopUcTeTe
camo cneuujanHun cagosu 3a NpaBeHe
nykaHkvM BO MMKpoOpaHoBa neyka.

Jlnyata co NEJCMEJKEPU Tpeba ga rm
npoBepaT MepkuTe 3a 3alTuTa BO O4HOC
Ha MMKPOOPaHOBWTE NEYKM Kaj JOKTOPOT
Unv NPOU3BOAMTESOT Ha NejCMejKEPOT.

Hvikoraw He nponesajte nnu He
BMETHYBajTe NpegmeTn BO OTBOpUTE 3a
6paBaTa Ha BpaTaTa unm Bo oTBOpMTE 3a
BeHTUNauuja. Bo cnyyaj Ha nponesamse,
BedHaLl UCKIyyeTe ro 1 u3BageTe ro
MPUKIYYOKOT Ha neykarta v NoBUKajTe ro
OBNAaCTEHWOT cepBuCep Ha
ELECTROLUX.

Huvikorawl He MeHyBajTe ja nevkaTta Ha HUTY

efeH HaumnH.

KopucTeTe rv camo BpTNvBMTE OCHOBA U
noTnopa WTo ce An3ajH1upaHn 3a oBaa
neyka. He Bkny4yyBajTe ja neykarta 6e3
BPTNMBaTa OCHOBA.

3a ga cnpeuunTe Kpluewe Ha BpTMBaTa

OCHOBa:

* [pepn uncTerbe Ha BpTNMBaTa OCHOBA
€O BOfa, OCTaBeTe ja Aa ce u3nagu.

* He craBajTe Bpena xpaHa unu Bpern
npvbop Ha nagHa BPTIMBa OCHOBA.

* He craBajTe nagHa xpaHa unv nagex
npvbop Ha Bpera BpTnvBa OCHOBaA.
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HWTy Npon3BoaMTENOT, HUTY 3aCTaNHUKOT
Hema aa npudaTaT o4roBOPHOCT 3a
OLUTETYBaH-E Ha Nneykarta unm nuyHa
noBpeaa 3apaau Hecrneaere Ha
npaBunHaTa npoLieaypa 3a enekTpuyHo
noep3yBane. Of Bpeme HaBpeMe Moxe
a ce hopmmpaaT napea of Boaa unu
Karnku Ha SWO0BUTE Ha neykaTta UM oKony
rymarta Ha BpataTta v NoBpLUMHUTE 3a
cnojyBarse. OBa € HOpMarHo u He e
nHOVKaumja 3a NpoTekyBake unu aedext
Ha Mu1KpobpaHoBaTa neyka.
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3. TPEITIEQ HA ATTAPATOT

3.1 MukpobpaHoBa neyka

MpeaHa pamka
Cujanuuka Bo neykara
KoHTponeH naHen

Konye 3a oTBOpeHa BpaTa

Kanak 3a 13BopoT Ha
OpaHoBU

BHaTtpeluHocT Ha nevkaTta

OcoBurHa

BEREE BEENE

'yma Ha BpaTtaTa u
NOBPLUMHYM 3a
- crnojyBare

MpoBepeTe Janu e AOCTaBeHa crieaHaTa
[OMONHUTENHa Onpema:

BpTrvea ocHosa

BpTrvBa notnopa

» T[locraBeTe ja BpTAMBara notnopa Ha
[JHOTO o BAnabHaTMHaTa.

+ [loToa, cTaBeTe ja BpTNMBaTa OCHOBa
BP3 BpTNMBaTa notropa.

+ [lpoBepeTe fanv cafoBUTE Y YUHUUTE
ce yncty 6e3 ocTaTok of TpKanesHa
pamka kora rv BaguTte o rnedkarta 3a fa
n3berHeTe OLUTETYBaHE Ha BPTNMBaTa
OCHOBa.

Kora HapayyBaTe fononHuTenHa
onpema, NnocoyeTe 1M [Be CTaBKu:
1Me Ha AenoT U MMe Ha MoZenoT Ha
3aCTanHUKOT MW Ha OBMNACTEHNOT
cepsucep Ha ELECTROLUX.



3.3 KoHTponeH naHen

WMHavkaTtopu 3a gurutaneH
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Konunrsa 3a HUBOA

Y Ye Yo npukas: Ha MOKHOCT
"
Q @ (=) Konunrsa 3a
B YT Yg:| OMvnenm peuenTy OMUMEeHN peLienTy
O Konue 3a
90W 270W 450W 630W 900W
IEI KyjHckM TajMep aBTOMATCKO
e e 0AMp3HyBakbe
s ABTOMATCKO Konue 3a
73'\*7 7/'\&7 ! Y | onmpsHyBarse KyjHCKM Tajmep
1 2 3
| MUKpo 6paHoBY B Perynarop sa
Q Tajmepot/TexvHaTa
Cronmpaj/OTkaxu Konue 3a crapr/

A A 0

Q)
| e
—@ P g

3alututa 3a 6e3beaHoCT Ha
neuara

noTBpAn/6p3 ctapT

Konye 3a ctonupare

Konye 3a oTBOpeHa
BpaTa

MocTaBn YacoBHUK
CermeHTH Ha ekpaHoT

TexuHa

90W 270W 450W 630W 900W

HuvBoa Ha MoKHoCT

4. TIPE[ NPBATA YINOTPEBA

4.1 TlpuknyyyBane

Kora ke ja BknyuuTe neykara 3a npsnar,
umMare onuyja Aa ro nocTaBuUTe YacoBHM-
koT. NeykaTa nma 24-4acoBeH CUCTEM.

1. Tlleykata ke UCMyLUTM 3BYYEH CUrHan u
CUTE MKOHWU Ha eKpaHOoT Ke ce BKIy4YaT
BO Tpaek-e 0f NMOMNOBMHA CEKyHAA.
KopwcTeTe ro perynartoport 3a aa
n3bepeTe Aanm YacoBHUKOT Aa e
L,BKIy4eH" (on) nnn ,mcknyyen” (oFF).
3a [a ro Uckny4ynTe YacoBHUKOT,
BpTETE IO perynaTopoT cé Aofeka
€KpaHOT He nokaxe ,Mcky4eHo"“(oFF),
a noToa NPUTUCHETE o KONYeTo
CTAPT. NeykaTa e noaroteeHa 3a
ynoTpeba.

2a.

AKO CT€ o UCKIy4nre YaCoBHUKOT U
cakaTe MOBTOPHO Ja ro BKIy4uTe,
nputucHete ro konyeto KYJHCKU
TAJMEP geanatv v cnegete ja
ToykaTa 2b.

2b. 3a ga ro BKIy4uTe YaCoOBHUKOT, BpTETE
ro perynaTtopoT C& [jofieka eKpaHoT He
nokaxe ,,BKry4eHo" (on), a notoa
npuTncHeTe ro konyeto CTAPT.
Mpumep: 3a ga ro noctaBuUTe YaCOBHUKOT
Ha 18:45.
1. 3aBpTeTe ro perynatopor 3a fa ro
npunaroguTe 4acor.
2. lMputucHeTe ro konyeto CTAPT 3a ga
noTBpAunTeE.
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3. 3aBpTeTe ro perynatoport 3a Aa
npunaroguTe MUHyTUTE.

4. MputucHete ro konyeto CTAPT 3a ga
noTBpamnTe.

Kora e nocTtaBeH YaCOBHWKOT,
BPEMETO O[] IEHOT Ke Ce MpUKaxe Ha
€KpaHoT.

4.2 Mwvpysatse (EkoHomnyeH
pPEeXNM)

[MeukaTa aBTOMAaTCKM Ke Brese BO PEXuM
Ha MUpyBaH-e aKo He Ce KOPUCTU BO POK O
5 MUHYTW.

Mpumep: Ao YaCOBHUKOT He 61N
MoCTaBeH:

EkpaHoT ke ce nckyun.

3a fga n3neseTe o PeXMMOT Ha MUPYBak-e
OTBOpETE ja Bpartata, NpUTUCHETE Ha Koe
©uro konye Unu 3aBpTETE O PErynaTopoT.
Mpumep: AKo YaCOBHMKOT GMI MOCTaBEH:
Mo nepuopoT og 5 MUHYTH, BpEMETO ke ce
npviKaxysa.

4.3 [lpunarogyBar€ Ha
YaCOBHMKOT Kora e
NMOCTaBEHO BPEMETO

MoxeTe Aa ro npunaroamTe YaCoBHUKOT

OTKaKO € NOCTABEHO BPEMETO.

Mpwumep: 3a ga cvenute og 18:45 Bo

19:50.

1. [Banatu npUTUCHETE ro KOM4eTo
KYJHCKU TAJMEP.

2. TputucHeTe ro konyeto CTAPT.

3. Bprerte ro perynaropor c& Aofeka He ce
npukaxe ,19”.

4. MputncHete ro konyeto CTAPT.

5. PABOTEHE

5.1 loTBere BO MUKpoOpaHoBa
neyka

Mpumep: [la ce 3arpee cyna 2 MUHYTU 1
30 cekyHam Ha 630 W mukpobpaHoBa
MOKHOCT.

1. Mpwutnckajte ro konyeto HUBO HA
MOKHOCT pecHo of, TPUArorHUKOT Ce
[oaeka He ce npukaxe ,630 W

2. 3aBpTeTe ro perynaTopor 3a Aa ro
BHeCeTe BpeEMETO.

3. MputucHete ro konyeto CTAPT.

Bo pexvm Ha rotBene BO
MMKpoBpaHoBa nevka, MoxeTe Aa ro

5. BpreTe ro perynartopor ceé foaeka He ce
npukaxe ,50”.
6. MputucHete ro konyeto CTAPT.

4.4 3a paro oTkaxeTte
YaCOBHMKOT W Aa NnocTaBuUTe
XXMM Ha MUPYBaH-€
?EKOHOMW—IGH PEXMM)

1. [Banatv npuTUCHETE ro KONYeTo
KYJHCKU TAJMEP.

2. Bprerte ro perynaropor ce€ AofeKka He ce
NPUKaxe ,MCKINy4eHo".

3. lMputucHete ro konyeto CTAPT 3a ga
noTBpAauTe.

4.5 3awTtnta 3a 6e30enHOCT Ha
Aeuara

Meukata nma 6e3begHocHa hyHKUMja Koja
cnpeyyBa CrnyyajHO BKIyvyBaHe Ha ney-
KaTa of cTpaHa Ha geTe. Kora e noctaseHa
3alTuTaTa, HUTy e4eH Aen of MyKpobpa-
HoBaTa Hema Aa paboTu ce Aofeka He ce
NCKNy4n pyHKUMjaTa 3a 3awuTuTa.
BkrydyBarse nnm nckryyysame Ha 3awTu-
TaTa e BO3MOXHO CaMo Kora He paboTu
nevkara.

Mpwumep: 3a ga ja Bknyunte 3awtmTara.
MpuTncHeTe 1 gpxkeTe Ha konyeto CTOMM
cé Jofeka He ce BKITy4u cuMmbonorT ,3a-
LwTnTa 3a geua“.

Mpwumep: 3a ga ja ncknyyute sawtutara.
MpuTncHeTe 1 gpxkeTe Ha konyeto CTOMM
Cé Jofeka He ce VCKITy4u cumbonorT ,3a-
LwTuTa 3a geua“.

@ Kora 3aluTuTaTa 3a geLa e BKIy'eHa,
CUTE KOMYMH-A CE OHEBO3MOXKEHM
ocBeH kornyeTto CTOIM.

npunarognTe HUBOTO Ha MOKHOCT Ha
ne4ykara co NpUTUCKake Ha Kon4yeTo
OVPEKTHO NnoA CakaHaTa NocTaBKa.

MoxeTe Aa ro noctaBuTe HUBOTO Ha
MOKHOCT Aypv paboTu neykata co
NpUTUCKaH-E 1 3aapXKyBarbe Ha
cakaHoTo konye 3a HUBO HA
MOKHOCT cé noneka Hosata
nocTaBka 3a MOKHOCT He ce 0benexmu
Ha ekpaHoT. MpeMHory BUCOKM HMBOA
32 MOKHOCT MNnv NPEMHOTY 0T
BPEMUHA 32 FOTBEHE MOXE Aa ja
nperpear xpaHara LUTO ke pe3ynTupa
CO OraH.



Ako e ns3dpano 900 W, Torawu
MaKCYMariHoTo BpemMe Ha
MUKpoGpaHoBaTa Koe Moxe aa ce
BHece e 15 MuHyTW.

Ako neukata paboTu BO kakoB BKIo
PEXMM 3 MUHYTW MK NOJOITO,
BEHTUNATOPOT ke OCTaHe BKITy4YeH 2

MWHYTU OTKaKoO Ke 3aBpPLUN TOTBEHETO.

OTBOpeTE ja BpaTaTa u ke npecraHe,
3aTBOpeTE ja BpaTaTa 1 NoBTOPHO Ke
noyHe JoAeka He 3aBpLuar 2-Te
MUHYTU (BKIy4yBajKkn ro 1 BpemeTo
Kora e oTBOpeHa Bparara). Ako
pepHaTta paboTu nomarnky og 3
MWHYTW, BEHTUNATOPOT HEMa Jda ce
BKITY4M.
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Mo roTBer-€TO, BpTNIMBaTa OCHOBA Ke
MPOZOIMKM @ poTUpa CE JoAeKa
CafioT 3a roTBEH-E He Ce BpaTu Ha
cBOjaTa noveTHa CTapTHa nosuuuja.
Cujannykarta BO BHaTpeLLHOCTa ke
NPOLJOIHKM Aa CBETU C& AoAeKa He
3aBpLUM POTMPaH-ETO UM BO POK Of,
5 cekyHau (koe v oa e noronemo).
MeykaTa ke GUMNHe Kora ke 3aBpLUn.
AKo BpaTaTa e 0TBOpEHa 3a Bpeme Ha
OBOj NPOLIEC, POTUPAHETO Ke
npecTaHe.

5.2 HwvBoa Ha MOKHOCT

3 L MNpeanoxeHa ynotpeba

€ MOKHOCT P ynorp:

900 W/ Ce KopucTu 3a 6p30 roTBeH-E 1N 3arpeBamse, (Ha np. Cynu, MaHyu,

BNCOKO KOH3epBYpaHa xpaHa, Tonnu nujanauu, 3eneH4yk, puba u cn).

630 W Ce KOpPUCTM 3a NOJOSITO FOTBEH-E Ha NycTa XpaHa Kako NeveHn KoNeHnum,
MeYeHKN 1 MOpLK, KaKo 1 3a AenMKaTHM jafeHa Kako COC CO KallkaBarn 1
naHgvLLnaH. Ha oBaa HamaneHa rocraBka, CocoT HemMa Ja NpeBpue 1 XxpaHaTa
Ke ce 3roTBM pamMHOMepHO 6e3 Aa ce neye CTpaHNYHO.

450 W Ce npenopadyyBa a ce KOp/CT/ OBaa NocTaBKa 3a MOKHOCTa 3a ryCTyv jaaera Ha
Kov MM Tpeba [onro Bpeme 3a roTBer-e 3a Aa Ce NoAroTB paMHOMEPHO U Aa ce
obes3bean mecoTo Aa Guae meko.

270W/ M3bepeTe ja oBaa noctaeka 3a 0AMp-3HyBatrbe 3a Aa 0be3beaute aeka

OOMP- japereTo ke ce ogMp3He pamHomepHo. OBaa nocTaBka e ngeanHa 1 3a

3HYBAHSE  nogrotByBak-e 0pu3, TECTEHWHW, KHEAMN 1 KPEM CO jajua.

oW 3a nocteneHo ogMp3HyBak-e, (Ha Np. KPEMOBY 3a TOPTU UMW MEYNBA).

ow Tajmep 3a JONONHUTENHO Bpeme/kyjHa.

W =BATU

5.3 HamaneHo HMBO Ha MOKHOCT

Pexxvum Ha roTBerse

CTaHAapﬂHO Bpeme HamaneHo HMBO Ha MOKHOCT

Mwuikpo 6paHosm 900 W

15 MuHYTH Mwvikpo 6paHoBm 630 W
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5.4 [MpunarogyBare Ha
BPEMETO Ha roTBeHe 3a
BpPEME Ha rOTBEHETO

MoxxeTe aa ro npunarogute BpeMeTo Ha
roTBEH-€ 32 BPEME Ha rOTBEHETO.
Mpumep: 3a aa gogagete 2 MuHyTM (120
CEKYHAM) CO KOPUCTEHE Ha KOMYETO
CTAPT.
1. MpuTtuncHeTe ro konyeto CTAPT
YyeTupunaTu.
BpemeTo Ha roTBetse ke ce 3ronemu 3a
120 cekyHOw.

5.5 Kopucremne Ha KonyeTo
Cron

EpHaw nputucHeTe ro konveto CTOIM 3a
Aa BreseTe BO pexuvm Ha [Naysa.

lMoBTOpPHO NpuTUCHETE ro konyeto CTOI
3a [a ro oTkaxeTe BPEMETO Ha rOTBEH-E.

5.6 KyjHcku Tajmep

3a Ja ro nocraBuTe KyjHCKMOT Tajmep.

1. MpuTucHeTe ro konyeto TAJMEP.

2. 3aBpTeTe ro perynaropor 3a aa ro
BHeceTe BpemeTo.

3. lMputucHete ro konyeto CTAPT.
TajmepoT ke 3anovHe aBTOMaTCKM.

BpemeTo Moxe Aa ce Npoaomku Aypu
paboTu TajMepPOT CO BPTEHE Ha
perynaTopoT unv NpuT1ckame Ha
konyeTto CTAPT.

DyHKUMjaTa Tajmep Moxe ada ce
KOPUCTM CaMo Kora He paboTu
nevkara.

5.7 bBp3 noyeTok

MosxeTe OMpeKTHO da 3anoyHeTe Aa
roteute Ha 900 W/BUCOKO HuBo Ha
MOKHOCT Ha MVKpoBpaHoBU BO
BpemeTpaerse o 30 cekyHau co
npuTrckare Ha konyeto CTAPT.

3a ga goganete noBeke Bpeme npu
TucHeTe ro konyeTto CTAPT.

5.8 [Mpurywysare Ha 3BYKOT

3a [a ro ucknyunTe 3ByKOT.

1. Tpunatu nputucHeTe ro KON4YeTo
TAJMEP cé goneka He ce npukaxe
»3BYK".

2. BprerTe ro perynartopor ceé foaeka He ce
NpUKaxe ,MCKIy4YeHo".
3. lMputucHere ro konyeto CTAPT.

3a [a ro BkIy4nTe 3BYKOT.

1. TpvnaTu NPUTUCHETE ro KONYeTo
TAJMEP ce noaeka He ce npukaxe
~3BYK".

2. BpreTe ro perynatopoT ce [ofeKa He ce
npuKaxe ,BKIy4eHO".

3. lMputucHete ro konyeto CTAPT.

5.9 [lMaysa

3a ga nayavpare gogeka pabotum

MUKpoGpaHoBaTa.

1. MputncHeTe ro konyeto CTOIM unu
OTBOpETE ja BpaTarta.

2. Neukata ke nayavpa 4o 5 MUHYTW.

3. lMputucHete Ha CTAPT 3a ga
NPOAOSHKNTE CO FOTBEHETO.

5.10 Omunenn peuentn

Meukata nma 3 Omunenn peuenTu.
i}, OmekHyBaks€e nyTep
% Toretbe Yokonano

S, Topra Bo vawa

Mpwumep: 3a ga omekHeTe nyTep.

1. EgHaw nputucHeTe ro Konyeto
OMWIEH PELEENT 1.

2. 3aBpTeTe ro perynatopor 3a Aa ja
BHeceTe TexuHaTa.

3. MputucHete ro konyeto CTAPT.

AKO CEermeHTUTe Ha eKpaHoT
NOKaXKyBaaT poTupadyka Lema, Toa
3HauuM feka xpaHaTa Tpeba aa ce
npomeLla unu ga ce npeepTtu. 3a aa
NPOAOSHKUTE CO rOTBEH-E, MPUTUCHETE
ro korn4eto CTAPT. Ha kpajoT Ha
BPEMETO 32 aBTOMATCKO
oOMp3HyBakse, Mporpamarta ke 3anpe
aBTOMAaTCKM.

HuBoaTa Ha MOKHOCT 3a NPETX04HO
noctaBeHutTe OMUNEHN peLenTn He
MOXaT Aa ce npunarogar.

Moxe pa ce sroteat 1-4 TopTV BO
Yawa.

& NPEOYNPEQYBAHSE! YokonanoTo

MOXe [ja CTaHe MHory eLuko! Ako Ha
YOKOMaZoToO My € NOTPeBHO NoJoro
BpPeMe Ha roTBes€e, Torall goganeTe
10 cekyHaw.
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BHumaBajTe co 4okonagoto buaejkun 0OMp3HyBak€e, Nporpamara ke 3anpe
MOXe [a ce nperpee 1 ga usropu. aBTOMaTCkU. MpunarofyBaHeTo Ha
BPEME/MOKHOCT HE € JOCTarHo BO
3a ga npesanuweTte OMUneHn peuenTu 3a aBTOMATCKO OAMP3HYBaH-E.

COoncTBeHUTe peLenTu.

1. MputncHete ro konuyeto 3a HUBO HA
MOKHOCT 3a na ja nsbepete
MOKHOCTa.

2. 3aBpTeTe ro perynaTtopor 3a Aa ro
BHeceTe NoTpebHOTO BpeMe Ha
rOTBEH-E.

3. lMputunckajte n gpxeTe Ha KON4YeTo 3a
OMWIEH PELUENT wrTo cakate Aa ro
nocTaBuTe c€ fofeka He CrylHeTe
€[leH 3BYYEH CUTHam 1 He CTaHe
BUASIMBA SBE3faTa 38 OMUNEHNOT
peLenT.

3a pa rv pecetupate OmuneHnTe peuenTu

Ha habpryKM NOCTaBKY.

1. MpwuTncHeTe ro konyeto CTOI.

2. TMpwutuckajte n gpxete Ha HUBO HA
MOKHOCT 450 W Bo poK 04 3 cekyHau.
MeukaTa ke rn pecetnpa OmuneHnTe
peuentn Ha habpuykUTe NOCTaBKM.

5.11 ABTOMAaTCKO OAMpP3HYBaH-€

ABTOMATCKOTO OAMpP3HyBaH-€ aBTOMaTCKN
M ogpenysa TOYHUOT PeXnM Ha roTBele U
BPEeMETO Ha roTBeH-€ BpP3 OCHOBa Ha
TEXWHATa Ha XpaHaTta.

MoxeTe fa n3bepete nomery 2 MeHuja 3a

aBTOMATCKO OAMP3HYBaH-E.

1. ABTOMAaTCKO OOMpP3HYBaH-E:
Meco/Puba/Meco of xviBuHa

2. ABTOMATCKO OAMpP3HYyBak-e: J1eb

Mpumep: 3a ogmpaHyBarse Ha 0,2 Kr. CTek.

1. N3bBepeTe ro MEHNTO 3a aBTOMATCKO
0OMP3HyBaH-€ CO NpUTUCKake Ha
konyeTto 3a ABTOMATCKO
OOMP3HYBAHE egHaLu.

2. 3aBpTeTe ro perynaToporT 3a Aa ja
n3bepeTe TeXMHaTA.

3. lMputucHete ro konyeto CTAPT.

AKO CErMeHTUTE Ha ekpaHoT
NOKaXKyBaaT poTupadyka Luema, Toa
3HaumM aeka xpaHata Tpeba aa ce
npomeLLa unu aa ce npesptu. 3a Aa
NPOJOITKUTE CO FOTBEH-E, MPUTUCHETE
ro kon4eto CTAPT. Ha kpajoT Ha
BPEMETO 32 aBTOMATCKO
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6. TABEJIM CO NMPOIrPAMU

6.1 OwmwuneHu peuentu

OUED T TexuHa Konue Mpouenypa

peuenTn
OwmekHyBaH-e 0,05-0,25 kg * » CraBerTe ro nyTepoT BO Cafi Of, NM1peKC.
nyTep 1 [o6po npomeLLajTe Mo roTBEHETO.

Tonewe vokonago 0,1-0,2 kg

Yo o

VckpLueTe ro YokonagoTo Ha Manm
napumta. CTaBeTe ro YokonagoTo BO
cap of nupekc. [Npometuajte kora ke ce
ornacy sBoH4eTo. [1o6po npomeLuajte
MO rOTBEH-ETO.
NPEOYNPEQYBAHKE! Yokonagoto
MOXe [a CTaHe MHOry xeLuko! Ako
Ha YoKOagoTo My € MOTPEGHO
NnoJosnro BpEME Ha roTBeH-e,
Toraw gogagete 10 cekyHaw.
BHumaBajTe co Yokonagoto
Ouaejkv moxe ga ce nperpee n ga
n3ropu.

TopTa BO Yawa

1-4 Yawmn

A

HanpaseTe ja TopTaTa crnopep
peuentoT. CTaBeTe ja Yalata KoH
paboT Ha BpTNMBaTa OCHOBA.
MoyekajTe 30 cekyHau MO rOTBEH-ETO.
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MAKEOOHCKU 141

TopTa Bo Yawia co 36oraTeHo 4Yokonaao

TopTa Bo Yalua co cupyn o ManuHu

CocTtojku Cocrtojkun
3a 1 vawa: 3a 1 vawa:
2% naxvium  0buyHo GpaluHo 2% naxvium  06uyHo GpallHo
(25r1p.) (25r1p.)
2 naxvuM  Kakao BO npas 2% naxvium  Lwekep BO npas
(12 rp.) (30 rp.)
2% naxvium  Lwekep BO Npas Ya Naxuuya  npaLlok 3a NeuyBo
(30rp.) 1% naxuua  pacTUTenHo Macrno
YaNaxvuya  npawlok 3a neyyso (15 p.)
1% naxvua  pacTUTEernHoO Macno Y2 naxuuya  eKCTpakT of BaHWna
(15r1p.) 1 CpeaHo BapeHo jajue
Vanaxuua  eKcTpakT of BaHwna 1% naxvya mapmanag og manvHu 6e3
1 CpenHo BapeHo jajue CEeMKU
MeTona: MeToa:

1. CtaBeTe r1 cuTe CyBM COCTOjKN BO
Yalua, na 4obpo npomeLajTe co
BUIbYLLKA.

2. [lopapeTe rv pacTMTENHOTO Macro,
EKCTPaKTOT o BaHwna u jajueTo, na
[o0po npomeLuajte.

3. CraBeTe ja Yyawara HagBop o
LieHTapoT Ha BPTNMBaTa OCHOBA.

4. [oTBeTE KOPUCTEjKM iﬁ(a . ToptaTa ke
HapacHe Haj YallaTta 3a Bpeme Ha
roTBEH-ETO.

Mo roTBereTO, Noyekajte 30 cekyHaw.

[ekopupajTe BO BUA Ha cnvpana co Kpem
of, MaprapuH 1 Yyokonago.

CogerT: 3a ga Hanpasute YokonagHa
TOpTa BO Yalla co NopToKasn 3aMeHeTe ro
EeKCTPaKTOT 0f BaHUIA CO ¥z naxuua eKc-
TpaKT of nopTokar.

1. CraBeTe rv cute CyBU COCTOjKM BO
Yawa, na fobpo npomeLuajte co
BUSbYLLIKA.

2. [logapete rM pacTMTENHOTO Macno,
€KCTPaKTOT Of BaHWMa U jajueTo, na
[o6po npomeLuajTe.

3. MamareTe ro mapmanagoT co naxuua
3a Aa ce pasMaTtu cmecara.

4. CraBerTe ja YawaTa HaaBOp o4
LileHTapoT Ha BPTNMBaTa OCHoBa.

5. ['oTBeTE KOPUCTEjKU PACH TopTtaTta ke
HapacHe Haf JallaTa 3a Bpeme Ha
roTBEHETO.

Mo rotBewseTo, Nnoyekajte 30 cekyHaun.

[lekopvipajTe BO B1A Ha cnipasna co Kpem
Of, MaprapuvH 1 BaHuna.
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TopTa Bo Yalia co peHAaHu jabornka

TopTa BO Yalua co nyTep oA KUKUPUKK

Cocrtojkmn CocTojku
3a 1 yawa: 3a 1 vawa:
2% naxvium  0bmyHo GpaLlHo 2% naxvum  0buyHo GpallHo
(25 p.) (251p.)
2 naxvum  Mek kadbeaB Luekep 2 naxuum  Mek kadbeaB Luekep
(30 rp.) (30 rp.)

Ya Naxvuya  npaLlok 3a Neuyso

Yanaxuuya  npawlok 3a neuuso

Yanaxuua — MeneH uymet

1%, naxuua  pacTUTenHo Macrio

1% naxuuya pacTuTenHo macno
(15 p.)

(15 p.) Yanaxuua  eKCTpakT of BaHWna
1 CpenHOo BapeHo jajue 2 naxuum  MaseH nyTep oA KUKUPUKA
1% naxuua  coc of jabonka (30rp.)
(30 rp.) 1 CpeaHo BapeHo jajue
MOMoBMHA  3rMEYeH AMrecTuB GucksUT
(7rp.) MeTon;
MeTon; 1. CraBeTe rv cuTe CyBW COCTOjKM BO

1. CraBeTe 1 cuTe CyBM COCTOjKM (OCBEH
OU1CKBUTOT) BO Yalla, na Jobpo
npomeLlajTe co BUrbyLLKa.

2. [lonapeTe rv pacTUTENHOTO Macro U
jajueTo, na fobpo npomeluajTe.

3. HexHo nsmarete ro cocot op jabonka
€O naxwuua 3a fa ce pasmaTtu cmecata.

4. Oposropa cTaBeTe ro 3rMmeyeHnoT
AUrecTB GUCKBUT.

5. CraBerte ja Yawarta HagBop o4
LieHTapoT Ha BPTNMBaTa OCHOBA.

6. [oTBeTe KopuCTEjikM I3 . TopTaTta ke
HapacHe Haf JallaTa 3a Bpeme Ha
roTBEHETO.

Mo rotBewseTo, Noyekajte 30 cekyHaun.

Oposropa craBeTe Nnaxkudka cnagones on
BaHuna.

MNPEOYNPEQYBAHSE! Cocot ofl
jabornka ke buae >Kexok.

Yawla, na 4obpo npomeLuajte co
BUIbYLLIKA.

2. [logapete rv pacTUTENHOTO Macro,

€KCTPaKTOT 0f BaHUna, nyTepoT of
KUKVPWKU U jajueTo, na Ao6po
npomeLlajTe.

3. CraBere ja yawarta HagBop o4

LEeHTapOoT Ha BpTNiMBaTa OCHOBA.

4. [oTBETE KOPUCTEjKM i\(s . ToptaTa ke

HapacHe Haj YallaTa 3a Bpeme Ha
rOTBEH-ETO.

Mo rotBeweTO, Noyekajte 30 cekyHaw.

Oposropa cTaBeTe YoKonafeH Npenve.
CogeT: KopucrteTe KpLkaB nyTep o4 KvKu-
PVIKM @Ko MOBEKe cakaTe.
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TopTa BO Yalua co cupyn oA IMMOH

CocTojkm
3a 1 vawa:
2% naxvum  0buyHo GpallHo
(251p.)
2% naxvum  Lekep BO Npae
(30 rp.)
Yanaxuua  npawlok 3a neuyso
1% naxuya pacTuTernHo macno
(15rp.)
1naxuya  peHpaHa kopa of JIMMOH

1 CpenHo BapeHo jajue

MpenuB: 1 naxuua Ccok og, IMMOH Mo-
MeLLaHa co 2 naxuum
LLekep BO NpaB
MeTon;:

1. CraBeTe rv cuTe CyBW COCTOjKM BO
Yawa, na 4obpo npomeLuajte co
BUIbYLLIKA.

2. [lopapeTe rv pacTUTENHOTO Macro,
peHgaHaTa Kopa of MIMMOH U jajueTo,
na nobpo npomeLuajre.

3. CraBeTe ja yawara HagBop of,
LieHTapoT Ha BPTNM1BaTa OCHOBA.

4. [oTBETE KOPUCTEjKM 9% . TopTtata ke
HapacHe Haj YallaTa 3a Bpeme Ha
roTBEHETO.

5. HanpaBeTe ro npenvBoT og cupyn
MeLLajKku1 ro COKOT 0, NMIMMOH CO Luekep
BO Npas.

6. o roTBeweTO, OANeneTe ja Toptata
o[ cafoT, ogo3ropa bouHeTe co
Yerikanka, notoa HapoceTe ro
npenuBoT Bp3 TopTaTa v noyekajtre 30
CeKyHau.

TopTa Bo Yalla co MOPKOBU

Cocrtojkmn
3a 1 vawa:
2 naxuunm  obuyHo GpallHo
(20 rp.)
2 naxvum  CBETIIO kadheas LUeKep
(30 p.)
Y. naxuua  mpaLloK 3a neuyso
Yanaxuua  MeneH uymet
Yanaxuua  MeneHo MopCKo OpeBYye
1 naxvua  menenu 6agemm
1% naxvua CoH4YorneaoBo Macro
(15rp.)
1 peHaaHa kopa o/ nop-
ToKan
30 rp. peHAaH MOPKOB
1 CpeaHO BapeHo jajue
Kpemact 15 rp. omekHat nyTep
npenus: 40 rp. wekep BO Npas
40 rp. NOMHOMAacHO Kpem
cupere
2 tsp Orange Juice’s na-
XuL@a Cok o, nopTokarn

MeTon;

1. CraBeTe I'm cuTe CyBM COCTOjKM BO
Yawa, na fobpo npomeLuajte co
BUIbYLLIKA.

2. [logagete rv COHYOrneqoBOTO Macro,
peHgaHaTa kopa of, nopTokarl,
peHAaHMOT MOPKOB U jajueTo, na 4obpo
npomeLuajte.

3. CraBere ja Yawarta HagBop o
LleHTapoT Ha BpPTN1BaTa OCHOBA.

4. [oTBETE KOPUCTEjKM PACH TopTtaTa ke
HapacHe Haj YallaTa 3a Bpeme Ha
roTBEHETO.

5. HanpaseTe ro npenveoT MeLuajkun rv

3ae[HO MyTepoT, LUekepoT BO Mpas,
KPEM CUPEHETO U COKOT Of NMOPTOKar.

Mo rotBeweTo, Noyekajte 30 cekyHaun.

OcraBeTe ja TOpTaTa Aa ce nanagu, na
noToa oogaaeTte ro npenveoT.
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6.3 ABTOMaTCKO OOMP3HYBaH-€

ABTOMaTtcko
TexuHa Konue Mpouenypa
OAMP3HYBaHe
Meco/pnba/ 0,2-1,0 kg S CraBerTe ja xpaHaTa BO TaBa BO
NUMeLLKo () =6 LIeHTapoT Ha BPTN1BaTa OCHOBA.
Kora ke ro cnyLuHeTe 3ByKOT Ha
SBOHYe, CBPTETE ja XpaHaTa,
(Liena punba, npepacrnopeaeTe 1 pasfgojTe ja.
CTeKoBM of puba, [MokpujTe rv TeHKWUTE Napunkba u
duneTn puba, BPEenuUTe MecTa co anyMuHuymMcka
nuneLky 6araum, donuja.
MUNELLKN rpagu, Mo oamMp3HyBame, 3aBUTKajTE BO
MeneHo Meco, anymuHuymcka donuja 15-45 muHyTH
CTEK, KOTNneTu, [ofeka He ce oaMp3He LienocHo.
nneckasnuy, MeneHo meco: kora ke ro crnyLuHeTe
konGacy) 3BYKOT Ha SBOHYE, CBPTETE ja XpaHata.
TPrHETE r'M 3aMp3HaTUTE AENoBU ako e
MOXHO.
@ He € COO[BETHO 3a Lieno nune.
J1e6 0,1-1,0 kg K Pacnopegete Bo TaBaTa BO LiEeHTapoT
o) x2 Ha BpTIMBaTa ocHoBa. Pacnopepnete

1,0 Kr. AMPEKTHO Ha BpT/MBaTa
OCHOBa.

Kora ke ro cnyLuHeTe 3ByKOT Ha
SBOHYe, CBpTETe, NpepacnopeaeTe n
n3BafeTe rv 3ampaHaTuTe AenoBy.
[No ogmp3HyBare, NokpujTe Co
anymuHuymcka donuja n noyekajte 5-
15 MuHyTM fOAEKa He ce oaMp3He
LIeNnoCHO.

BHeceTe ja camo TexwuHaTa Ha XxpaHaTa. He BknydyBajTe ja TexuHaTa Ha caforT.
3a xpaHa Koja Texu noseke 1nm NOMarnky of TEXXMHUTE/KONMUYMHUTE AafeHn Bo Tabenarta, kopuctete

payHo paboTemse.

KpajHaTta TemnepaTypa ke Bapupa BO COrfacHOCT CO NpBUYHaTa TemnepaTypa.
CrekoBuTe 1 koTneTuTe Tpeba Aa ce 3aMp3HyBaaT BO €AeH pes.
MeneHoTo Meco Tpeba Aa ce 3aMp3HyBa TEHKO CrieckaHo.
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Konun-unHa MokHocT

Bpeme

RESEaNuiSa -rp./mn.-  -Huso- -MuH.- LIl
Mneko, 1 wonja 150 900 W 1 He MoKpuBajTe
Boga, 1 wonja 150 900 W 2 He rnokpuBajTe
6 woniju 900 900 W 8-10 He MoKpuBajTe
1 unHnja 1000 900 W 9-11 He MoKpuBajTe
EpHa nopuvja 400 900 W 4-6 nonpckajTe Masnky Boga Bp3 COCOT,
MOKpWjTE 1 MpOMeLLajTe Ha
MONOBMHA rOTBEH-E
Cyna/yopba 200 900 W 1-2 NMOKpWjTE, NPOMELLI|TE MO
rpeeH-eTo
3eneHuyk 500 900 W 3-5 aKo e HeonxoAHo, AoAajTe Manky
BOZA, MOKpMWjTE 1 MPOMELLAjTE Ha
MOMNOBMHA FOTBEH-E
Meco, 1 napue " 200 900 W & npenujTe coc TEHKO 04o3ropa u
nokpujte
dunetn puba 200 900 W 3-5 nokpujte
Toprta, 1 napye 150 450 W Y2 -1 cTaBeTe BO TaBa
XpaHa 3a 6ebur-a, 190 450 W Y2 -1 npedprieTe BO COOABETEH caf, 3a
1 Ternuyka MVKpOMeyKa, Mo 3arpeBaeTo
npometuajte ybaBo 1 nposepeTe ja
Temnepatypara
Tonewe maprapuH 50 900 W V3 nokpujTe
unm nytep "
Tonewe Yokonago 100 450 W 34 NpoMeLLajTe NOBPEMEHO
‘nagHo
6.5 OgmpsHyBame
Xpana 'f:::::: MokHocT Bpeme Meron Bpeme
o -Hugo-  -MuH.- -MuH.-
lNynaw 500 270 W 8-9  npowmeluajTe Ha cpegvHaTa 10-30
0 OAMP3HYBaH-ETO
Toprta, 1 napye 150 90 W 1-3  craBeTe Bo TaBa ®
OgoLuje 250 270 W 3-5 pacnopegeTe egHakBo, 5

npeBpTeTE Ha cpeauHaTa
0f1 OAMP3HYBaH-ETO
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6.6 [OTBere 3amMp3HaTa xpaHa

Xpana Konun-unHa MokHocT Bpeme MeTon Bpeme
-rp.- -HuBo-  -MuH.- -MuH.-
dunetun puba 300 900 W 9-11  nokpwujte 2
EgHa nopuuja 400 900 W 8-10  mokpujTe, NpomeLuajTe no 6 2
MUHYTU
6.7 [oTBewe
Konun-unHa MokHocTt Bpeme Bpeme
2paia -rp.- -HuBo- -MuH.- LT -MuH.-
Bpokonw/ 500 900 W 6-8  popajte 4-5 naxwvum Boaa, -
paLuok nokpujTe, U3MeLLajTe Ha
MOJIOBVHA FOTBEH-E
MopkoBu 500 900 W 9-11  uvceveTe Ha Kpyrosw, foaajre -
4-5 naxxnuy Boga, NokpujTe,
M3MeLLajTe Ha MoMoBMHA
roTBeH-e
Meuera 1000 630 W 34-38  3a4mHETE MO COMCTBEH BKYC, 10
CTaBeTe BO NMUTOK caf 3a
neverse, NpeBpTeTe Kora
roTBEH-ETO Ke e 40 NoroBuHa
dunetn pubda 200 900 W 4-6 3auMHeTe Mo BKYC, CTaBeTe BO 2

TaBa, CBPTETE MO

Axo nevkata paboTui BO KakoB 61O pexvm 3 MUHYTW UNW NOAONTO, BEHTUNATOPOT ke ocTaHe
BKIyYeH 2 MUHYTM OTKako Ke 3aBpLuu roTBetbeTo. OTBOpETE ja BpaTtaTa v ke npectaHe, 3aTBopeTe ja
BpaTaTa 1 NoBTOPHO Ke NOoYHe JoAeKa He 3aBpLuaT 2-Te MUHYTK (BKITy4yBajku ro 1 BPEeMETO Kora e
oTBopeHa BpaTtaTta). Ako pepHaTa paboTu nomarnky of 3 MUHYTU, BEHTUNATOPOT HEMA A Ce BKIyYM.
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7. HACOKM N COBETHU

7.1 bBe3beoHn cagoBu 3a MUKpONeYKa

Be36enHo 3a
CapoBu 3a rotBele MUKpoOGpaHo KomeHTtap
BU
AnymuHMymMcka I X Moxe Aa ce KopvcTaT Manv napuvksa anyMyHuymeka

donuja/caposu og
donuja

donuja 3a NOKpMBaH-E Ha XpaHaTta 3a Aa ce cnpeyn
nperpeBame. CTaBeTe ja honujata Hajmarsky 2 cM.
ofAaneyeHo of sMaoBUTE Ha nevkata buaejiv moxe aa
ce nojasu nckpewe. Cagosute oa donuja He ce
npenopayyBaaT OCBEH aKo He € MOCOYEeHO of,
NPOVI3BOAWTENOT, CMEAETe MM ynatcraara BHUMATENHO.

MopuenaH n I X MopuenaH, rMMHeHy cagoBu, rmasvipaHa rpHYapuja 1 dvH

Kepamuka nopLienaH ob14HO ce COOABETHWN, OCBEH OHWUE CO MeTarnHa
aexopauuja.

CrakneHun cagosm, v Tpeba ga ce noBeAe BHUMAaHNE aKo Ce KOpUCTaT TEHKM

Ha np. Pyrex ® CTakrneHn cagosu buaejkv Moxe Ja ce cKpLuat unv nykHat
aKo ce 3arpeart ofefHalll.

MeTtan X He ce npenopayyBa Aa ce kopucTaT MeTanHn cagosu kora
ce KOpUCTU M1KPOBpaHOBa MOKHOCT 3aToa LUTO Ke ce
nojaBaT UCKpW LUTO ke JoBedaT [0 OraH.

MnacTmnyHu/onmc- v Mopa fa ce noBefe BHUMaHve buaejkv Hekom cagoBm ce

TUPEHCKN CafioBK 3a Aedopmupaart, Tonat unu ja rybat 6ojaTta Ha BUCOKU

6p3a xpaHa TemnepaTypu.

Kecu 3a v Mopa ga ce 6ouHart 3a Aa u3nerysa napeara. [poepete

3amp3HyBay/3a [Janv kecute ce COOABETHM 3a ynoTpeba Bo

neyex-e MVKpoGpaHoBa neyka. He kopuctete nnactuyHn nmm
MeTasHu cTerauv bugejkv Moxe ga ce ctonar unm aa ce
3ananar 3apaau UCKpPeH-e Ha MeTasnorT.

XapTueHn YmHmuu, v KopucTeTe rvu camo 3a Tonnexe unm ancopbvparse Brara.

Yalum 1 KyjHcKa Mopa fa ce noBefe BHUMaHve Guaejkv nperpeBak-eTo

xapTtvja MOXe Ja NPean3BuKa oraH.

CnameHu 1 gpBeHn v Cekorall CTOjTe Kpaj neykaTa Kora rv KOpuctuTe oBue

caposu matepujanu buaejiu nperpeBakeTo MOXe Aa NpeansBuka
oraH.

Peuvknupana X Moxxe fa cogpaTt eKCTpakTu o4 MeTar LUTO ke

xapTvja npeaunsBrka NCKpeH-e 1 MoXe Aa AoBeae A0 OraH.

1 BeCHUUn
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7.2 CoBeTu 3a roTBEHE BO MUKpOne4Ka

CoBeTu 3a rotBewe BO MUKpone4dkKa

CocrtaB XpaHa 6orata co Luekepy unu MacHoTUM (Ha Np. GOXUKEH MyAWHT, NTa Co
Meco) 6apa nomarnky Bpeme 3a roteerbe. Tpeba Aa ce noseae BHUMaHVE
Ouaejkn NnperpeBaHk-€T0 MOXe Aa AoBeae A0 OraH.
onemuHa HanpaseTe rv cute napumka co UcTa ronemvHa 3a eAHakBo roTBeHe.
Temnepatypa [lpBuyHaTa TeMnepaTypa Ha XxpaHaTa Brvjae Bp3 BKYMHOTO NOTPEGHO BpeMe
Ha XpaHaTa 3a rotBen-e. Paceyerte ja xpaHaTa co NonHekse, (Ha np. KPOhHM co Liem), 3a Aa
Ce UCnyLUTV TOMMHaTa Unu napeara.
PasvectyBarwe CraBete rv HajaebenuTte 4enoBm Ha XxpaHaTa CBPTEHW KOH HaaBop BO
YuHWjaTa, (Ha np. nunewkuTe Gartauu.)
MokpuBare KopvcreTe conuja 3a npunenysare o BEHTUNMPah-e 3a MUKPOBpaHoBY
MEYKN 1Ny COOABETEH Karnak.
Boukane XpaHata Bo nyLuna, kopa unu membpaHa mMopa Aa ce n3boLika Ha HEKOMKY
MecTa npef roTBeH-eTO UK 3arpeBareTo buaejiu ce cobupa napea LUTO
MOXe Ja NMPeav3BMKa excrnosuvja Ha xpaHara, (Ha np. komnupw, puba, nune,
Konbacw).
BAXXHO! JajuaTta He cmee fa ce 3arpeBaaT co MUKpoGpaHoBa MOKHOCT
6uaejkv Moxe Ja ekcrnnoavpaar Aypuy 1 OTKAKO Ke 3aBpLUV FOTBEH-ETO,
(Ha np. TBPAO BapeHu jajua unu jajua Ha napea).
Meluatse, HeonxogHo e xpaHaTa Aa ce MeLua, NpeBpTyBa U pa3mMecTyBa BO TEKOT Ha
NPeBPTYBaH-€ 1 rOTBEH-ETO 3@ PaMHOMEPHO roTeerbe. Cekorall MeLuajTe 1 pa3mecTyBajTe of,
pasmecTyBare HafBOP KOH LieHTapoT.
[ononHutenHo HeonxogHO e JOMONHUTENHO BPEME MO FOTBEH-ETO 3a A CE OBO3MOXM
Bpeme TOMnMHaTa Ja ce pacnpefeny eaHakBo HXA3 XxpaHaTa.
[NokpuBare Tonnute genosuv Tpeba Aa ce MokpujaT co Manu nap4mkba cponuja LWTo Ke rn

opbuea MyKpo 6paHoBuTe, (Ha Np. 6atauy Unu Kpunua of KOKOLLIKA).

KopucTteTe apxaum 3a TEHIEpUba W paKaBULM 3a pepHa kora BaauTe XpaHa of nevkara 3a aa
cnpeyunTe usropeHuuy. Cekorall OTBOpajTe M CafoBuTe, BPEKUTE 3a NyKaHKW, KECUTE 3a rOTBEHE BO
nevkaTa, UTH. NoAaneky oA NULETO W paLeTe 3a Aa U3berHeTe N3ropeHuLm o napeara.

Cekoralll CTojTe nofaneky of BpataTa Ha rnevkaTa Kora ja otBopaTe 3a fja U3GerHeTe U3ropeHuLy of
napeara u BpenuHaTa LUTO uanerysa. ViceyeTe ja Ha napuuk-a nonHeTaTta neveHa xpaHa no
3arpeBatbe 3a [1a OBO3MOXMUTE [1a n3nese napearta u Aa n3berHeTe N3ropeHunum.
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8. WTO AA CTOPUTE AKO

Mpo6nem

lMpoBepeTe pganu. . .

MwukpobpaHoBaTa neyka
He paboTu NpaBuITHO?

OcurypyBaunTe Bo TabnaTta pabotat npaBuiHo.

CHemarno cTpyja.

AKo ocurypyBaymTe 1 moHaTaMmy nperopysaar, KOHTaKTUpajTe
KBanuduKyBaH enexkrpuyap.

MwukpobpaHoBaTa nevka
He pabotn?

Bpatarta e npaBunHo 3aTBopeHa.
['ymaTta Ha BpaTaTta 1 NOBPLUMHUTE CE YUCTU.
MpuTtncHato e konyeto CTAPT.

BptnuBara ocHoBa He ce
BPTM?

Bpr1nvBarta notropa e npasBuiHO NOCTAaBEHa Ha MOrOHOT.
CafioT He HaaBUCHYBa Hafl BPTIMBATa OCHOBA.

XpaHaTta nanerysa npeky paGoBuTe Ha BpTivMBaTa OCHOBA U ja
cripeyyBa fja potvpa.

VMa HeLTo BO OTBOPOT MOZ BPT/IMBATA OCHOBA.

MwukpoGpaHoBaTa neuka
He ce ucknyyyBa?

M3onupajte ro anapatoT of KyTujata co OCUrypyBaydu.
MoBwkajTe ro oBnacteHvoT cepaucep Ha ELECTROLUX.

BHaTpeLUHOTO CBETIIO0 He
paboTn?

MoBwkajTe ro BawwmoT oBnacteH cepsucep Ha ELECTROLUX.
BraTpeluHaTa cujanuyka moxe Aa ja CMeHu camo 0by4deH 1
oBnacteH cepaucep Ha ELECTROLUX.

Ha xpaHaTta i Tpeba
noBeke Bpeme Ja ce
3rpee U1 3roTeu of
nopaHo?

MocTaBeTe NoAoNro Bpeme 3a roTBetse (4BojHa KonnunHa =
CKOpO [ABOjHO BpeMe) Ui

AKo xpaHaTa e NocTyaeHa o4 BOOGMYaeHo, poTupajTe ja nunm
CBpTETE ja 0, BpEMe HaBpeme unm

[NocTaBeTe NOBMCOKO HMBO HA MOKHOCT.

Bpararta He caka aa ce
OTBOPW Mopaay nag Ha
eneKkTpuyHaTa eHepruja?

.

BHumaTenHo oTBopeTe ja BpataTa Brieyejkvi HaHaABop Kaj
[OMHVOT [eCEeH aros of, CTaknoTo Ha BpaTata.
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9. CMNELMOUKALN

AC mMpexeH HanoH

220-240 V, 50 Hz, moHodbasHo

[vctpubyumja nnHWja ocurypay/npekMHyBayoT

Murrmym 10 A

[MotpebHo AC-HanojyBarse: Mukpo GpaHoBu

1.4 kW

M3ne3Ha MoKHOCT: Mwukpo 6paHoBu

900 W (IEC 60705)

Mwukpob6paHoBa dpekBeHLmja

2450 MHz " (Tpyna 2/Knaca B)

M3nesHa MOKHOCT: MBE2658SE

596 mm (LLI) x 459 mm (B) x 404 mm ([1)

[vmeH3nn Ha BHaTpeLUHOCTa

342 mm (L) x 207 mm (B) x 368 mm (O) 2

KanauuteTt Ha neykata

26 nutpn 2

BpTnuea ocHoBa

@ 325 MM, cTakno

TexuHa

npubnvkHO 19 Kkr.

1 Osoj npousBoA M UcnonHyea nobapysararta Ha EBponckuot craHaapa EN55011.
Bo cornacHocT co 0BOj cTaHaapz, 0BOj NPOU3BO/, € KrnacuduLmpaH kako onpema Bo rpyna 2, knaca B.
'pyna 2 3Hauv Aeka onpemarta HamepHO reHepupa paanodpekBeHTHa eHepruja Bo hopma Ha
eNeKTPOMarHeTHO 3payetse 3a TOMMMHCKM TPeTMaH Ha XpaHa.
Onpema op Knaca B 3Haum Aeka uctarta e cooaBeTHa 3a yrnotpeba Bo JOMALLHW YCIOBU.

2 BHaTPELUHWOT KanauuTeT ce NpecMeTyBa CO MepeH-e Ha MakcMMariHuTe WnpWHa, AnaboynHa u BrcuHa.
BVCTVHCKVOT KanauuTeT Ha cobupatse XpaHa e nomar.

10. MTHOOPMALINN 3A XKMUBOTHATA CPEOVHA

Peuuknupajte rv matepujanute co

cumbonot ¢y . CTasete ja avbanaxata

BO COOZBETHM KOHTEjHEpM 3a Aa ja

peuuknupare.

[MomorHeTe BO 3awTutata Ha XMBTHaTa

cpeavHa 1 YoBEeKOBOTO 3apasje U
peLMKnpajTe ro OTNaaoT Of eNeKTPUYHM
W eNEeKTPOHCKM anaparu.

He dopnajTe rn anapatute o3aH4YeHn co
cumbonoT X[ BO 0TNagoT o4
AoMaKknHCTBOTO. BpateTe ro nponssogot
BO BALLMOT flOKaneH KanauuteT 3a
peLuKnMparse UM KOHTaKTUpajTe ja
BallaTa OnwTUHCKa KaHuenapuja.
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